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1 Uvodni identifikaéni Gdaje

1.1 Nazev a adresa skoly, zrizovatel

Nazev: Stfedni odborna $kola a Stéedni odborné u¢ilisté obchodu a sluzeb, Chrudim, Caslavska 205
Adresa $koly: Caslavska 205, 537 01 Chrudim

Zrizovatel: Pardubicky kraj

1.2 Nazev sSkolniho vzdélavaciho programu

Gastronomie

4 Vg

1.3 Kod a nazev oboru vzdélani
65-41-L/01 Gastronomie

1.4 Stupen poskytovaného vzdélani a uroven EQF

- stfedni vzdélani s maturitni zkouskou
- kvalifika¢ni uroven EQF 4
obor kvalifikace v ramci NSK ve skupiné ,Gastronomie, hotelnictvi a turismus*®

1.5 Délka a forma vzdélavani

Tento obor je realizovan ve 4letém studiu v denni formé vzdélavani.

1.6 Platnost SVP

0d 1.9.2025
Megr. Jaroslav Kofinek v. r., teditel skoly
Cislo jednaci: SVP SOS CR 1128/2024, pocinaje 1. roénikem od 1. 9. 2025.

Nazev SVP Gastronomie (od 1. 9. 2025)

Datum 1.9.2025 Nazev RVP RVP 65-41-L/01 Gastronomie

Verze 1 Dosazené vzdélani Stfedni vzdélani s maturitni zkouskou
Platnost od 1. 9. 2025

Forma vzdélavani denni forma vzdélavani

Délka studia v letech: 4
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Gastronomie (od 1. 9. 2025) Profil absolventa

2 Profil absolventa

Absolventi najdou uplatnéni ve stfednich technickohospodaiskych funkcich v hotelech, ve stravovacich

a ubytovacich zafizenich, napf. v restauracich, v provozovnach rychlého obéerstveni a dalSich provozovnach
spole¢ného stravovani, v penzionech. Uplatni se ve vedoucich pozicich v hotelovych a gastronomickych
sluzbach, cateringovych sluzbach, jako samostatni podnikatelé v gastronomii, ¢iSnici — specialisté, kuchafi,
obchodni zastupci potravinaiskych firem, odborni poradci v gastronomii. Jsou pfipraveni vykonavat odborné
gastronomické Cinnosti — provozni, marketingové, obchodné podnikatelské a fidici v riznych pracovnich
pozicich a pravn¢ organizacnich formach podnikani, a to jak v pozici zaméstnance, tak zaméstnavatele nebo
podnikatele.

Usp&snym ukon&enim 4. roéniku a vykonanim maturitni zkousky dosahne absolvent stfedniho vzd&lani

s maturitni zkouskou. Dokladem o dosazeni stupné vzdelani je vysvédceni o maturitni zkousce.

2.1 Popis uplatnéni absolventa v praxi

4 r

2.2 Zpusob ukonceni vzdélavani a potvrzeni dosazeného vzdélani,
stupen dosazeného vzdélani

Ocekavané kompetence absolventa

Klicové kompetence
» Kompetence k uceni
* uplatituje riizné zplisoby prace s textem, efektivné vyhledava a zpracovava informace
* s porozuménim poslouchat mluvené projevy (napft. vyklad, pfednasku, proslov aj.)
* uci se efektivné
* uplatiiuje rizné techniky uceni, vytvoti vhodny studijni rezim a podminky
* znd moznosti svého dal§iho vzd€lavani, zejména v oboru a povolani
* vyuziva ke svému uceni rizné informacni zdroje veetné zkusenosti svych i jinych lidi
* sleduje a hodnoti pokrok pfi dosahovani cilti svého uceni, ptijima hodnoceni vysledkl
svého svého uceni ze strany jinych lidi
» Kompetence k feSeni problému
* spolupracuje pfi feSeni problémd s jinymi lidmi (tymové feSeni)
* uplatituje pii feSeni problémi rizné metody mysleni (logické, matematické, empirické) a
myslenkové operace
* voli prostiedky a zpusoby ( pomtcky, studijni literaturu, metody a techniky) vhodné pro
spInéni jednotlivych aktivit, vyuziva zkusenosti a védomosti nabytych diive
* analyzuje zadani tkolu nebo uréi jadro problému, ziska informace potiebné k feseni
problému, navrhne zpiisob feseni, popt. varianty feseni, a zdivodnit jej, vyhodnotit a
ovérit spravnost zvoleného postupu a dosazené vysledky
» Komunikativni kompetence
* piiméfené se vyjadiuje k ti€elu jednani a komunikacni situaci v projevech mluvenych i
psanych a vhodné se prezentovat
* zpracovava bézné administrativni pisemnosti a pracovni dokumenty i souvislé texty na
bézna i odborna témata
* snazi se dodrzovat jazykové a stylistické normy i odbornou terminologii

« formuluje své myS$lenky srozumitelné a souvisle, v pisemné podobé piehledné a jazykové
spravné
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Gastronomie (od 1. 9. 2025) Profil absolventa

« aktivné se ucasni diskusi, formuluje a obhajujesvé nazory a postoje
* komunikuje nejméné jednim jazykem v zakladnich situacich v cizojaényném prostiedi
nejméné v jednom cizim jazyce
» komunikuje cizojazy¢né s pouzitim odborné terminologie i v oblasti pracovnich pokyni
» zaznamenava pisemné podstatné informace z texti ¢i projevi jinych lidi (prednasek,
diskusi, porad apod.)
* Pfimétené se vyjadiuje a vystupuje v souladu se zdsadami kultury projevu a chovani
* prohlubuje své jazykové znalosti pro Zivotni i pracovni uplatneni
* Personalni a socialni kompetence
* prizpuspobi se ménicim se Zivotnim a pracovnim podminkam a podle svych schopnosti a
moznosti je pozitivné ovliviiuje, fesi své socialni, ekonomické a finanéni zalezitosti
* pracuje v tymu a podili se na reslizaci spolecnych pracovnich a jinych ¢innosti
* ovéfuje si ziskané poznatky, kriticky zvazovat nazory, postoje a jednani jinych lidi
* mé odpoveédny vztah ke svému zdravi, pecovat o sviij fyzicky i duSevni rozvoj, byt si
védomi disledkil nezdravého zivotniho stylu a zavislosti
* prispiva k vytvareni vstficnych mezilidskych vztahti a k ptredchazeni osobnim konfliktiim,
nepodléhat predsudkim a stereotypiim v pfistupu k druhym
* prijima a plni odpovédné svérené ukoly
» podnécuje praci tymu vlastnimu navrhy na zlep$ni prace a feSeni tikolt, nazaujaté
zvazovat navrhy druhych
* stanovuje si cile a priority podle svych osobnich schopnosti, zajmové a pracovni orientace
a zivotnich podminek
* reaguje adekvatné na hodnocéni svého vystupovani a zplisobu jednani za strany jinych
lidi, pfijimyt radu i kritiku
* posuzuje realné své fyzické a dusevni moznosti, odhaduje disledky svého jednani a
chovani v riznych situacich
* Obcanské kompetence a kulturni povédomi
* jedna odpovédné, samostatné a iniciativné nejen ve vlastnim zajmu, ale i ve vefejném
zajmu
» uvédomuje si - v ramci plurality a multikolturniho souziti - vlastni kulturni, narodni a
osobnostni identitu, pfistupovat s aktivni toleranci k identité¢ druhych
* uznava hodnotu zivota, uvédomovat si odpovédnost za vlastni Zivot a spoluodpovédnost
pfi zabezpecovani ochrany Zivota a zdravi ostatnich
* dodrzuje zékony. respektuje prava a osobnost druhych lidi (popf. jejich kulturni specifika),
vystupovat proti nesnasenlivosti, xenofobii a diskriminaci
* jedna v souladu s moralnimi pricipy a zdsadami spole¢enského chovani, ptispiva k
uplatiiovani hodnot demokracie
* uznava tradice a hodnoty svého naroda, chapé jeho minulost i soucasnost v evropském a
svétovém kontextu
* podporuje hodnoty mistni, narodni, evropské i svétové kultury a mit k nim vytvoren
pozitivni vztah
» Kompetence k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym aktivitam
* vhodné komunikuje s potencialnimi zaméstnavateli, prezentuje sviij odborny potencial a
své profesni cile

zna obecna prava a povinnosti zaméstnavatell a pracovnikil

ma realnou piedstavu o pracovnich, platovych a jinych podminkach v oboru a o
pozadavcich zaméstnavatal na pracovniky a umi je srovnat se svymi piedstavami a
predpoklady

» umi ziskavat a vyhodnocovat informace o pracovnicj i vzdélavacich ptilezitostech,
vyuzivat poradenskych a zprostfedkovatelskyc sluzeb jak z oblasti svéta prace, tak
vzdelavani
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Gastronomie (od 1. 9. 2025)

* rozumi podstaté a principim podnikani, ma pfedstavu o pravnich, ekonomickych,
administrativnich, osobnich a etickych aspektech soukromého podnikani; dokazat
vyhledavat a posuzovat podnikatelské ptilezitosti v souladu s reslitou trzniho prostiedi

» ma odpovédnost postoj k vlastni profesni budoucnosti a tedy 1 vzdélavani; uvédomovat si
vyznam celozivotniho uceni a pfipraven piizptisobovat se ménicim se pracovnim
podminkam

» md piehled o moznostech uplatnéni na trhu pracce v daném obotu; cilevédome a
zodpovédné rozhodovat o své budouci profesni a vzdélavaci draze

* Matematické kompetence

* pouzivé pojmy kvantifikujicich charakteru

* provadi realny odhad vysledku feSeni dané ulohy

* spravné pouziva a pievadi bézné jednotky

« aplikoje znalosti o zakladnich tvarech pfedméti a jejich vzajemné poloze v rovinéi

prostoru
efektivné aplikuje matematické postupy pfi fesSené riznych praktickych ukold efektivné
aplikoje matematické postupy pfi feSeni riznych praktickych ukold v béznych situacich

nachazi vztahy mezi jevy a predméty pii feSeni praktickych tkol, umi je vymezit,popsat
a spravné vyuzit pro dané feseni
* Cte a vytvari rizné formy grafického znazornéni (tabulky, diagramy, grafy, schémata
apod.)
* Digitalni kompetence
» uvédomuje si nutnost posuzovat rozdilnou vérohodnost riiznych informacnich zdroji a
kriticky pfistupovat k ziskanych informacim, medialn¢ gramotni

* zisk&va informce z otevienych zdrojl, zejména pak s vyuzitim celosveétové sité Internet

* pracuje s informacemi s riznych zdrojii nesenymi na riznych mediich (tisténych,
elektronickych, audiovizualnich). a to i s vyuzitim prostfedki informacnich a
komunikac¢nich technologii

* pouziva vhodné nové aplikace

 komuniluje elektronickou slozkou a vyuziva dalsi prostiedky online a offline komunikece

* pracuje s osobnim poéitacem a dal§imi prostfedky informac¢nich a komunika¢nich
technologii

* pracuje s béznym zékladnim a aplika¢nim programovym vybavenim

Odborné kompetence
* Dbat na bezpecnost prace a ochranu zdravi pfi praci
¢ dodrzuje zékladni pravni predpisy tykajici se bezpecnosti a ochrany zdravi pii praci a
poZarni prevence
* rozpozna nebezpeci urazu nebo ohrozeni zdravi, pfedchazi poskozeni zdravi uplatiiovanim
navykl bezpeéné a zdravi neohrozujici ¢innosti
* bezpecnost prace je jeho nedilnou soucasti péce o zdravi, je souéasti dodrzovani
certifikati jakosti
* uplatituje naroky na ochranu zdravi, vyuziva systému péce o zdravi
* pouziva zasady poskytovani prvni pomoci pfi nahlém onemocnéni nebo tirazu
« Usilovat o nejvyssi kvalitu své prace, vyrobka nebo sluzeb
* dba na zabezpecovani parametrt kvality procesi, vyrobkt nebo sluzeb, zohlediuje
pozadavky klienta
* pracuje kvalitn€ pro zachovani dobrého jména podniku a zachovéani konkurenceschopnosti
vyrobkl
* dodrzuje stanovené normy a pfedpisy souvisejici se systémem fizeni jakosti zavedenym na
pracovisti
* Jednat ekonomicky a v souladu se strategii trvale udrzitelného rozvoje
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Gastronomie (od 1. 9. 2025)

* zvaZuje pii planovani a posuzovani ur¢ité ¢innosti vynosy a zisk, vliv na zivotni prostfedi,
socialni dopady

* naklada s materialy, energiemi, odpady, vodu a jinymi latkami ekonomicky a s ohledem
na zivotni prostfedi

* zna vyznam, ucel a uzitecnost vykonavané prace, jeji financni, ptipadné spolecenské
ohodnoceni

* Ovladat technologii pfipravy pokrmi

* pripravuje pokrmy Ceské kuchyné, typické pokrmy zahrani¢nich kuchyni a pokrmy
racionalni vyzivy

* bezpecné pouziva a udrzuje technicka a technologicka zatizeni v gastronomickém provozu

« aplikuje v provozu soustavu kritickych bodit HACCP, dba na dodrzovani hygienickych
predpist
* uplatituje pozadavky na kvalitu pokrmt a expedovali a uchovavali je souladu s normami
* orientuje se v sortimentu potravin a napoji a jejich gastronomické vyuzitelnosti
* Ovladat techniku odbytu
* spolecensky vystupuje a komunikuje s hosty v matefském i cizim jazyce, jedna
profesionalné
* dba na estetiku svého zevnéjsku, pracovniho prostiedi a pracovnich ¢innosti
* pouziva riizné druhy a techniku odbytu a zptisoby obsluhy
* zvoli a pouziva vhodné formy obsluhy a inventaf podle prostiedi a charakteru spolecenské
prilezitosti
* Vykonavat fidici ¢innosti ve stravovacim provozu
* organizacné zajisti pfipravu, prub¢h a ukonceni gastronomickych akei
* organizuje a smluvné zajisti zasobovaci a odbytovou ¢innost
* sestavi menu a nabidkové listy podle gastronomickych pravidel a dal$ich hledisek
* organizuje a koordinuje ¢innosti pracovnich tymi ve vyrobé a v odbytu

* Vykonavat obchodné podnikatelské aktivity
« sestavi kalkulace vyrobka a sluzeb

* vyuziva marketingové nastroje k prezentaci podniku a jeho produktt

* vyhledava zdroje a informace o podnikani v zemich EU

orientuje se v obchodné-podnikatelskych aktivitach a ekonomicko-pravnim zabezpecené
provozu ve stravovacich zafizenich

sestavuje operativni i dlouhodobé&;jsi plany

ziskava, vyhodnocuje a efektivné vyuzije ekonomické informace k potizeni provoznich
usekl
orientuje se v modernich formach prodeje v gastronomii

* vede provozni administrativu , evidenci o pohybu majetku, surovin, vyrobki a sluzeb s
vyuzitim PC

zajisti zakladni personalni ¢innosti
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3 Charakteristika SVP

Nazev skoly Stredni odborna $kola a Stfedni odborné udili$té obchodu a sluzeb, Chrudim, Caslavska 205
Adresa Caslavska 205, 537 01 Chrudim

Nazev SVP Gastronomie (od 1. 9. 2025)

Platnost ord 71 .r 9: 2025 7 Dosazené vzdélani Stfedni vzdélani s maturitni zkouskou

Kéd a nazev oboru RVVVP 765-471174_7/07 1 Gastronomie Délka studia v letech: 4

1. Celkové pojeti vzdélavani
1.1. Realizace klicovych kompetenci

Spolecné vychovné a vzdélavaci principy a strategie, které vedou k utvareni a rozvijeni klicovych kompetenci,
jsou uplatiiovany pedagogy nejen ve vyuce, ale i v ramci jejiho celkového vzdélavaciho a vychovného piisobeni.
Jsou vychodiskem pro metodické pfistupy, které jsou vymezeny na trovni vyucovacich pfedmétt skolniho
vzdélavaciho programu.

Vyucujici uplatiiuji zasady pedagogického piisobeni, zejména:

- ptiméfenost,

- individualni pfistup,

- systemati¢nost,

- nazornost,

- propojeni teorie s praxi,

- rovny pfistup.

Spole¢né metody prace jsou pii bézné vyucovaci hoding:

- slovni, zejména vyklad a dialog,

- metody ndzorné demonstracni v hodinach odbornych pfedmétd,

- metody praktické ¢innosti zakl a ¢innostné zaméfené¢ho vyucovani pfi praktickém vyucovani,

- metody motivacni, zejména hry, soutéze, simulaéni a situaéni metody a motivaéni cvi¢eni s multimedialni
technikou.

Vyucovani probiha pievazné frontaln€, pouzivani ostatnich forem prace je podrobnéji uvedeno u piislusnych
pfedméttl a zavisi 1 na momentalni situaci ve tfidé i kvalit¢ daného tfidniho kolektivu.

Vyuzivani metod prace je v kompetencich jednotlivych vyucujicich, ktefi na zakladé svych zkuSenosti posoudi
jejich efektivitu a mohou je rizné¢ modifikovat.

Mezi dalsi aktivity a pfilezitosti, které zakim zprosttedkuje $kola za ucelem rozvoje klicovych kompetenci, patfi
spoluprace s vefejno-spravnimi institucemi, podniky a firmami (realizace praktické pfipravy na redlnych
pracovistich). Vyznamnou je ti€ast Skoly v evropskych a regionalnich projektech, spoluprace s ostatnimi Skolami
a zani¢nimi Skolami (vyménné pobyty zaki na Slovensku). Prezentace skoly na vefejnosti také pfispiva k rozvoji
klicovych kompetenci zaki, kteti by se aktivné podileji na potadani a zajistovani spolecenskych i kulturnich akci
pozadanych skolou (maturitni plesy, prehlidky stiednich skol, rauty apod.). Velmi pfinosny je také podil zaki na
zajisténi hospodaiské ¢innosti $koly. Usp&snou realizaci kli¢ovych kompetenci umozituje materialni a technické
vybaveni §koly, které poskytuje zaktim dostatek pfilezitosti k vyuzivani prostfedkd informaénich

a komunikacnich technologii nejen ve vyuce, ale i mimo ni.

2. Organizace vyuky

Priprava zaku je organizovana jako ctyfleté denni studium. V prvnim a druhém roc¢niku studia probiha kazdy
tyden jeden den odborného vycviku a Etyfi dny teoretického vyucovani, ve tietim a ¢tvrtém rocniku dva dny
odborného vycviku a tfi dny teoretického vyucovani, v§e v rozsahu stanoveném ucebnim planem a v souladu
s RVP daného oboru.

Praktické vyu€ovani probihd ve Skolni cviéné kuchyni, gastro u¢ebné a na smluvnich pracovistich pravnickych
a fyzickych osob.

Smluvni zajisténi praktického vyucovani zaku je realizovano v souladu s ustanovenim § 65 skolského zakona
v podnikové sféfe u pravnickych a fyzickych osob na zakladé smlouvy o praktickém vyucovani. Smlouva je
uzavirana vzdy na 1 $kolni rok.

Vyuka u smluvnich partnerti probiha pod vedenim instruktord z fad zkuSenych pracovnikt téchto firem a je
kontrolovana vedouci ucitelkou odborného vycviku a zastupkyni feditele pro praktické vyucovani.
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3. Zpisob hodnoceni
Hodnoceni zakt se fidi pravidly pro hodnoceni vysledki vzdélavani zakd, kterd jsou obsazena ve Skolnim tadu.
4. Vzdélavani zaku se specialnimi vzdélavacimi potfebami a zakli mimotadné nadanych

4.1. Zasady a cile vzdélavani:

Zéci jsou vzdélavani bez diskriminace a jsou zohlediiovany vzdélavaci potieby jednotlivee. Vdélavaci potieby
odpovidaji ve formach a metodach prace moznostem zaki, véetné hodnoceni, ptijimani a ukon¢ovani vzdélavani.
Skola poskytuje zakiim poradenskou pomoc, kterou mohou vyuzivat Zaci predeviim v konzultaénich hodinach
vyudujicich i v konzultaénich hodinach t¥idniho ugitele a vychovného poradce. Skola umozni pouzivéani
specialnich fidaktickych a kompenzaénich pomicek, pokud jsou uvedeny v doporuceni pedagogicko
psychologické poradny.

4.2. Vzdeélavani zaka se specidlnimi vzdélavacimi potfebami

Zakem se specialnimi vzdélavacimi potiebami (dale jen SVP) je osoba se zdravotnim postizenim, zdravotnim
znevyhodnénim nebo socialnim znevyhodnénim. Zaci jsou integrovani v béznych tiidach a je k nim uplatiiovan
individualni p¥istup. Zaci plni cely obsah vzd&lavani. Vzdélavani zakd se specialnimi potiebami se fidi vnitinim
dokumentem organizace.

4.2.1. Zaci se zdravotnim postizenim

Do oboru kuchar - ¢i$nik mohou byt piijati chlapci a divky s dobrym zdravotnim stavem. Nesmi mit poruchy
funkci nosného a pohybového aparatu, zejména choroby patefe. Zaci se zdravotnim postizenim jsou predeviim
zaci s vyvojovymi poruchami uceni nebo chovani, pfipadn¢ s vadami feci. Posouzeni zdravotniho stavu
vyzadujeme na prihlaSce zéka ke studiu.

74k se zatazuje do Evidence 7akt se SVP na zakladé vyjadieni §kolského poradenského zafizeni (pedagogicko
psychologické poradny), piipadné jesté vyjadieni odborného 1ékaie. Zak spoleéné s tiidnim ucitelem a rodici
vyplni Individualni vzdélavaci program, ktery stanovi individualné vhodné podminky studia. V programu je dle
doporuceni poradenského zatizeni stanoven obsah, rozsah, pribéh a zptisob poskytovani individualni specialné
pedagogické péce, ptipadné casové a obsahové rozvrzeni uciva, zpisob hodnoceni a klasifikace, pomucky. Tento
program se kazdym rokem aktualizuje. S Individualnim vzdélavacim programem tfidni uéitel Zaka seznami
vSechny vyucujici dané tidy prostiednictvim Evidence zakt se SVP.

4.2.2. Z4ci se zdravotnim znevyhodnénim

Zaci se zdravotnim znevyhodnénim jsou Zaci zdravotné oslabeni, po dlouhodobé nemoci apod. Tito Zaci maji
moznost vyuzivat zejména konzulta¢nich hodin vyucujicich. Na konzulta¢nich hodinach jim je vysvétlena latka,
které nerozumi, ptipadné si mohou doplnit zameskané pisemné prace. K t€émto zdkiim je pristupovano
individualné zejména podle charakteru a délky onemocnéni.

4.2.3. Zaci se socialnim znevyhodnénim

Zaci z kulturng a jazykové odlisného prostiedi, rodinného prostedi s nizkym socioekonomickym statusem,
nafizenou Ustavni ¢i ochrannou vychovou, v postaveni azylanta ¢i uprchlika. Snahou integrace téchto zakt bude
vytvaret pfiznivé spolecenské klima ve t¥idé i ve Skole. Vyucujici jednotlivych pfedméth jim zajisti individualni
pfistup a pomoc ve vyuce pii osvojovani znalosti vzdélavaciho jazyka. V ramci podpory interkulturniho
obohaceni skola podporuje moznost prezentace vlastni kultury a naopak seznameni s ¢eskym prosttedim,
tradicemi a zvyklostmi. Je mozné Zzéka zahrnout do vzdélavani za pomoci Individualniho vzdélavaciho programu
¢i Individualniho vzdélavaciho planu.

Zéci z rodinného prostiedi s nizkym socialné kulturnim postavenim a Z4ci ohroZeni socialné patologickymi jevy:
zakladnim nastrojem pro realizaci preventivni strategie je Skolni vzdéladvaci program a minimalni preventivni
program. Skola spolupracuje s poradenskymi institucemi, vyuziva spoluprace se socialnimi pracovnicemi
socialng pravni ochrany déti a kuratory z odd&leni prevence. Skola spolupracuje s Policii CR na poli prevence

v oblasti bezpe&ného chovani, socialng patologickych jevii apod. Zakéim je napomocna v orientaci pro zajisténi
zakladnich Zivotnich potieb zéka, ktery zistal bez podpory rodicu.

4.2.4. Zaci mimotadné nadani

Z4ci mimofadné nadani jsou vytipovani v priibéhu studia. Pokud jsou nadani v praktickych ¢innostech, mohou se
ucastnit oborovych soutézi dovednosti zaku stiednich skol a své schopnosti rozvijet. Pokud se jedna o vyjimecné
studijni pfedpoklady, postupujeme dle moznosti upravenych pravnimi predpisy, pfipadné zak mize pokracovat
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ve studiu na dal$ich stupnich Skol.
5. Realizace a podminky bezpecnosti a ochrany zdravi pfi praci a pozarni prevence

5.1. Bezpecnost prace, hygiena prace a pozarni ochrana

Problematika bezpecnosti prace, hygieny prace a pozarni ochrany je soucasti teoretického i praktického
vyucovani. Vychazi z pozadavku platnych pravnich ptedpist — zakont, vyhlasek, technickych norem i pedpist
ES pro danou oblast. Je podrobné upravena vnitinimi dokumenty $koly a Zaci jsou s ni seznameni vzdy na
zacatku Skolniho roku, pfed konanim kazdé akce a zapis o Skoleni je zaznamenan do tfidni knihy a zapisnikd
BOZP a PO kazdého zaka.

V praktickém vyucovani jsou zaci vzdy seznameni s novym pracovistém a jeho vybavenim, upozornéni na
mozna rizika vzniku Urazu, s obsluhou jednotlivych stroji a nastrojti. Toto skoleni provadi odpovédny pracovnik
provozovny a je o ném sepsan zaznam v zapisniku BOZP a PO zaka, ktery je stvrzen podpisem $kolitele i zaka.
V odborném vycviku déale predchazi kazdému novému tématu proskoleni z BOZP, Z4ci jsou prokazatelné
seznamovani s navody k obsluze jednotlivych strojii a zafizeni a s mistnimi provozné — bezpe€nostnimi piedpisy.
Je stanoven systém vykonavani dozoru nad zaky pfi teoretickém i praktickém vyucovani. Pti zajisténi odborného
vycviku na smluvnich pracovistich je tato problematiky upravena ve Smlouvach o zabezpeceni praktického
vyucovani.

5.2 Nezavadny stav objektt, technickych a ochrannych zafizeni

V souladu s technickymi normami je kontrolovan technicky stav vSech objekti, u technickych a ochrannych
zafizeni je provadéna pravidelna udrzba, technicka kontrola a revize. O vSech provadénych kontrolach a revizich
je sepsan zapis a ulozen ve slozce BOZP.

5.3. Skolnim fad, ochrana pied nésilim, $ikanou a jinymi spoleensky negativnimi jevy

Zaci jsou se $kolnim fadem seznamovani v tvodnich hodinach $kolniho roku, o seznameni je sepsan zapis do
tfidni knihy. Soucasti Skolniho fadu je i pravo zdka na ochranu pfed nasilim, Sikanou a jinymi spolecensky
negativnimi jevy. Zéci jsou informovéani o moznosti vyuzit konzultace s vychovnym poradcem, v piipadé potieby
je vSe feSeno v soucinnosti se specializovanymi pracovisti (ARCHA, pedagogicko-psychologicka poradna, Bily
kruh bezpec¢i Pardubice). Také pedagogiéti pracovnici byli seznameni s projevy Sikany, zpisoby jak ji pfedchazet
a neprodlené fesit, dale se GGastni vzdélavani v akreditovanych kurzech k této problematice. Reseni tohoto
problému je soucasti Minimalniho preventivniho programu. $koly.

Skola timto zérover naplituje aktivity ke splnéni tikoli 4. cile narodniho programu Zdravi pro 21. stoleti — Zdravi
mladych.

5.4. Pocet vyucovacich hodin
Pocet vyucovacich hodin souhlasi s po¢tem povinnych vyucovacich hodin stanovenych v RVP, jsou
respektovany fyziologické a psychické potreby zaki, podminky i obsah vzdélavani.

6. Podminky pro piijiméni ke vzdélavani

Uchazeg, ktery chece byt piijat ke vzdélavani do 1. roéniku oboru, musi vyhovét nasledujicim podminkam:

- spInéni povinné $kolni dochazky nebo spésné ukonéeni zakladniho vzdélani pted splnénim povinné skolni
dochazky

- splnéni podminek ptijimaciho fizeni, jejichz kritéria jsou stanovena rozhodnutim feditele Skoly, prokazanim
vhodnych schopnosti, védomosti a zajmi

- splnéni podminek zdravotni zplsobilosti uchazect o studium daného oboru.

Pii piijiméani do vy$§iho roéniku vzdélavani se postupuje podle piislusného ustanoveni Skolského zakona.
Reditel skoly mtize stanovit jako podminku pfijeti vykondni zkousky po posouzeni dokladti uchazece
o pfedchozim vzdélavani.

7. Zpusob ukonceni vzdélavani
Uspésnym ukoncenim 4. ro¢niku a vykonanim maturitni zkousky dosahne absolvent stiedniho vzdélani

s maturitni zkouskou. Dokladem o dosazeni stupné vzdé€lani je vysvédéeni o maturitni zkousce.
Pribeh, obsah a forma maturitni zkousky se fidi platnymi pravnimi piedpisy a vnitinimi dokumenty Skoly.
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7.1. Podminky pro vykonani maturitni zkousky

Charakteristika SVP

Zak mize konat maturitni zkousku, pokud tspésn¢ ukoncil posledni ro¢nik stfedniho vzdélavani.

7.2. Obsah a forma maturitni zkousky

Maturitni zkouska probiha dle platnych pravnich norem a vnitinich predpist skoly.

Sklada se ze spole¢né a profilové ¢asti.

Spolecna ¢ast maturitni zkousky se sklada ze tii zkousek: z ¢eského jazyka, ciziho jazyka (anglického nebo
némeckého) a z volitelné zkousky. Skola zajist'uje piipravu zéka na volitelnou zkousku z matematiky nebo

informaéné technologického zakladu.

Profilova ¢ast maturitni zkousky se sklada ze 3 povinnych zkousek: praktické zkousky z odbornych predméti,
zkousky z ekonomickych piedméti a teoretické zkousky z odbornych predméti. Forma povinnych zkousek:

prakticka zkouska z odbornych predmétt - prakticka zkouska,
zkouska z ekonomickych predméti - Gstni zkouska pted zkuSebni maturitni komisi,
teoreticka zkouska z odbornych pfedméti - ustni zkouska pted zkuSebni maturitni komisi, obsahuje témata

Z potravin a vyzivy, technologie a stolniceni..

Nepovinné zkousky profilové ¢asti mize zak konat z matematiky a ciziho jazyka ustni formou pfed maturitni

komisi.

Terminy konani a témata zkousSek profilové ¢asti urci feditel $koly vnitfnim predpisem.

3.1 Za€lenéni prarezovych témat

Ob¢an v demokratické spole€nosti

Clovék a pravo
4. ro¢nik Clovék v lidském spolegenstvi, Soudoby svét

Integrace do vyuky Clovék a svét

Cesky jazyk Télesna vychova

2. ro¢nik Estetické vzdélavani Péce o zdravi

3. rocnik Vzdélavani a komunikace v Ceském jazyce Informatika

Esteticke vzdélavani 3. roénik Informatika 111

Anglicky jazyk 1 Ekonomika

1. rognik Anglicky jazyk 1 2. roénik Finanéni vzdélavani, dané
3. ro¢nik Anglicky jazyk 3 3. roénik Marketing a management
4. roénik Anglicky jazyk 4 0Odborny vycvik

Némecky jazyk 1 2. roénik Odborny vycvik

1. roénik Némecky jazyk — 1.ro¢nik 4. roénik Odborny vycvik

2. roénik Némecky jazyk — 2.ro¢nik

4. roénik Némecky jazyk — 4.roénik Pokryto pfedmétem

Némecky jazyk 2 Cesky jazyk

1. roénik Némecky jazyk 2

2. roénik Némecky jazyk 2 gLl ef el

4. ro¢nik Némecky jazyk 2 Némecky jazyk 1

Déjepis N& K iazvk 2

1. roénik Déjepis o]

Obéanska nauka Déjepis

2. roénik Clovék v lidském spoledenstvi
Clovék a pravo
Soudoby svét

3. roénik Clovék jako obgan

Obcanska nauka
Ekonomika
Stolnic¢eni

Odborny vycvik
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Clovék a zivotni prostredi Némecky jazyk 1
Integrace do vyuky Némecky jazyk 2
Anglicky jazyk 1 Déjepis
2. roénik Anglicky jazyk 1
4. roénik Anglicky jazyk 4 Obécanska nauka
Némecky jazyk 1 Zaklady pfirodnich véd - fyzika
2. ro¢nik Némecky jazyk — 2.ro¢nik i » . . .
3. roénik Némecky jazyk — 3.ro¢nik Z2AL G [FITEE I Ve = E D
Némecky jazyk 2 Ekonomika
2. roénik Némecky jazyk 2 —— .
3. rotnik N&mecky jazyk 2 otraviny a vyziva
Obéanska nauka Technologie
2. roénik Clovék v lidském spoledenstvi .
. S e . Stolnic¢eni
3. roénik Cloveék jako ob&an
Zaklady pfirodnich véd - fyzika Odborny vycvik
2. roénik Fyzika
Zaklady pFirodnich véd - chemie Clovék a svét prace
1. roénik Anorganicka chemie Integrace do vyuky
Organicka chemie - .
Biochemi Cesky jazyk
lochemie 1. roénik Vzdélavani a komunikace v ¢eském jazyce
Zaklady prirodnich véd - biologie Estetické vzdélavani
Biologie 2. roénik Estetické vzdélavani
Télesna vychova 3. roénik Estetické vzdélavani
Péce o zdravi 4. roénik Estetické vzdélavani
2. roénik Péce o zdravi Anglicky jazyk 1
Informatika 2. roénik Anglicky jazyk 1
1. roénik Informatika | 4. roénik Anglicky jazyk 4
3. roénik Informatika Il Némecky jazyk 1
Hotelovy a restauraéni provoz 1. roénik Némecky jazyk — 1.ro¢nik
1. roénik Hotelovy a restauraéni provoz 2. roénik Némecky jazyk — 2.ro¢nik
2. roénik Hotelovy a restauracni provoz 3. roénik Neémecky jazyk — 3.rocnik
Potraviny a vyziva 4. ro¢nik Némecky jazyk — 4.ro¢nik
1. roénik Potraviny a vyziva Anglicky jazyk 2
2. roénik Potraviny a vyZziva 3. roénik Anglicky jazyk 2
3. roénik Potraviny a vyZiva Komunikace ve sluzbach
4. roénik Potraviny a vyZiva 4. roénik Anglicky jazyk 2
Stolniceni Némecky jazyk 2
1. roénik Stolni¢eni 1. roénik Némecky jazyk 2
2. roénik Stolni¢eni 2. roénik Némecky jazyk 2
3. roénik Stolni¢eni 3. ro¢nik Némecky jazyk 2
4. ro¢nik Stolni¢eni 4. ro¢nik Némecky jazyk 2
Technologie Déjepis
1. roénik Vyziva 1. ro¢nik Déjepis
Vyroba a odbyt v gastronomii Matematika
2. roénik Vyroba a odbyt v gastronomii Matematika 1. roénik
3. rocnik Vyroba a odbyt v gastronomii 2. roénik Matematika 2. roénik
Vyziva 3. roénik Matematika 3. roénik
4. rocnik Vyroba a odbyt v gastronomii
y yivg Télesna vychova
Odborny vycvik 1. roénik Pége o zdravi
1. roénik Odborny vycvik 2. roénik Pége o zdravi
2. rognik Odbomny vyovik 3. ronik Pége o zdravi
3. roénik Odborny vycvik
4 ro?nllk Odborm', "chfk Informatika
- foent ormy vyev! Informatika Il
Pokryto pfedmétem 4. rocnik Informatika IV
Eesky iazvk Ekonomika
e 1. ro€nik Podnikani

Anglicky jazyk 1
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2. roénik
4. roénik

Finanéni vzdélavani, dané
Ugetnictvi

Charakteristika SVP

Hotelovy a restauraéni provoz

1. ro¢nik Hotelovy a restauraéni provoz
2. roénik Hotelovy a restauraéni provoz
3. roénik Hotelovy a restauracni provoz
4. ro¢nik Hotelovy a restauraéni provoz

Zaklady prirodnich véd - fyzika

Potraviny a vyziva

Fyzika
Matematika
1. ro¢nik Matematika 1. ro¢nik
2. roénik Matematika 2. ro¢nik
3. roénik Matematika 3. roénik
Informatika
1. ro¢nik Informatika |
2. roénik Informatika Il
3. ro¢nik Informatika 111
4. ro¢nik Informatika IV

1. roénik Potraviny a vyZiva
2. roénik Potraviny a vyziva
3. roénik Potraviny a vyziva
4. roénik Potraviny a vyziva
Obchodni korespondence

2. roénik Pisemna komunikace
Stolniceni

1. ro¢nik Stolniceni

2. roénik Stolniceni

3. roénik Stolni¢eni

4. ro¢nik Stolni¢eni

Hotelovy a restauraéni provoz

1. roénik Hotelovy a restauraéni provoz
2. roénik Hotelovy a restauraéni provoz
3. roénik Hotelovy a restauraéni provoz
4. roénik Hotelovy a restauraéni provoz

Obchodni korespondence

Technologie
1. roénik VyZiva
Vyroba a odbyt v gastronomii

2. roénik Vyroba a odbyt v gastronomii

3. roénik Vyroba a odbyt v gastronomii
Vyziva

4. roénik Vyziva

Vyroba a odbyt v gastronomii

2. roénik Pisemna komunikace
Stolniceni

3. roénik Stolniceni

4. roénik Stolni¢eni

Odborny vycvik

Odborny vycvik

3. roénik Odborny vycvik
4. ro¢nik Odborny vycvik
Pokryto pfedmétem

Cesky jazyk

Anglicky jazyk 1

Némecky jazyk 1

Anglicky jazyk 2

Némecky jazyk 2

Déjepis

Obcanska nauka

Ekonomika

Odborny vycvik

Obchodni korespondence
Clovék a digitalni svét

Integrace do vyuky

Némecky jazyk 1

3. roénik Némecky jazyk — 3.ro¢nik
Némecky jazyk 2

2. roénik Némecky jazyk 2

3. roénik Némecky jazyk 2

Obcanska nauka
2. roénik Clovék v lidském spole&enstvi
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Obcanska nauka
Odborny vycvik
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3.2 Podminky realizace

Podminky realizace vyuky

Pro uskutec¢iovani skolniho vzdélavaciho programu je nutné vytvofit vhodné realizacni podminky v oblasti
materialni, personalni, organizacni a bezpecnosti prace. Pouze uceleny, vzajemné se podminujici komplex téchto
pozadavkli umozni vytvoreni optimalniho vzdélavaciho prostredi, které je nutnou podminkou pro uspésnou
realizaci SVP a dosaZeni stanovenych cild a vysledkt vzdélavani.

1. Materialni podminky realizace vzdélavani

Skola poskytuje stfedni vzdélani s vyuénim listem a stiedni vzdélani s maturitni zkouskou pro vice nez 600 Zaki
v dennim studiu. Prostorové podminky skoly jsou pro stavajici potteby zakd vice nez vyhovujici. Materialni
podminky $koly jsou velmi dobré a umoznuji kvalitni vyuku a realizaci moderniho pojeti vzdélavani. Teoreticka
vyuka probiha v kmenovych a odbornych uc¢ebnach umisténych ve vzajemné propojenych budovach arealu
Skoly. Pro vyuku télesné vychovy se pouziva dobte vybavena skolni sportovni hala, venkovni stadion

a vicetucelové hfisté se zivicnym povrchem.

V poloviné kmenovych t¥id je instalovana multimedialni technika véetn& nékolika interaktivnich tabuli. Ctyfi
odborné pocitacové ucebny jsou vybaveny stanicemi a dalsi technikou tak, aby kazdy zak mohl pracovat
samostatné. Dalsi dvé jazykové ucebny jsou také vybaveny multimedialni technikou a interaktivni tabuli. Ve
vSech uéebnach skoly jsou instalovany tabule s keramickym povrchem pro popis fixy. Kmenové uéebny jsou
nové vybavovany nabytkem, ktery splituje ptislusné hygienické normy.

K zajisténi odborného vycviku zakt slouzi moderné a ucelné vybavené prostory, mezi které patii $kolni kuchyné,
Skolni restaurace, gastrouc¢ebna a dilny odborného vycviku pro obor cukraf. Nektefi zaci vykonavaji odborny
vycvik na mnoha smluvnich pracovistich v zavodnich kuchynich, restauracich, hotelech, supermarketech a v
dalsich provozovnach.

Stravovani zakl a zaméstnancti Skoly je zajisténo ve Skolni restauraci, ptipadné na smluvnim pracovisti.
Dopravni dostupnost Skoly je velmi dobra. Autobusové a vlakové spojeni navazuje na vyuku, pro zaky ze
vzdalenych mist Skola zajist'uje ubytovani na dvou domovech mladeze, které v Chrudimi provozuji jiné stfedni
Skoly.

2. Personalni podminky

Realizaci skolniho vzdélavaciho programu zajist'uji v jednotlivych predmétech dle uc¢ebniho planu pedagogicti
pracovnici Skoly. VSichni pracovnici $koly jsou vedeni ke splnéni kvalifikacnich pfedpokladi pro vykon ¢innosti
pedagogickych pracovnikl v souladu s platnymi piedpisy.

Pedagogicti pracovnici se v ramci celozivotniho vzdélavani Gcastni seminait a vzdélavacich akci pofadanych
NIVD, NUOV, vysokymi §kolami, vzdélavacimi agenturami a dalimi institucemi. Ke zvys$eni odbornosti
pedagogickych pracovnikil pfispiva i spoluprace se zahrani¢nimi Skolami, pofadani exkurzi a ucast na vystavach
a veletrzich. Vedle vzdélavani k doplnéni odborné kvalifikace Skola zaméfuje DVPP do oblasti zavadéni

a vyuzivani modernich metod vyuky v teoretickém vyucovani i v odborném vycviku.

3. Organiza¢ni podminky

Pravidla fungovani $koly jsou dana zdkonnymi i podzakonnymi normami a vnitinimi pfedpisy organizace.
Organizacné se Skola déli na tii useky, a to isek teoretického vyucovani, tsek praktického vyucovani a tisek
ekonomicko — provozni. Pro zajisténi fizeni a koordinace chodu skoly a jejich jednotlivych usekt jsou
organizovany porady vedeni skoly, provozni porady pedagogickych pracovnikd, provozni porady
nepedagogickych pracovnikd, porady vSech zaméstnancii $koly, pedagogické rady a porady vedoucich
odbornych uciteld. Ve Skole plisobi a zabezpecuji metodicky i organizacné pfisluSnou oblast ¢innosti pedagogicti
pracovnici ustanoveni do funkci vychovného poradce, metodika prevence socidlné patologickych jevt

a koordinatora environmentalni vychovy.

4. Podminky bezpecnosti prace a ochrany zdravi pfi vzdélavani
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Gastronomie (od 1. 9. 2025) Charakteristika SVP

Pti vyuce a pii ¢innostech, které piimo souviseji se vzdélavanim Skola postupuje podle platnych pravnich
pfedpist a dalSich zavaznych norem. Dodrzuje zasady hygieny a bezpecnosti prace a zajistuje odborny dohled
pfi ¢innostech a aktivitach, které jej vyzaduji. Skola provadi pravidelna proskoleni a instruovani zaki

o dodrzovani bezpecnosti a ochrany zdravi, 0 mozném ohrozeni zdravi pii ¢innostech ve vyuce nebo v ptimé
souvislosti s ni a dale provadi seznameni zakl se Skolnim fddem vzdy na pocatku Skolniho roku, a to
prokazatelnym zptisobem.

Pravidelného skoleni BOZP a PO se ucastni vSichni zaméstnanci skoly v pfedepsanych intervalech. Systémem

pravidelnych technickych kontrol, udrzby a revizi je zabezpecen nezavadny stav objektti a vybaveni $koly. Skola
také soustavné dba na zlepSovani pracovniho prostfedi a dodrzovani platnych hygienickych ptedpisii a norem.
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4 Ucebni plan

Gastronomie 6541-L01

od 1.9. 2018 SVP Gastronomie a hotelnictvi ¢. | .S08/558/2018 po&inaie 1. rocnikem
Dodatek ¢. i. S08/577/2020

od 1.9. 2022 $VP Gastronomie &.i.SOS CR 144/2022 potinaie 1. roénikem
$VP Gastronomie SOS CR 1128/2024. od 1. 9. 2025

Roénik
Celkem
tydennich | Celkem hodin

Povinné predméty 1. 2. 3. 4. hodin 2za studium
Cesky jazyk 3 3 3 3 12 384
Anglicky/némecky jazyk * 44|33 14 450
Némecky/anglicky ijazyk * 2| 2212 8 256
D&jepis 2 2 66
Obéanska nauka 111 3 95
zéklady pirodnich véd - biologie 15 15 49,5
Zéklady pirodnich véd - fyzika 1 1 33
Zéklady pfirodnich véd - chemie 15 15 49,5
Matematika 44|34 15 479
Télesna vychova 22212 8 256
Informatika 111 4 128

2[3]2]3 10 318
Potraviny a vyZiva 15015 1| 1 5 161
Stolnigent 1|2 1]1 5 161
Technologie 15015 1| 1 5 161
Gastronomicky seminaf 05 05 14
Obchodni korespondence 1 1 33
Hotelovy a restauraéni provoz 1111 4 128
Odborny vycvik 6| 7 ]|1a]| 7 34 1094
Teoretické vyugovani 28 | 28 | 21 |235| 10050 3222
Celkem 30| 35| 35 [305] 1345 4316

Pirodovédné vadélavan se realizuje v predmétu Zaklady prirodnich véd.
kvéta na teoret. wug. je 27,1 x4=108,4

Odborné praxe: 2.+3. roénik po 2 tydnech, 4. roc. 1 tyden, Odbomy vycvik 34 h,

Min. 29 hodin v rocniku
Fyzikalni vzdélavéni C, chem

Pfehled vyuiiti tydna

1. 2. 3. 4.
Exkurze, vychovné vzdélavaci akce, projekty, éasovarezerva | 5 | 2 | 3 | 4
Lyzasky kurz, sport. turisticky kurz ! 1 1 0 0
Maturitni zkouska 0 0 0 5
Praxe ola]a]o
Vyuka dle rozpisu uciva 34 | 33 | 33 | 28
Celkem 40 | 40 | 40 | 37




Ramcové rozvrzeni obsahu vzdélavani

Gastronomie

Minimalni pocet Celkem
hodin za
T . . N Pocet hodin Ztoho Celkem hodin za | Studium -
Vzdélavaci oblasti a obsahové okruhy wdennich | celkouy Predméty za tyden disponibilnich studium vi?:le;as;aam
obsahové
okruhy
Jazykove vzdelavani a komunikace 5 160 |
cesky jazyk Cesky jazyk 7 2 223 223
e . 1
dva cizi jazyky 16 512 Anglicky/némecky jazyk 13,5 1 434 673
Némecky/anglicky jazyk” 7.5 4 239 673,0
Déjepis 2 0 68
Spolec¢enskovédni vzdélavani 162
Ob¢anska nauka 3 0 94
5 160
i.élklac.iy pfirodnich véd - 15 0 51,0
iologie
Pfirodovédné vzdélavani 4 128 |£aklady pfirodnich véd - 15 0 51,0 135
chemie ’ ,
Zaklady pfirodnich véd - fyzika 1 0 33
Matematické vzdélavani 10 320 Matematika 15 5 479 479
Estetické vzdélavani 5 160 |Cesky jazyk 5 0 161 161 384
Vzdélavani pro zdravi Télesna vychova 8 0 256 256
8 256
Vzdélavani v informacnich a Informacéni a komunika¢ni
I " . 4 0 128 128
komunikaénich technologiich 4 128 [technologie
Ek« ik 10 0 317
Ekonomickeé vzdélavani 10 30 |[—onomia 320
Ekonomické vypocty 3
Potraviny a vyziva 5 0 161,5
Stolni¢eni 1,5 0 49,5 2
Vyziva A 256,0
Technologie 1 0 28 1.(8h.), 31.(10), 4.r.(10)
8 256 |Odborny vycvik 0,5 0 17 1.1
Stolni¢eni 35 25 11,5
Technologie 4 2 133,5 1615
. . Hotelovy a restauracni
Vyroba a odbyt v gastronomii orovor 3,5 3,5 112,00 1431,0 440
Gastronomicky seminar 0,0 0,5 14,00
25 gop |Odborny vycvik 33,0 11 1060
Obchodni korespondence 1 0 33
Anglicky/némecky jazyk 0,5 0 16
Komunikace ve sluzbach Némecky/anglicky jazyk 0,5 0 16 96 30
QOdborny vycvik 0,5 0 16
3 9% Hotelovy a restauracni provoz 0,5 0 15 1093
Disponibilni hodiny 25 800
Celkem 128 | 4096 135,0 31,5 4320 4320




Gastronomie (od 1. 9. 2025)
Verze: 1, Datum: 1. 9. 2025, Platnost: od 1. 9. 2025
RVP 65-41-L/01 Gastronomie

Volitelné predméty

1. ro¢nik

cizi jazyk 1

Anglicky jazyk 1

2. rocnik

cizi jazyk 1

Anglicky jazyk 1

cizi jazyk 2

Anglicky jazyk 2

Némecky jazyk 2

3. rocénik

cizi jazyk 1

Anglicky jazyk 1

Némecky jazyk 1

cizi jazyk 2

Anglicky jazyk 2

Némecky jazyk 2

4. rocnik

cizi jazyk 1

Anglicky jazyk 1

Némecky jazyk 1

Prehled vyuziti tydnt

1. roénik 2. roénik 3. ro¢nik 4. roénik

Vyuka dle rozpisu uciva

34 33 33 28

Exkurze, vychovné-vzdélavaci akce, projekty,
Casova rezerva

6 6 7 6

Lyzarsky kurz, sportovné turisticky kurz

1 1

Maturitni zkouska

Celkem:

41 40 40 38
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Gastronomie (od 1. 9. 2025) Ucebni osnovy

5 Ucebni osnovy

5.1 Jazykové vzdélavani a komunikace

5.1.1 Cesky jazyk

21/2+0 1/2 21/2+0 1/2 2 1/2+0 1/2 21/2+0 1/2

Charakteristika predmétu

Pojeti vyucovaciho predmétu

Predmét Cesky jazyk tvoii neoddélitelnou soucést vseobecného vzdélavani, vede zaky k dokonalejSimu ovladani
spisovného jazyka, ptispiva k rozvoji jazykové kultury zaka a k vytvareni vztahu zaku k jazyku jako soucasti
narodni kultury. Rozviji vyjadiovaci schopnosti zakti v mluvené i psané formé, ptispiva k rozvoji komunikacnich
dovednosti a schopnosti, ovliviiuje utvareni hodnotové orientace zakd, jejich postoje a je ochranou proti
manipulaci. Jazykové vzdélavani se rovnéz podili na rozvoji socialnich kompetenci zaki. K dosazeni tohoto cile
prispiva i estetické vzdélavani a naopak estetické vzdélavani prohlubuje znalosti jazykové a kultivuje jazykovy
projev zakl. Vyucovani literatufe vede k osvojeni si zakladu literarni kultury, které se stanou vychodiskem pro
aktivni celozivotni ¢tenafstvi zakd, jejich dalsi vzdélavani a sebevzdeélavani, které ovlivituje zaclenovani do
spolecnosti a jejich osobni a profesni zivot.

Obecné cile a didaktické pojeti predmétu

Vzdélavani sméfuje k tomu, aby Zaci:

- uplatiiovali matefsky jazyk v roving recepce, reprodukce a interpretace;

- vyuzivali jazykovych védomosti a dovednosti v praktickém zivoté, vyjadiovali se srozumitelné a souvisle,
formulovali a obhajovali své nazory;

- uvédomili si, Ze solidni zvladnuti Ceského jazyka je predpokladem pro studium cizich jazyku;

- chapali vyznam kultury osobniho projevu pro spolecenské a pracovni uplatnéni;

- ziskavali a kriticky hodnotili informace z riznych zdroju a predavali je vhodnym zpiisobem s ohledem na jejich
uzivatele;

- chapali jazyk jako jev, v némz se odrazi historicky a kulturni vyvoj naroda;

- ziskali znalosti o zakladnich dilech ceské a svétové literatury;

- interpretovali text;

- vypéstovali si potiebu samostatné cetby a dospéli k esteticky tvorivym aktivitam;

- uplatiiovali ve svém Zzivotnim stylu esteticka kritéria;

- pochopili vyznam uméni v zivoté ¢lovéka a utvofili si kladny vztah k materidlnim a duchovnim hodnotdm.
Charakteristika uciva

Piedmétem Cesky jazyk jsou naplnény vzdélavaci oblasti: Jazykové vzdélavani a komunikace (odpovida vyuce 1.
tematického celku Vzdélavani a komunikace v ¢eském jazyce) a Estetické vzdélavani (odpovida vyuce II. celku).
Vyuka pfedmétu je v kazdém ro¢niku rozdélena do dvou tematickych celki:

[.Vzdélavani a komunikace v ¢eském jazyce (celkem 223 hodin za studium) - tento blok se se sklada ze ¢ty
¢asti, které se vzajemné dopliuji:

a) Zdokonalovani jazykovych védomosti

b) Komunika¢ni a slohova vychova

¢) Prace s textem a ziskavani informaci

d) Systematizace uciva

II. Estetické vzdelavani (celkem 161 hodin za studium) se skladda z ¢asti pojmenovanych:

a) Literatura a ostatni druhy uméni zaméfujici se na literarni historii

b) Prace s literarnim textem vénujici se literarni véd¢ a interpretaci textu, vlastni tvofivé aktivité zakl a z ni
vychazejici diskuse

¢) Kultura
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Gastronomie (od 1. 9. 2025) Ucebni osnovy

Cesky jazyk je posilen v celku Vzd&lavani a komunikace v ¢eském jazyce 2 disponibilnimi hodinami, které jsou
vyuzity v maximalnim poc¢tu 56 vyucovacich hodin za celé studium v ¢asti nazvané Systematizace uciva.

V kazdém roéniku bude této Casti vénovano 14 vyucovacich hodin.

Piinos k realizaci klicovych kompetenci, priifezovych témat a mezipredmétovych vztahu

Zaci v souladu s obsahem uciva a vysledky vzdélavani ziskavaji v ramci klicovych kompetenci:

» kompetence k uceni - se realizuji metodami diskuse a pozorovanim, které¢ umoziuji posuzovat u zakt formulace
mysSlenek a vyvozovani zaveri

* kompetence k feSeni problémi - se realizuji pomoci aktivizacnich a situa¢nich metod s dtiirazem na aplikaci
védomosti do praxe a s dirazem na posilovani logického a deduktivniho mysleni zaka

 komunikativni kompetence - se realizuji v nejvétsi mife formou mluvnich cvi€eni a pomoci diskusnich metod,
zpracovanim pisemnych praci, které je vedou k dodrzovani jazykovych norem, formulaci a obhajobé svych
nazori a postoji

* personalni a socialni kompetence — jsou realizovany pomoci didaktickych her, diskusi a inscena¢nich metod,
které se uplatiiuji ve skupinovém vyucovani, aby si Zaci osvojili zakladni pravidla mezilidskych vztaht, dokazali
tesit konflikty a naucili se toleranci k odliSnym nazortim

* obCanské kompetence a kulturni povédomi - jsou realizovany formou besed s odborniky, navstévami kulturnich
aket, diskusnimi a situa¢nimi metodami, které maji vést k upevitovani vlastniho ndzoru na utvareni obcanské
spole¢nosti

» kompetence k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym aktivitdm - jsou realizovany pomoci situa¢nich metod,
besed s odborniky, diskusi a nav§tévou Gfadu prace

* kompetence vyuzivat prostfedky informacnich a komunikacnich technologii a pracovat s informacemi - se
budou realizovat formou komunikace elektronickou postou a ziskavanim informaci z otevienych zdroju

Popis realizace prifezovych témat a mezipfedmétovych vztaht je uveden u blokl uciva.

Strategie vyuky a zpiisob hodnoceni Zaki

Kromé tradi¢nich metodickych postupd, jako je vyklad, vyuziji ucitelé piipadné i jiné formy aktivity - situacni
komunikacni hry a soutéze, zpracovani semindrnich praci, referatli ap. Dle moZznosti se zafadi do vyuky literarni
besedy, navstévy divadelnich a filmovych predstaveni, popt. knihovny; prace s riznymi informacnimi zdroji,
kratka mluvni cviceni na aktualni téma s cilem zaméfit se na rozbory nedostatkti ve vyjadfovani zakti. Vyucujici
stanovi konkrétni postup ve vyucovani, uréi poradi tematickych celkil, vybér dél a autort. Clenéni predmétu se
promitne do vyuky, rozdéleni hodin vénovanych vzdélavani a komunikaci v ¢eském jazyce a estetickému
vzdélavani bude urceno zakiim na zacatku Skolniho roku. V 1. az 3. ro¢niku jsou stanoveny dvé kontrolni
slohové prace za rok, podle vybéru ucitele bud’ obé $kolni, nebo jedna $kolni a jedna domaci. Ve 4. ro¢niku je
kontrolni prace jedna. Zaci jsou hodnoceni za ustni projev (samostatny mluvni projev i interakce), pisi se kratsi
pisemné prace, druhy kontrolni ¢innosti budou diktaty, dopliovaci cviceni, testy, rozbory, slohova cviceni.
Hodnoceni zaku se fidi pravidly pro hodnoceni vysledkt vzdélavani zaka, ktera jsou obsaZena ve Skolnim radu.
Hodnoceni zakt je objektivni, diiraz se klade na hloubku porozuméni uciva, schopnost aplikovat poznatky

v praxi, zjist'uje se mira zvladnuti uciva a poskytovana je zakiim podpora pfi feSeni narocnéjsich uloh, je
uplatiiovan individualni pfistup, a to zejména vici zaktim s poruchami uceni.

1. roénik
2 1/2+0 1/2 tydné, P
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Vzdélavani a komunikace v ¢eském jazyce
Dotace uc¢ebniho bloku: 68

Vysledky vzdélavani
Zak:

Prarezova témata

rozliSuje spisovny jazyk, hovorovy jazyk, dialekty a stylové
pFiznakové jevy a ve vlastnim projevu voli prostfedky adekvatni
komunikaéni situaci

v pisemném projevu uplatriuje znalosti Eeského pravopisu
orientuje se ve stavbé a obsahu textu

prednese kratky projev

vystihne charakteristické znaky riznych druht textu a rozdily mezi
nimi

pouziva klicovych slov pfi vyhledavani informacnich prament
samostatné vyhledava, porovnava a vyhodnocuje medialni,
odborné aj. informace

voli spravné jazykové prosttedky, vhodné poklada otazky a
formuluje odpovédi

vyuziva emocionalni a emotivni stranky mluveného slova,
vyjadfuje postoje neutralni, pozitivni (pochvalit) i negativni
(kritizovat, polemizovat)

posoudi kompozici textu, jeho slovni zasobu a skladbu
rozezna vyvojové tendence sou€asné spisovné cestiny

seznami se se sluzbami knihoven a orientuje se ve jmenném a
vécném katalogu

orientuje se v kompozici, rozpozna jednotlivé ¢asti, slovni zasobu
a skladbu

dokaze rozpoznat nej¢astéjsi odchylky od spravné vyslovnosti
vyjadfuje se vécné spravné, jasné a srozumitelné

pouziva adekvatni slovni zasoby véetné pfislusné odborné
terminologie

ma prehled o slohovych postupech uméleckého stylu
na prikladech dolozi druhy medialnich produktt
uvede zakladni média pusobici v regionu

zhodnoti vyznam médii pro spole¢nost a jejich vliv na jednotlivé
skupiny uzivatel(

CspP

presahy do ucebnich bloku:

Ucebni osnovy

1. roénik

Ucivo

I. Zdokonalovani jazykovych védomosti a dovednosti
Obecné poznatky o jazyce

* narodni jazyk a jeho utvary
* vyvojové tendence spisovné Cestiny
Norma a kodifikace

* hlavni principy ¢eského pravopisu
* psaniy - iv zakladu slova (vyjmenovana slova)
« psani y- i v koncovkach podstatnych a pfidavnych jmen,
shoda podmétu s pfisudkem
+ skupiny bé-, pé-, vé-, mé-
Zvukova stranka jazyka

» zvukové prostredky a ortoepické normy jazyka
« zakladni terminologie fonetiky a fonologie
« systém Ceskych hlasek
* zvukova stranka souvislé feci
Skladba

* vétna skladba
« druhy vét z gramatického a komunika¢niho hlediska, stavba
a tvorba komunikatu
« véta jako zakladni skladebni jednotka
« véty oznamovaci, tdzaci, rozkazovaci, pfaci
« véty jednoclenné a dvojclenné
« vztahy ve vété jednoduché
Il. Komunikacni a slohova vychova
Komunikaéni vychova
- vyjadfovani pfimé i zprostfedkované technickymi prostfedky,
monologické i dialogické, neformalni i formalni, pfipravené
i nepfipravené

* mluvni cvi€eni (s riznym zamérenim)
* jazykové prostfedky a kompozice mluvenych projevi
- komunikaéni situace, komunikaéni strategie

* projevy mluvené a psané
Nauka o slohu

« slohotvorni Cinitelé objektivni a subjektivni
« styl a jazykovy styl, stylistika
« funkéni styly, slohové Utvary a postupy
« funkéni rozvrstveni jazykovych prostfedkl
* prosté sdélovaci styl
« graficka a formalni Uprava jednotlivych pisemnych projevd
Vypravéni

* podstata vypravéni
» kompozice vypravéni
* jazyk vypraveéni
lll. Prace s textem a ziskavani informaci

« informaticka vychova, knihovny a jejich sluzby

* média, jejich produkty a ucinky

« techniky a druhy ¢teni (s diirazem na ¢teni studijni)

« orientace v textu, jeho rozbor z hlediska sémantiky, kompozice
a stylu

* prace s rdznymi pfiru¢kami pro $kolu a verejnost ve fyzické
i elektronické podobé
IV. Systematizace probraného uéiva

pfesahy z ucebnich bloku:
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Estetické vzdélavani
Dotace uc¢ebniho bloku: 34

Vysledky vzdélavani
Zak:

Prurezova témata

vyjadri vlastni prozitky z recepce danych uméleckych dél
zhodnoti vyznam daného autora i dila pro dobu, v niz tvofil, pro
pfislusny umélecky smér i pro dalSi generace

zaradi typicka dila do jednotlivych uméleckych smérti a
pFislusnych historickych obdobi

vystihne charakteristické znaky rtznych literarnich textt a rozdily
mezi nimi

konkrétni literarni dila klasifikuje podle zakladnich druh(i a zanr(
pfi rozboru textu uplatriuje znalosti z literarni teorie

rozezna umélecky text od neuméleckého

text interpretuje a debatuje o ném

CspP

2. rocnik

presahy do ucebnich bloku:

Ucebni osnovy

1. roénik

Ucivo
I. Literatura a ostatni druhy uméni

+ umeni jako specificka vypovéd o skute¢nosti
« aktivni poznavani riznych druht uméni naseho i svétového,
soucasného i minulého, v tradi¢ni i medialni podobé
» vyvoj Ceské a svétoveé literatury v kulturnich a historickych
souvislostech
» pocatky starovékého slovesného uméni
« stfedovéka literatura
* renesance a humanismus
* baroko
Il. Prace s literarnim textem

« zaklady literarni védy
« literarni druhy a zanry
« Cetba a interpretace literarniho textu

Ill. Kultura
« kulturni instituce v CR a v regionu
* kultura narodnosti na nasem tzemi

spolecenska kultura - principy a normy kulturniho chovani,
spoleenska vychova

pfesahy z ucebnich bloku:

2 1/2+0 1/2 tydné, P
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Vzdélavani a komunikace v ¢eském jazyce
Dotace uc¢ebniho bloku: 33

Vysledky vzdélavani
Zak:
* v pisemném projevu uplatiiuje znalosti ¢eského pravopisu
+ v pisemném i mluveném projevu vyuziva poznatk( z tvaroslovi

orientuje se v soustaveé jazyku

vyuziva emocionalni a emotivni stranky mluveného slova,
vyjadfuje postoje neutralni, pozitivni (pochvalit) i negativni
(kritizovat, polemizovat)

vyjadfuje se vécné spravné, jasné a srozumitelné

vystihne charakteristické znaky riznych druht textu a rozdily mezi
nimi

rozpozna funkéni styl, dominantni slohovy postup a v typickych
pfikladech slohovy utvar

posoudi kompozici textu, jeho slovni zéasobu a skladbu

sestavi zakladni projevy administrativniho stylu

vhodné pouziva jednotlivé slohové postupy a zakladni utvary

rozumi obsahu textu i jeho ¢asti

kriticky pfistupuje k informacim z internetovych zdroju a ovéfuje si
jejich hodnovérnost (napf. informace dostupné z Wikipedie,
socialnich siti, komunitnich webud apod.)

Prafezova témata

presahy do ucebnich bloku:

Ucebni osnovy

2. roénik

Ucivo
l. Zdokonalovani jazykovych védomosti a dovednosti Obecné
poznatky o jazyce

» postaveni ¢estiny mezi ostatnimi evropskymi jazyky
* slovanskeé jazyky
Norma a kodifikace

* hlavni principy ¢eského pravopisu
» zdvojené souhlasky
« velka pismena
Lexikologie

« tvoreni slov, stylové rozvrstveni a obohacovani slovni zasoby
« zakladni pojmy lexikologie
« slovo jako jednotka slovni zasoby
Tvaroslovi

+ gramatické tvary a konstrukce a jejich sémantické funkce
« slovni druhy
» ohebné slovni druhy
« tvaroslovné rozbory
Skladba

* vétna skladba
* vypovéd, véta a vypovéd
« vlastnosti vypovédi
« zéapor
* souvéti
Il. Komunikaéni a slohova vychova Komunikaéni vychova

» komunikaéni situace, komunikac¢ni strategie
« predpoklady uspé&sného projevu
« technika mluveného slova - respirace, fonace, artikulace
« etiketa v projevu
Popis a charakteristika

« druhy popisu
popis osoby, véci
jazykova a kompozi¢ni stranka popisu
podstata charakteristiky
prace s ukazkami
+ samostatné zpracovani popisu a charakteristiky
Administrativni styl

* projevy administrativni, prakticky odborné, jejich zakladni znaky,
postupy, prostfedky (osobni dopisy, kratké informacni utvary,
osnova, zivotopis, zapis z porady, pracovni hodnoceni, inzerat
a odpovéd na néj, jednoduché ufedni, popf. podle charakteru oboru
odborné dokumenty)

Ill. Prace s textem a ziskavani informaci

* druhy a zanry textu

+ ziskavani a zpracovavani informaci z textu (téZ odborného
a administrativniho) napf. ve formé anotace, konspektu, osnovy,
resumé, jejich tfidéni a hodnoceni
IV. Systematizace probraného uciva

piesahy z uc¢ebnich bloku:
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Estetické vzdélavani
Dotace uc¢ebniho bloku: 66

Vysledky vzdélavani
Zak:

Prafezova témata

zaradi typicka dila do jednotlivych uméleckych smérti a
pFislusnych historickych obdobi

zhodnoti vyznam daného autora i dila pro dobu, v niz tvofil, pro
pFislusny umélecky smér i pro dal$i generace

orientuje se v nabidce kulturnich instituci

porovna typické znaky kultur hlavnich narodnosti na naSem uzemi
popiSe vhodné spoleenské chovani v dané situaci

vystihne charakteristické znaky riznych literarnich textd a rozdily
mezi nimi

text interpretuje a debatuje o ném

konkrétni literarni dila klasifikuje podle zakladnich druh(i a zanrl
pfi rozboru textu uplatfiuje znalosti z literarni teorie

OoDS
Csp

3. rocnik

presahy do ucebnich bloku:

Ucebni osnovy

2. roénik

Ucivo
I. Literatura a ostatni druhy uméni
- aktivni poznavani rdznych druht uméni naseho i svétového,
soucasného i minulého, v tradi¢ni i medialni podobé
- vyvoj Ceské a svétové literatury v kulturnich a historickych
souvislostech

klasicismus

narodni obrozeni

romantismus v Ceské a svétové literature
realismus ve svétové literature

Ceska literatura 2. pol. 19. stoleti
realistické drama

. Prace s literarnim textem

* metody interpretace textu
« druhy verSe, prace s ukazkami
« kompoziéni postupy
« Cetba a interpretace literarniho textu
Ill. Kultura

* kultura bydleni, odivani
lidové uméni a uzita tvorba

pfesahy z uc¢ebnich bloku:

2 1/2+0 1/2 tydné, P
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24

Vzdélavani a komunikace v ¢eském jazyce
Dotace uc¢ebniho bloku: 66

Vysledky vzdélavani
Zak:
* v pisemném projevu uplatiiuje znalosti ¢eského pravopisu
+ v pisemném i mluveném projevu vyuziva poznatk( z tvaroslovi
odhaluje a opravuje jazykové nedostatky a chyby

pouziva adekvatni slovni zasoby véetné pfislusné odborné
terminologie

nahradi bézné cizi slovo ¢eskym ekvivalentem a naopak
orientuje se ve vystavbé textu

uplatiiuje znalosti ze skladby pfi logickém vyjadfovani

vhodné se prezentuje, argumentuje a obhajuje sva stanoviska
vystihne charakteristické znaky riznych druht textu a rozdily mezi
nimi

rozpozna funkéni styl, dominantni slohovy postup a v typickych
pfikladech slohovy utvar

posoudi kompozici textu, jeho slovni zasobu a skladbu

sestavi jednoduché zpravodajské a propagacni utvary (zprava,
reportdz, pozvanka, nabidka ...)

odborné se vyjadfuje o jevech svého oboru v zékladnich utvarech
odborného stylu, pfedevsim popisného a vykladového

vhodné pouziva jednotlivé slohové postupy a zakladni utvary
samostatné zpracovava informace

zaradi typicka dila do jednotlivych uméleckych smért a
prisludnych historickych obdobi

zhodnoti vyznam daného autora i dila pro dobu, v niz tvofil, pro
prislusny umélecky smér i pro dal$i generace

vyjadfi vlastni prozitky z recepce danych uméleckych dél

samostatné vyhledava informace v této oblasti

ma prehled o dennim tisku a tisku své zajmové oblasti

vystihne charakteristické znaky rtznych literarnich textt a rozdily
mezi nimi

text interpretuje a debatuje o ném

konkrétni literarni dila klasifikuje podle zakladnich druhli a Zanr
pfi rozboru textu uplatfiuje znalosti z literarni teorie

rozliSuje typy medialnich sdéleni a jejich funkci, identifikuje jejich
typické postupy, jazykové a jiné prostfedky

uvede priklady vlivu médii a digitalni komunikace na kazdodenni
podobu mezilidské komunikace

spravné pouziva citace a bibliografické udaje, dodrzuje autorska

Ucebni osnovy

3. rocénik

Ucivo

I. Zdokonalovani jazykovych védomosti a dovednosti
Obecné poznatky o jazyce

* narodni jazyk a jeho utvary
+ Ceska naredi a jejich vztah ke spisovné ¢estiné
* narecni prvky v literatufe
Tvaroslovi

+ gramatické tvary a konstrukce a jejich sémantické funkce
* neohebné slovni druhy
* problematické jevy
« tvaroslovné rozbory
Lexikologie

* slovni zasoba vzhledem k pfislusnému oboru vzdélavani
+ terminologie
Norma a kodifikace

* hlavni principy ¢eského pravopisu
* psani - 0-G-u
+ opravy textu
Skladba

+ vétna skladba
+ souveti
Il. Komunikaéni a slohova vychova Komunikaéni vychova

» komunikaéni sitace, komunikacni strategie
« asertivni chovani
* poznani sama sebe
» komunikace a zdravé sebevédomi
Odborny styl

+ vyklad nebo navod k €innosti, tvaha
» kompozice a jazykové prostfedky
Publicisticky styl

* jazykové prostfedky a kompozice

« zakladni zanry a atvary

* prace s novinovymi ¢lanky, ¢asopisy (rizné zaméfeni, napt.
enviromentalni tematika)

* média a medialni sdéleni

lll. Prace s textem a ziskavani informaci

+ zpétna reprodukce textu a jeho transformace do jiné podoby -
texty 19. st.

prava IV. Systematizace uciva
Priifezova témata presahy do uéebnich bloku: presahy z uéebnich bloku:
ODS

- vazit si materialnich a duchovnich hodnot,
snaZit se je chranit a zachovat pro budouci
generace
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Estetické vzdélavani
Dotace uc¢ebniho bloku: 33

Vysledky vzdélavani
Zak:

Prafezova témata

ovlada techniku mluveného slova, umi klast otazky a vhodné
formulovat odpovédi

vypracuje anotaci a resumé

pofizuje z odborného textu vypisky a vytah, déla si poznamky z
prednasek a jinych vefejnych projevd

zaradi typicka dila do jednotlivych uméleckych smérti a
pFislusnych historickych obdobi

zhodnoti vyznam daného autora i dila pro dobu, v niz tvofil, pro
pfislusny umélecky smér i pro dalSi generace

vyjadri vlastni prozitky z recepce danych umeéleckych dél
samostatné vyhledava informace v této oblasti

vystihne charakteristické znaky rznych literarnich textd a rozdily
mezi nimi

text interpretuje a debatuje o ném

konkrétni literarni dila klasifikuje podle zakladnich druh(i a zanri
pfi rozboru textu uplatfiuje znalosti z literarni teorie

oDs
CspP

4. roénik

presahy do ucebnich bloku:

Ucebni osnovy

3. rocénik

Ucivo
I. Literatura a ostatni druhy uméni

+ aktivni poznavani riznych druht umeéni naseho i svétového,
souéasného i minulého, v tradiéni i medialni podobé
+ vyvoj Ceské a svétové literatury v kulturnich a historickych
souvislostech
« svétova literatura na prelomu 19. - 20. stoleti
« Ceska literatura na pfelomu 19. - 20. stoleti
« poezie, préza a drama ve svétové literatufe v 1. pol. 20.
stoleti
* poezie, proza a drama v Ceskeé literatufe 1. pol. 20. stoleti
Il. Prace s literarnim textem

* metody interpretace textu
« tvofivé €innosti
Ill. Kultura
« estetické a funk&ni normy pfi tvorbé a vyrobé pfedmétd
pouzivanych v bézném Zzivoté
» ochrana a vyuzivani kulturnich hodnot

pfesahy z ucebnich bloku:

2 1/2+0 1/2 tydné, P
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Vzdélavani a komunikace v ¢eském jazyce
Dotace uc¢ebniho bloku: 56

Vysledky vzdélavani
Zak:

rozliSuje spisovny jazyk, hovorovy jazyk, dialekty a stylové
pFiznakové jevy a ve vlastnim projevu voli prostfedky adekvatni
komunikaéni situaci

vysvétli zakonitosti vyvoje estiny

v pisemném projevu uplatriuje znalosti Eeského pravopisu

v pisemném i mluveném projevu vyuziva poznatkd z tvaroslovi
odhaluje a opravuje jazykové nedostatky a chyby

pouziva adekvatni slovni zasoby véetné pfislusné odborné
terminologie

orientuje se ve vystavbé textu

uplatriuje znalosti ze skladby pfi logickém vyjadfovani

voli vhodné jazykové prostfedky, vhodné poklada otazky a
formuluje odpovédi

vyuziva emocionalni a emotivni stranky mluveného slova,
vyjadfuje postoje neutralni, pozitivni (pochvalit) i negativni
(kritizovat, polemizovat)

vyjadfuje se vécné spravné, jasné a srozumitelné

vystihne charakteristické znaky riznych druht textu a rozdily mezi
nimi

rozpozna funkéni styl, dominantni slohovy postup a v typickych
prikladech slohovy atvar

posoudi kompozici textu, jeho slovni zasobu a skladbu

vhodné pouziva jednotlivé slohové postupy a zakladni utvary
seznami se se slohovymi postupy uméleckého stylu

zjistuje potfebné informace z dostupnych zdrojli, umi si je vybirat
a pfistupovat k nim kriticky

samostatné zpracovava informace

rozumi obsahu textu i jeho ¢asti

zaznamenava bibliografické udaje podle statni normy.

ovlada techniku mluveného slova, umi klast otazky a vhodné
formulovat odpovédi

fidi se zasadami spravné vyslovnosti

Ucebni osnovy

4. roénik

Ucivo
I. Zdokonalovani jazykovych védomosti a dovednosti
Norma a kodifikace

* hlavni principy ¢eského pravopisu
* psani cizich slov
Zvukova stranka jazyka

» zvukova stranka souvislé feci
Skladba

* vétna skladba
« textova syntax
« vétné ¢leny
Il. Komunikaéni a slohova vychova Komunikaéni vychova

+ zasady Uspésné komunikace s lidmi
« druhy fecnickych projevt
* pracovni pohovor

Umélecky styl

» umélecky styl
« zafazeni uméleckého stylu
* poetika
« struktura uméleckého textu
* jazykové prostfedky uméleckého textu
« slohové postupy a Utvary uméleckého stylu
« literatura faktu a umélecka literatura
Uvaha a esej

* Uvaha

* jazykové prostfedky, kompozice

« funkce uvahy v literarnich dilech

* Uvahovy postup jako zaklad nékterych uGtvard odborného,
publicistického a uméleckého stylu

« odli$nost ivahovych postupt v publicistické a umélecké
literatufe

* Uvaha a esej
lll. Prace s textem a ziskavani informaci
- zpétna reprodukce textu, jeho transformace do jiné podoby - texty
20.st.
IV. Systematizace uciva

Prafezova témata presahy do ucebnich bloku: piesahy z uc¢ebnich blokt:
Estetické vzdélavani

Dotace ucebniho bloku: 28

Vysledky vzdélavani Ucivo

Zak:

26

zaradi typicka dila do jednotlivych uméleckych smérti a
prisludnych historickych obdobi

zhodnoti vyznam daného autora i dila pro dobu, v niz tvofil, pro
prislusny umélecky smér i pro dal$i generace

vyjadfi vlastni prozitky z recepce danych uméleckych dél
samostatné vyhledava informace v této oblasti

rozezna umélecky text od neuméleckého

vystihne charakteristické znaky rtiznych literarnich textt a rozdily
mezi nimi

text interpretuje a debatuje o ném

konkrétni literarni dila klasifikuje podle zakladnich druh(i a zanr(

pfi rozboru textu uplatriuje znalosti z literarni teorie

I. Literatura a ostatni druhy uméni

« aktivni poznavani riznych druht uméni naseho i svétového,
soucasného i minulého, v tradi¢ni i medialni podobé
» vyvoj Ceské a svétoveé literatury v kulturnich a historickych
souvislostech
 svétova literatura 2. pol. 20. stoleti
« Ceska literatura 2. pol. 20. stoleti
» souc€asna literatura (texty s riznou tematikou)
Il. Prace s literarnim textem

* metody interpretace textu
« interpretace textu
« tvorfivé ¢innosti
Ill. Kultura
- funkce reklamy a propagacnich prostfedku a jeji vliv na Zivotni styl
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4. roénik

Prafezova témata presahy do ucebnich bloku: piesahy z ucebnich bloku:
CsP

- verbélné se prezentovat pfi jednani s

potencialnimi zaméstnavateli - uvédomit si

odpovédnost za viastni Zivot - motivovat k

aktivnimu pracovnimu Zivotu a k uspésné
kariéfe

5.1.2 Anglicky jazyk 1

4 4 3 2+1

Charakteristika predmétu

Anglicky jazyk je vyucovan jako prvni cizi jazyk v predmétu anglicky jazyk. Vzdélavani v tomto jazyce sméiuje
k osvojeni takové trovné komunikativnich jazykovych kompetenci, ktera odpovida urovni

B1, zak na konci svého studia dosahne 2300 lexikalnich jednotek. Z toho obecné odborna a odborna
terminologie bude zahrnovat minimalné 20 %. V zavéru studia ¢eka zaka slozeni maturitni zkousky

z anglického jazyka, jejimz nezbytnym predpokladem je dosazeni praveé jazykové trovné B1.

Strategie vyuky vychazi z predpokladu, Ze je nutné priblizit u¢ivo zakim tak, aby odpovidalo chapani jejich
vekové kategorie a pfiblizovalo se jejich zajmtiim a koni¢kiim. Prostfednictvim osvojovani jazykovych prostiedki
si zaci upeviuji jazykové dovednosti, které jsou zaroven propojovany se znalostmi z jinych preméti. K podpote
vyuky jazykl pracujeme s multimedialnimi vyukovymi programy a internetem, rozvijime a vyuzivame nabizené
evropské programy. Rovnéz integrujeme odborny jazyk do vyuky, zapojujeme zaky do projektl a soutézi a podle
organiza¢nich moznosti $koly pofaddme vylety do zahranici.

Vzdélavani v anglickém jazyce se z hlediska obecnych cild a didaktického pojeti pfedmétu vyznamné podili na
ptipravé zaki na aktivni zivot v multikulturni spolecnosti, nebot’ vede zaky k osvojeni praktickych fe¢ovych
dovednosti ciziho jazyka jako nastroje dorozumeéni v situacich kazdodenniho osobniho a pracovniho Zivota.
Pripravuje zaky k efektivni ucasti v pfimé i nepfimé komunikaci vetné ptistupu k informaénim zdrojim,
roz§ituje jejich znalosti o svété. Soucasné prispiva k formovani osobnosti zakt, rozviji jejich schopnost domluvit
se a ucit se po cely zivot. U¢i je vnimavosti ke kultufe, schopnosti uzivat zptisoby dorozumeéni s mluvéimi jinych
kultur.

Vzdélavani smétuje k tomu, aby zaci dovedli:

— komunikovat v ramci zékladnich témat, vymenovat si nazory a informace tykajici se znamych témat
vSeobecnych i odbornych v projevech mluvenych i psanych, volit vhodné komunikacni strategie a jazykové
prostiedky; vyjadfovat srozumitelné hlavni myS$lenky;

— efektivné pracovat s cizojazyénym textem vcetné odborného textu, vyuzivat text jako zdroj poznani i jako
prostiedku ke zkvalitiiovani svych jazykovych znalosti;

— ziskavat informace o svéte, zvlasté o zemich studovaného jazyka, a ziskané poznatky vyuzivat ke komunikaci;
— pracovat se slovniky, jazykovymi aj. pfiruckami, popt. i s dal§imi zdroji informaci v cizim jazyce véetné
internetu, vyuzivat prace s témito informa¢nimi zdroji ke studiu jazyka i k prohlubovani svych v§eobecnych
védomosti a dovednosti;

— efektivné se ucit cizi jazyk; vyuZzivat védomosti a dovednosti ziskané ve vyuce matetského jazyka pii studiu
ciziho jazyka;

— chapat a respektovat tradice, zvyky a odlisné socialni a kulturni hodnoty jinych narodi a jazykovych oblasti, ve
vztahu k pfedstavitelim jinych kultur se projevovat v souladu se zdsadami demokracie.

Obsah predmétu vychazi z obsahového okruhu RVP - Vzdélani a komunikace v cizim jazyce, na jehoz zaklade je
ucivo z didaktického hlediska rozdé€leno do Ctyf kategorii. Pfi vyuce jsou zohlednény vSechny zminované
kategorie uciva. Je samoziejmé, ze v procesu vyuky se vSechny Ctyii kategorie prirozené a nenasilné propojuji.
Ve vyucovacich hodinéch je kladen velky diraz na dialogy, ¢teni s porozuménim, poslech s porozuménim,
samostatny ustni projev a psani. Zaci jsou pfipravovani v souladu s pozadavky statni maturity a osvojuji si tyto
dovednosti:

— receptivni fecova dovednost sluchova = poslech s porozuménim monologickych i dialogickych projevt

— receptivni fe¢ova dovednost zrakova = ¢teni a prace s textem véetné odborného
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— produktivni fe¢ova dovednost ustni = mluveni zamétené situacné i tematicky

— produktivni fe¢ova dovednost pisemna = zpracovani textu v podob¢ reprodukce, osnovy, vypiskt, anotaci,
apod.

— jednoduchy pteklad

— interaktivni fe¢ové dovednosti = stiidani receptivnich a produktivnich ¢innosti

— interakce Ustni

— interakce pisemna

Nejcastéji vyuzivame nasledujici metody vyuky: vyklad, pisemny projev - i s vyuZzitim pracovnich listi - prace

s knihou, monolog (napf. popis, vypravovani), dialog s ucitelem i se spoluzakem. Prevladajicimi formami vyuky
je frontalni prace, prace ve dvojicich, samostatna prace, popt. prace ve skupinkach. Individualni vyucovani
vyuzivame zejména v konzulta¢nich hodinach.

Dale sméfuje k tomu, aby Zaci dovedli aplikovat a vzajemné propojovat poznatky prifezovych témat.

Popis realizace prifezovych témat a mezipredmétovych vztaht je uveden u blokl uciva.

V ramci pfedmétu realizujeme nasledujici klicové kompetence, k jejichz realizaci jsou pfinosné nize popsané
metody vyuky:

- komunikativni kompetence - je realizovana pomoci diskusnich metod, kdy se zak seznamuje s novymi
poznatky, vytvari si vlastni ndzor, ktery zadroveil musi obh4jit, dale je realizovana metodami situa¢nimi, které
jsou zaméfeny na praxi a feseni konkrétnich situaci

- kompetence k uceni - je realizovana pomoci diskusnich metod, pozorovani, porovnavani vysledkt a vyvozovani
spole¢nych zavéra

- kompetence k feseni problémi - je realizovana pomoci situaénich a inscenacnich metod, které vychazi

z realnych situaci, aby zaci byli pfipraveni na prakticky Zivot

- kompetence vyuzivat prostfedky informacnich a komunikacnich technologii a pracovat s informacemi - jsou
realizovany pomoci prace s internetem, vyuzivani elektronickych slovniki

Zptsob hodnoceni zaka

- hodnoceni zaki se tidi pravidly pro hodnoceni vysledkli vzdélavani zaki, ktera jsou obsazena ve skolnim fadu,
hodnoceni zaki je objektivni a fidi se klasifikaénim fadem

- dtiraz se klade na hloubku porozuméni uciva, schopnost aplikovat poznatky v praxi, samostatné pracovat

a tvorit

- dale se zatazuji didaktické testy k ovéfeni souvislého pisemného projevu zakd, vedle toho se pisi kratsi pisemné
prace po zvladnuti jednotlivych lekci a zadavaji se domaci tikoly

- zéci jsou hodnoceni za Gstni projev (samostatny mluvni projev i interakce), za ¢teni a pochopeni textu, za
poslechova cvi¢eni a pravidelné je testovana znalost slovni zasoby v§eobecné i odborné

- je uplatnovan individualni pfistup a to zejména vuéi studentim s poruchami uceni

Ve ¢tvrtém roc¢niku je zafazena jedna disponibilni hodina tydné - disponibilni hodiny jsou vyuzity k prohlubovani
a systematizaci probiraného uciva nebo k probirani zékladniho uciva, a to v maximalnim rozsahu 28 hodin. Pocet
disponibilnich hodin vyuzitych k systematizaci a prohlubovani uciva se odviji od schopnosti dané tfidy

a individualniho tempa zvladani uciva v dané tride.

Okruh Komunikace ve sluzbach je realizovan v 1. - 4. ro¢niku v celkové dotaci 17 hodin (1. ro¢nik - 4 hodiny, 2.
ro¢nik - 5 hodin, 3. ro¢nik - 4 hodiny, 4. ro¢nik - 4 hodiny).

1. roénik
4 tydné, V
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Anglicky jazyk 1
Dotace uc¢ebniho bloku: 136

Vysledky vzdélavani
Zak:
vyslovuje srozumitelné co nejblize pfirozené vyslovnosti, rozliSuje

zakladni zvukové prostifedky daného jazyka a koriguje odli$nosti
zvukové podoby jazyka

odhaduje vyznam neznamych vyraz( podle kontextu a zptsobu
tvoreni

nalezne v promluvé hlavni a vedlej$i myslenky a dllezité
informace

porozumi $kolnim a pracovnim pokyndm

rozpozna vyznam obecnych sdéleni a hlaseni

&te s porozuménim vécné i jazykové pfiméfené texty, orientuje se
v textu

sdéli obsah, hlavni myslenky &i informace vyslechnuté nebo
prectené

vypravi jednoduché pfFibéhy, zazitky, popiSe své pocity

sdéli a zdlvodni svdj nazor

pronese jednoduse zformulovany monolog pied publikem
zaznamena pisemné podstatné myslenky a informace z textu,
zformuluje vlastni myslenky a vytvofi text na dané téma a ve
stanoveném rozsahu, napf. formou popisu, sdéleni, vypravéni,
dopisu a odpovédi na dopis

vyjadfi pisemné svuj nazor na text

vyhledd, zpracuje a prezentuje informace tykajici se odborné
problematiky, reaguje na jednoduché dotazy

prelozi text a pouziva slovniky (i elektronické)
vyménuje si informace, které jsou bézné pfi neformalnich
hovorech

pozada o upfesnéni nebo zopakovani sdélené informace, pokud
nezachyti pfesné vyznam sdéleni

uplatriuje rizné techniky &teni textu
oVéfi si i sdéli ziskané informace pisemné
vyplni jednoduchy neznamy formular

pouziva stylisticky vhodné obratyumoznujici nekonfliktni vztahy a
komunikaci
domluvi se v bé&Znych situacich, ziska i poskytne informace

dodrzuje zakladni pravopisné normy v pisemném projevu,
opravuje chyby

vyjadfuje se Ustné i pisemné, k tématdm osobniho Zivota i k
tématim z oblasti odborného zaméreni studia

pouziva vhodné zakladni odbornou slovni zasobu ze svého
studijniho oboru

komunikuje s jistou mirou sebedGvéry a aktivné pouziva ziskanou
slovni zasobu véetné vybrané frazeologie v rozsahu danych
tematickych okruht, zejména v rutinnich situacichkazdodenniho
Zivota a vlastnich zélib

jazykoveé spravné komunikuje v cizich jazycich se zakaznikem,
spolupracovniky a obchodnimi partnery

Ucebni osnovy

1. roénik

Ucivo
1. Reé¢ové dovednosti
receptivni fecova dovednost sluchova
poslech s porozuménim monologickych i dialogickych projevi
- pfifazovani, doplfiovani informaci, vybér z nékolika moznosti,
odpovédi na otazky
receptivni fecova dovednost zrakova
Eteni a prace s textem dle tematickych okruhd véetné odborného
textu
produktivni fe¢ova dovednost tustni

upevnovani spravné vyslovnosti mluveni zamérené situaéné

a tematicky

- monologické projevy - pfedstaveni sebe a rodiny

- pfedstaveni kamarada

- popis denniho programu (kazdodenni Zivot)

- popis mistnosti

produktivni feéova dovednost pisemna

zpracovani textu dle temat. okruhd v podobé reprodukce - osnova,
vypisky, anotace

- popis domu

- popis kamarada

- vyplnéni formulare

jednoduchy preklad

texty dle tematickych okruht

interaktivni Fe€ové dovednosti

stfidani receptivnich a produktivnich ¢innosti

- prace s planem mésta - zepta se na cestu a odpovi

interakce ustni

rozhovory dle tematickych okruht

- rozhovor v restauraci

- rozhovor v obchodé

- telefonovani

interakce pisemna

e-mail (z jazykového kurzu) neformalni dopis (z prazdnin)

2. Jazykové prostiedky

vyslovnost (zvukové prostredky jazyka)

transkripéni znaky a vyslovnost souhlasek a samohlasek pfizvuk
a vazani, intonace

anglicka abeceda (hlaskovani)

vyslovnost specifickych jevl ( s/z/iz, d/t/id, can/can’t)

slovni zasoba a jeji tvoreni

rozvoj bézné a odborné slovni zasoby: zemé, narodnosti a jazyky
pfibuzenské vztahy a rodina

vyrazy pro popis vzhledu a vlastnosti volno¢asové aktivity
mistnosti v domé, nabytek a vybaveni jidlo a piti

dovolena a cestovani dopravni prostfedky

odborna slovni zasoba (menu, ovoce, zelenina, kofeni a bylinky,
polévky, omacky, napoje)

gramatika (tvaroslovi a vétna skladba)

sloveso byt osobni zajmena

pfivlastiiovaci zajmena pfivlastiiovaci pad ¢€islovky 0-100
mnozné Cislo podstatnych jmen pfitomny €as prosty

vazba like +ing

vazba there is / there are pfedlozky mista

néjaky, Zadny, ukazovaci zajmena modalni sloveso can / could
minuly ¢as slovesa byt

minuly ¢as pravidelnych i nepravidelnych sloves ¢asové vyrazy
fadové Cislovky sloveso mit pfedlozky mista

pfitomny ¢as pribéhovy samostatna pfivlastiiovaci zajmena going to
tazaci zajmena

graficka podoba jazyka a pravopis

apostrof

- pfivlastiiovaci s / stazené tvary sloves to be a to have

- graficka podoba neformalniho dopisu

3. Tematické okruhy , komunikacni situace a jazykové funkce
tematické okruhy

osobni Udaje, mezilidské vztahy dim a domov

kazdodenni Zivot volny ¢as a zabava cestovani

komunikacni situace

ziskavani a predavani informaci

- na letisti / v informadénim centru

jazykové funkce

obraty pfi zahajeni a ukonéeni rozhovoru

vyjadfeni zadosti a prosby - zakladni zdvofilostni fraze odmitnuti
vyjadfeni ¢asu vyjadreni data vyjadreni navrhu

4. Poznatky o zemich

vybrané poznatky vSeobecného i odborného charakteru

k poznani zemi pfisluSné jazykové oblasti, kultury, uméni
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1. roénik

Anglicky jazyk 1
a literatury, tradic a spole¢enskych zvyklosti
vyjimeéné prileZitosti a svatky v anglicky mluvicich zemich

Prafezova témata presahy do ucebnich bloku: pfesahy z uc¢ebnich bloku:

OoDS

Realizujeme pomoci dialogl, zpracovani
aktuélnich textd, poslechu, reflektujeme
novinky v daném tématu.

2. rocnik
4 tydng, V
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2. roénik

Anglicky jazyk 1
Dotace uc¢ebniho bloku: 132

Vysledky vzdélavani Ucivo

Zak:
rozpozna vyznam obecnych sdéleni a hlaseni

&te s porozuménim vécné i jazykové pfiméfené texty, orientuje se
v textu

sdéli obsah, hlavni myslenky &i informace vyslechnuté nebo
prectené

vypravi jednoduché pfibéhy, zazitky, popiSe své pocity

sdéli a zdlvodni svdj nazor

pronese jednoduse zformulovany monolog pied publikem

zaznamena pisemné podstatné myslenky a informace z textu,
zformuluje vlastni myslenky a vytvofi text o udalostech a zazitcich
v podobé popisu, sdéleni, vypravéni, dopisu a odpovédi na dopis
vyjadfi pisemné svuj nazor na text

vyhledd, zformuluje a zaznamena informace nebo fakta tykajici se
studovaného oboru

prelozi text a pouziva slovniky i elektronické

vymeénuje si informace, které jsou bézné pfi neformalnich
hovorech

pfi pohovorech, na které je pfipraven, klade vhodné otazky a
reaguje na dotazy tazatele

pozada o upfesnéni nebo zopakovani sdélené informace, pokud
nezachyti pfesné vyznam sdéleni

uplatriuje rlizné techniky ¢teni textu

ovéfi si i sdéli ziskané informace pisemné

vyslovuje srozumitelné co nejblize pfirozené vyslovnosti, rozliSuje
zakladni zvukové prostfedky daného jazyka a koriguje odli$nosti
zvukové podoby jazyka

komunikuje s jistou mirou sebedivéry a aktivné pouziva ziskanou
slovni zasobu véetné vybrané frazeologie v rozsahu danych
tematickych okruht, zejména v rutinnich situacich kazdodenniho
Zivota, a vlastnich zalib

pouziva vhodné zakladni odbornou slovni zasobu ze svého
studijniho oboru

uplatriuje zakladni zpusoby tvoreni slov v jazyce

dodrzuje zakladni pravopisné normy v pisemném projevu,
opravuje chyby

vyjadfuje se Ustné i pisemné, k tématim osobniho Zivota a k
tématim z oblasti zaméfeni studijniho oboru

domluvi se v béznych situacich; ziska i poskytne informace

fesi pohotové a vhodné standardni feové situace i jednoduché a
frekventované situace tykajici se pracovni ¢innosti

pouziva stylisticky vhodné obraty umoznujici nekonfliktni vztahy a
komunikaci

prokazuje faktické znalosti predevs§im o geografickych,
demografickych, hospodarskych, politickych, kulturnich faktorech
zemi dané jazykové oblasti véetné vybranych poznatk( studijniho
oboru, a to i z jinych vyu€ovacich pfedmétd, a uplatriuje je také v
porovnani s redliemi matefské zemé

uplatriuje v komunikaci vhodné vybrana sociokulturni specifika
danych zemi

jazykoveé spravné komunikuje v cizich jazycich se zakaznikem,
spolupracovniky a obchodnimi partnery

aktivné vyuziva cizi jazyk v rdznych komunikacénich situacich

nalezne v promluvé hlavni a vedlej$i myslenky a dllezité
informace

odhaduje vyznam neznamych vyraz( podle kontextu a zptsobu
tvoreni

1. Reé¢ové dovednosti

receptivni fecova dovednost sluchova

poslech s porozuménim monologickych i dialogickych projevi

- doplfiovani informaci, vybér z nékolika moznosti, odpovédi na
otazky, pravdivé / nepravdivé informace

receptivni fecova dovednost zrakova

Eteni a prace s textem dle tematickych okruhd véetné odborného
textu

produktivni fe¢ova dovednost tustni

upevnovani spravné vyslovnosti mluveni zamérené situaéné

a tematicky

- monologické projevy - vypravovani pfibéhu / zazitku

- ambice do budoucnosti

- popis mista (mésto / vesnice)

produktivni reGova dovednost pisemna

zpracovani textu dle temat. okruht v podobé reprodukce - recenze
jednoduchy preklad

texty dle tematickych okruht

interaktivni fecové dovednosti

stfidani receptivnich a produktivnich ¢innosti

- reprodukce ¢teného / slySeného textu dle tematickych okruht
interakce ustni

rozhovory dle tematickych okruht

- zasady Uspésné konverzace

- rozhovor o planech do budoucnosti

- rozhovor u |ékafe

interakce pisemna

- formalini korespondence

2. Jazykové prostiedky

vyslovnost (zvukové prostredky jazyka)

intonace v otazkach

intonace ve zvolacich vétach vyjadfujicich pocity vyslovnost
specifickych jevl (want / won't, - er / - est) pfizvuk ve slovech
tvofenych pfiponami

slovni zasoba a jeji tvofeni

tvoreni slov pfiponami

rozvoj bézné a odborné slovni zasoby: nazvy obchodu a sluzeb
nazvy nemoci, symptomu a lé¢ebnych postupll nazvy sportu

a sportovniho vybaveni

nazvy kulturnich instituci, hudebnich styld, filmovych a literarnich
zanrQ

problémy spole¢nosti

druhy stravovacich zafizeni a pro né typicka jidla a napoje odborna
slovni zasoba (pfedkrmy, salaty, jidla z masa, kuchyriské nacini,
stolni nacini, vybaveni kuchyné)

gramatika (tvaroslovi a vétna skladba)

pfedpfitomny ¢as

tvofeni otazek

pfitomny €as prosty versus pfitomny ¢as prab&hovy
pocitatelna/nepoditatelna podstatna jména vyjadreni mnozstvi
minuly ¢as prabéhovy

minuly ¢as priibéhovy versus minuly ¢as prosty ¢asové vyrazy
stupniovani pfidavnych jmen tvofeni pfislovci

postaveni prislovci ve vété urcity, neurcity €len

vyjadfeni budoucnosti vazbou going to budouci ¢as prosty

uziti pfitomného €asu pro budoucnost

predpfitomny ¢as - typické ¢asové udaje srovnani minulého

a predpfitomného Casu

vztazné véty nevypustitelné

graficka podoba jazyka a pravopis

velka pismena ve vlastnich nazvech

graficka podoba formalnich pisemnych projev

3. Tematické okruhy, komunikacni situace a jazykové funkce
tematické okruhy

nakupovani a sluzby péce o télo a zdravi sporty

kulturni Zivot jidlo a napoje

problémy souc€asné spoleénosti

zemé dané jazykové oblasti - Velka Britanie a Londyn

tematické okruhy dané zaméfenim studijniho oboru v restauraci
komunikacni situace

vyména penéz ve sménarné zakoupeni listkl

ziskavani informaci v turistické kancelafi udileni rady

jazykové funkce

synonyma / antonyma

srovnavani (vyuziti stupriovani ptidavnych jmen)

vyjadfovani pocitd - radost, zklamani, nadéje

4. Poznatky o zemich
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2. roénik

Anglicky jazyk 1
vybrané poznatky vSeobecného i odborného charakteru
k poznani zemi pfisluSné jazykové oblasti, kultury, uméni
a literatury, tradic a spole¢enskych zvyklosti
Velka Britanie
- typicka jidla, stravovaci navyky
Komunikace ve sluzbach (5 hodin)
Cizojazy¢né profesni vystupovani a komunikace
- objednavka sluzby

Priifezova témata presahy do uéebnich bloku: presahy z uéebnich bloku:
czp
Realizujeme pomoci dialogu, zpracovani

aktualnich textd, poslechu, reflektujeme
novinky v daném tématu.

Csp

Realizujeme pomoci dialogti, zpracovani
aktuélnich textd, poslechu, reflektujeme
novinky v daném tématu.

3. roénik
3tydng, V
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Anglicky jazyk 3
Dotace uc¢ebniho bloku: 99

Vysledky vzdélavani

Zak:
odhaduje vyznam neznamych vyraz( podle kontextu a zptsobu
tvofeni

nalezne v promluvé hlavni a vedlej$i myslenky a dllezité
informace

rozpozna vyznam obecnych sdéleni a hlaseni

&te s porozuménim vécné i jazykové pfiméfené texty, orientuje se
v textu

sdéli obsah, hlavni myslenky &i informace vyslechnuté nebo
prectené

vypravi jednoduché pfibéhy, zazitky, popiSe své pocity

sdéli a zdlvodni svdj nazor

pronese jednoduse zformulovany monolog pied publikem
zaznamena pisemné podstatné myslenky a informace z textu,
zformuluje vlastni myslenky a vytvofi text o udalostech a zazitcich
v podobé popisu, sdéleni, vypravéni, dopisu a odpovédi na dopis
vyjadfi pisemné svuj nazor na text

prelozi text a pouziva slovniky i elektronické

zapoji se do hovoru bez pfipravy

pfi pohovorech, na které je pfipraven, klade vhodné otazky a
reaguje na dotazy tazatele

pozada o upfesnéni nebo zopakovani sdélené informace, pokud
nezachyti pfesné vyznam sdéleni

preformuluje a objasni pronesené sdéleni a zprostfedkuje
informaci dal$im lidem

uplatriuje rGzné techniky ¢teni textu

ovéri si i sdéli ziskané informace pisemné

zaznamena vzkazy volajicich

prednese pfipravenou prezentaci ze svého oboru a reaguje na
jednoduché dotazy publika

vyslovuje srozumitelné co nejblize pfirozené vyslovnosti, rozliSuje
zakladni zvukové prostfedky daného jazyka a koriguje odli$nosti
zvukové podoby jazyka

komunikuje s jistou mirou sebedtvéry a aktivné pouziva ziskanou
slovni zasobu véetné vybrané frazeologie v rozsahu danych
tematickych okruht, zejména v rutinnich situacich kazdodenniho
Zivota, a vlastnich zalib

pouziva opisné prostfedky v neznamych situacich, pfi vyjadfovani
slozitych myslenek

uplatriuje zakladni zpGsoby tvofeni slov v jazyce

dodrzuje zakladni pravopisné normy v pisemném projevu,
opravuje chyby

vyjadfuje se Ustné i pisemné, k tématim osobniho Zivota a k
tématim z oblasti zaméfeni studijniho oboru

fe$i pohotové a vhodné standardni fe¢ové situace i jednoduché a
frekventované situace tykajici se pracovni ¢innosti

domluvi se v béZnych situacich; ziska i poskytne informace
pouziva stylisticky vhodné obraty umoznujici nekonfliktni vztahy a
komunikaci

prokazuje faktické znalosti pfedevsim o geografickych,
demografickych, hospodarskych, politickych, kulturnich faktorech
zemi dané jazykové oblasti véetné vybranych poznatkl studijniho
oboru, a to i z jinych vyu€ovacich predmétu, a uplatiiuje je také v
porovnani s redliemi mateiské zemé

uplatriuje v komunikaci vhodné vybrana sociokulturni specifika
danych zemi

jazykové spravné komunikuje v cizich jazycich se zakaznikem,
spolupracovniky a obchodnimi partnery

aktivné vyuziva cizi jazyk v rdznych komunikacénich situacich

Ucebni osnovy

3. rocénik

Ucivo
1. Reé¢ové dovednosti
receptivni fecova dovednost sluchova
poslech s porozuménim monologickych i dialogickych projevi
- pfifazovani, doplfiovani informaci, vybér z nékolika moznosti,
odpovédi na otazky
receptivni fecova dovednost zrakova
Eteni a prace s textem dle tematickych okruht

produktivni fe¢ova dovednost Gstni upeviiovani spravné
vyslovnosti

mluveni zamérfené situacné a tematicky

- monologické projevy - prezentuje svoje mésto

- prezentuje hlavni mésto CR anglickym

studentiim

- popis obrazku

produktivni fe€ova dovednost pisemna

zpracovani textu dle temat. okruht - ¢lanek do ¢asopisu na zadané
téma

vzkaz

jednoduchy preklad

texty dle tematickych okruht

interakce ustni

rozhovory dle tematickych okruht

- co bys délal, kdyby

- rozhovor - stiznost

diskuze

- na zadané odborné téma

- dilemata

- obhajoba argumentu pro a proti

vyména informaci

interakce pisemna

- texty dle tematickych okruht

- pouziti prostfedkll textové navaznosti v zadanych textech
2. Jazykové prostredky

vyslovnost (zvukové prostredky jazyka)

intonace v podminkovych vétach

intonace a pfizvuk ve zvolacich vétach se so/such vyslovnost
specifickych jevu (frazova slovesa)

vyslovnost specifickych jevl (used to/ use to)

slovni zasoba a jeji tvoreni

rozvoj bézné a odborné slovni zasoby:

objevy a vynalezy spole¢enské obraty

gramatika (tvaroslovi a vétna skladba)

Casové véty

podminkové véty |

¢inny a trpny rod ve vSech ¢asech podminkové véty Il
sloveso might such / so frazova slovesa

predpfitomny ¢as prubéhovy

predpfitomny ¢as pribéhovy versus predpfitomny ¢as prosty
graficka podoba jazyka a pravopis

interpunkce v podminkovych vétach pouziti vykfiéniku ve zvolacich
vétach stazené tvary v trpném rode

verb patterns

modalni slovesa must / have to modalni sloveso should

vazba used to

3. Tematické okruhy , komunikacni situace a jazykové funkce
tematické okruhy

Ceska republika Praha

Nase mésto

zemé dané jazykové oblasti: Australie a Novy Zéland USA
Kanada

komunikacéni situace

telefonovani

- vyfizeni vzkazu

- sjednani schizky

jazykové funkce

spolecenské obraty ve specifickych situacich ( podékovani za
ubytovani, popfani Stastné cesty/ UspéSného slozeni zkousky,
prosba, pozvani a jeho odmitnuti)

obraty pro vyjadfeni vlastniho nazoru

4. Poznatky o zemich

informace ze sociokulturniho prostredi v kontextu znalosti
o Ceské republice

- informace dulezité pro zahrani¢niho turistu

vybrané poznatky vSeobecného i odborného charakteru

k poznani zemi pfisluSné jazykové oblasti, kultury, uméni
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34

Anglicky jazyk 3

Prafezova témata

OoDs

Realizujeme pomoci dialogu, zpracovani
aktualnich textd, poslechu, reflektujeme
novinky v daném tématu.

4. roénik

Ucebni osnovy

3. rocénik

a literatury, tradic a spole¢enskych zvyklosti

Australie - geografické, historické, spoleéenské a kulturni odli$nosti
a detaily

Novy Zéland - geografické, historické, spoleéenské a kulturni
odlisnosti a detaily

USA - geografické, historické, spole¢enské a kulturni odli§nosti

a detaily

Kanada - geografické, historické, spole€enské a kulturni odliSnosti
a detaily

Komunikace ve sluzbach (4 hodiny)

Cizojazy€né profesni vystupovani a komunikace

- Ustni a pisemna komunikace se zakaznikem ve sluzbach

presahy do uéebnich bloku: presahy z uéebnich bloku:

2+1 tydné, V
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4. roénik

Anglicky jazyk 4
Dotace uc¢ebniho bloku: 84

Vysledky vzdélavani Ucivo

Zak:
rozumi pfiméfenym souvislym projevim a diskusim rodilych
mluvéich pronasenym ve standardnim hovorovém tempu

nalezne v promluvé hlavni a vedlej$i myslenky a dllezité
informace

&te s porozuménim vécné i jazykové pfiméfené texty, orientuje se
v textu

sdéli obsah, hlavni myslenky &i informace vyslechnuté nebo
prectené

prednese pfipravenou prezentaci ze svého oboru a reaguje na
jednoduché dotazy publika

sdéli a zdlvodni svdj nazor

vyjadfuje se témér bezchybné v béznych, pfedvidatelnych
situacich

dokaze experimentovat, zkou$et a hledat zplisoby vyjadreni
srozumitelné pro posluchace

zaznamena pisemné podstatné myslenky a informace z textu,
zformuluje vlastni myslenky a vytvoii text o udalostech a zazitcich
v podobé popisu, sdéleni, vypravéni, dopisu a odpovédi na dopis
vyjadfi pisemné svuj nazor na text

zapoji se do hovoru bez pfipravy

vyménuje si informace, které jsou bézné pfi neformalnich
hovorech

zapoji se do odborné debaty nebo argumentace, tyka-li se
znamého tématu

vyfesi vétSinu béznych dennich situaci, které se mohou odehrat v
cizojazy¢ném prostfedi

preformuluje a objasni pronesené sdéleni a zprostfedkuje
informaci dal$im lidem

ovéri si i sdéli ziskané informace pisemné

vyslovuje srozumitelné co nejblize pfirozené vyslovnosti, rozliSuje
zakladni zvukové prostfedky daného jazyka a koriguje odliSnosti
zvukové podoby jazyka

komunikuje s jistou mirou sebedtvéry a aktivné pouziva ziskanou
slovni zasobu véetné vybrané frazeologie v rozsahu danych
tematickych okruht, zejména v rutinnich situacich kazdodenniho
Zivota, a vlastnich zalib

pouziva opisné prostfedky v neznamych situacich, pfi vyjadfovani
slozitych myslenek

pouziva vhodné zakladni odbornou slovni zasobu ze svého
studijniho oboru

uplatriuje zakladni zpGsoby tvofeni slov v jazyce

dodrzuje zakladni pravopisné normy v pisemném projevu,
opravuje chyby

vyjadfuje se Ustné i pisemné, k tématim osobniho Zivota a k
tématim z oblasti zaméfeni studijniho oboru

fe$i pohotové a vhodné standardni fecové situace i jednoduché a
frekventované situace tykajici se pracovni ¢innosti

domluvi se v béZnych situacich; ziska i poskytne informace
pouziva stylisticky vhodné obraty umoznujici nekonfliktni vztahy a
komunikaci

prokazuje faktické znalosti pfedevsim o geografickych,
demografickych, hospodarskych, politickych, kulturnich faktorech
zemi dané jazykové oblasti véetné vybranych poznatkl studijniho
oboru, a to i z jinych vyu€ovacich predmétu, a uplatiiuje je také v
porovnani s redliemi mateiské zemé

uplatriuje v komunikaci vhodné vybrana sociokulturni specifika
danych zemi

jazykové spravné komunikuje v cizich jazycich se zakaznikem,
spolupracovniky a obchodnimi partnery

aktivné vyuziva cizi jazyk v rdznych komunikacénich situacich

v kontaktu se zakazniky respektuje narodni mentalitu a aspekty
multikulturniho souZiti

1. Reé¢ové dovednosti

receptivni fecova dovednost sluchova

poslech s porozuménim monologickych i dialogickych projevi
- pfifazovani, doplfiovani informaci, vybér z nékolika moznosti,
odpovédi na otazky

receptivni fecova dovednost zrakova

Eteni a prace s textem dle tematickych okruht

produktivni fe¢ova dovednost Gstni upeviiovani spravné
vyslovnosti

mluveni zamérfené situacné a tematicky

- monologické projevy - prezentace své Skoly a systému ¢eského
vzdélavani

- porovnani ¢eskych tradic a tradic anglicky

mluvicich zemi

- prezentuje spoluzakdm svuj obor

produktivni feéova dovednost pisemna

zprava o udalosti (Skolni akce)

oznameni na socialnich sitich / letak (konani $kolni / rodinné akce)
instrukce/navod (recept)

vlastni nazor na pfectené nebo zhlédnuté dilo od W.Shakespeara
CcVv

formalni dopis - zadost o praci

jednoduchy preklad

texty dle tematickych okruh

interakce ustni

rozhovory dle tematickych okruht (ucitel/zak)

diskuze

- jak pfispét k ochrané Zivotniho prostredi

- pfijimaci pohovor v zaméstnani

interakce pisemna

texty dle tematickych okruht

formalni a neformalni korespondence

- odpovéd na inzerat

2. Jazykové prostiedky

vyslovnost (zvukové prostredky jazyka)

upeviiovani intonace rdznych druhtd vét v danych situacich
slovni zasoba a jeji tvoreni

odvozovani slov pomoci pfedpon a pfipon rozvoj bézné a odborné
slovni zasoby:

nazvy typl $kol, oborli vzdélavani, Skolnich pfedmétl a $kolniho
vybaveni

druhy masmédii "zelené" problémy

pocasi

prirodni katastrofy

gramatika (tvaroslovi a vétna skladba)

sloZeniny some/any/every

predminuly ¢as

gerundium nebo infinitiv vztazné véty

nepfima fe¢ / pfima fe¢ nepfima otazka

kvantifikatory

frazova slovesa - slovosled

graficka podoba jazyka a pravopis

interpunkce ve vztaznych vétach zapis uvozovek v pfimé reci
graficka podoba formalini a neformalni korespondence

3. Tematické okruhy, komunikacni situace a jazykové funkce
tematické okruhy

Vzdélavani a plany do budoucna - vzdélavaci systémy CR

a vybranych anglicky mluvicich zemi

Svatky a tradice

Masmédia a moderni technologie Ochrana Zivotniho prostfedi /
Pocasi

Zaméstnani

komunikacéni situace

planovani spolecné akce (oslava)

- vyjadfovani navrhu / nabidky / Zadosti / nazoru

jazykové funkce

obraty pro vyjadfeni souhlasu / nesouhlasu s nazorem / navrhem /
planem partnera

obraty pro vyjadfeni navrhu / nabidky / Zadosti

4. Poznatky o zemich

informace ze sociokulturniho prostredi v kontextu znalosti
o Ceské republice

oslava Vanoc a Velikonoc v Ceské republice

vybrané poznatky vSeobecného i odborného charakteru

k poznani zemi prisluSné jazykové oblasti, kultury, uméni a
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4. roénik

Anglicky jazyk 4
literatury, tradic a spolec¢enskych zvyklosti
oslava Vanoc a Velikonoc v anglicky mluvicich zemich William
Shakespeare a jeho dilo
5. Systematizace uciva
systematizace a prohlubovani uciva z 1. - 3. roniku
- slovesné ¢asy
- pomocna slovesa
- modalni slovesa
- pfedlozkové vazby
- vedlej$i véty a pro né typické spojovaci vyrazy
systematizace a prohlubovani gramatickych jevl ze 4. roéniku
systematizace a prohlubovani tematickych okruhli z 1. - 4. ro¢niku
Komunikace ve sluzbach (4 hodiny)
Cizojazy¢né profesni vystupovani a komunikace
- stiznosti zakaznika a reakce na né

Prurezova témata presahy do ucebnich bloku: pfesahy z ucebnich bloku:

OoDSs

Realizujeme pomoci dialogt, zpracovani
aktuélnich textd, poslechu, reflektujeme
novinky v daném tématu.

czp
Realizujeme pomoci dialogt, zpracovani

aktualnich textd, poslechu, reflektujeme
novinky v daném tématu.

csp
Realizujeme pomoci dialogti, zpracovani

aktuélnich textd, poslechu, reflektujeme
novinky v daném tématu.

5.1.3 Némecky jazyk 1

4 4 3 2+1

Charakteristika predmétu

Vzdélavani v cizim jazyce se vyznamn¢ podili na pfipravé zakt na aktivni zivot v multikulturni spoleénosti,
nebot’ vede zaky k osvojeni praktickych fe¢ovych dovednosti ciziho jazyka jako nastroje dorozuméni v situacich
kazdodenniho osobniho a pracovniho Zivota. Pfipravuje zaky k efektivni ucasti v pfimé i nepiimé komunikaci
vcetné piistupu k informacnim zdrojim, rozsifuje jejich znalosti o svéte. Soucasné piispiva k formovani
osobnosti zakd, rozviji jejich schopnost domluvit se a ucit se po cely Zivot. U¢i je vnimavosti ke kultufe,
schopnosti uzivat zptsoby dorozuméni s mluvéimi jinych kultur.

Vzdélavani smétfuje k tomu, aby Zaci dovedli:

— komunikovat v ramci zakladnich témat, vyménovat si nazory a informace tykajici se znamych témat
vSeobecnych i odbornych v projevech mluvenych i psanych, volit vhodné komunikacni strategie a jazykové
prostiedky; vyjadfovat srozumitelné hlavni mys$lenky;

— efektivné pracovat s cizojazyénym textem vcetné odborného textu, vyuzivat text jako zdroj poznani i jako
prostiedku ke zkvalitiiovani svych jazykovych znalosti;

— ziskavat informace o svéte, zvlasté o zemich studovaného jazyka, a ziskané poznatky vyuzivat ke komunikaci;
— pracovat se slovniky, jazykovymi aj. pfiruc¢kami, popf. i s dal$imi zdroji informaci v cizim jazyce vCetné
internetu, vyuzivat prace s témito informa¢nimi zdroji ke studiu jazyka i k prohlubovani svych v§eobecnych
védomosti a dovednosti;

— efektivné se udit cizi jazyk; vyuzivat védomosti a dovednosti ziskané ve vyuce matetského jazyka pii studiu
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ciziho jazyka;
— chapat a respektovat tradice, zvyky a odlisné socialni a kulturni hodnoty jinych narodii a jazykovych oblasti, ve
vztahu k pfedstavitelim jinych kultur se projevovat v souladu se zdsadami demokracie.

Ve vyucovacich hodinach je kladen velky diraz na dialogy, ¢teni s porozuménim, poslech s porozuménim,
samostatny ustni projev a psani. Zaci jsou pfipravovani v souladu s pozadavky statni maturity:

- receptivni feCova dovednost sluchova = poslech s porozuménim monologickych i dialogickych projevii

- receptivni fecova dovednost zrakova = ¢teni a prace s textem véetné odborného

- produktivni fecova dovednost Gistni = mluveni zaméfené situacné i tematicky

- produktivni fe¢ova dovednost pisemna = zpracovani textu v podobé reprodukce, osnovy, vypiski, anotaci,
apod.

- jednoduchy pteklad

- interaktivni fe¢ové dovednosti = stiidani receptivnich a produktivnich ¢innosti

- interakce Ustni

- interakce pisemna

Nejcastéji vyuzivame nasledujici metody: vyklad, pisemny projev - i s vyuzitim pracovnich listi - prace

s knihou, monolog (napf. popis, vypravovani), dialog s ucitelem i se spoluzédkem. Pievladajicimi formami vyuky
je frontalni prace, prace ve dvojicich, samostatna prace, popf. prace ve skupinkach. Individualni vyucovani
vyuzivame zejména v konzulta¢nich hodinach.

Hodnoceni zaku je objektivni a fidi se klasifikacnim fadem. Zddraziujeme motivacni, informativni a vychovnou
funkci.. Duraz se klade na hloubku porozuméni uéivu, schopnost aplikovat poznatky v praxi, samostatné
pracovat a tvofit. Zptisoby hodnoceni spocivaji v kombinaci znamkovani a vyuzivani bodového systému. Déle se
zatazuji didaktické testy, souvislé pisemné projevy zaku, kratsi pisemné prace po zvladnuti tematického celku,
zadavaji se domaci ulohy. Vyznamnou slozkou hodnocenti je také spoluprace s ucitelem a celkovy zajem o dany
cizi jazyk. Je uplatinovan individualni pfistup, zejména vii¢i studentiim se specifickymi poruchami uceni.

1. roénik
4 tydnég, V
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Némecky jazyk — 1.ro€nik
Dotace uc¢ebniho bloku: 136

Vysledky vzdélavani
Zak:
vyslovuje srozumitelné co nejblize pfirozené vyslovnosti, rozliSuje

zakladni zvukové prostifedky daného jazyka a koriguje odli$nosti
zvukové podoby jazyka

Ste s porozuménim vécné i jazykové pfiméfené texty, orientuje se
v textu

rozpozna vyznam obecnych sdéleni a hlaseni

porozumi Skolnim a pracovnim pokyndm

pozada o upfesnéni nebo zopakovani sdélené informace, pokud
nezachyti pfesné vyznam sdéleni

odhaduje vyznam neznamych vyrazl podle kontextu a zptsobu
tvofeni

nalezne v promluvé hlavni a vedlej$i myslenky a dllezité
informace

sdéli obsah, hlavni myslenky &i informace vyslechnuté nebo
prectené

vyjadfuje se Ustné i pisemné, k témattim osobniho Zivota a k
tématim z oblasti zaméfeni studijniho oboru

domluvi se v béZnych situacich; ziska i poskytne informace

prokazuje faktické znalosti pfedevsim o geografickych,
demografickych, hospodafskych, politickych, kulturnich faktorech
zemi dané jazykové oblasti véetné vybranych poznatk( studijniho
oboru, a to i z jinych vyu€ovacich pfedmétu, a uplatriuje je také v
porovnani s realiemi matefské zemé

Ucebni osnovy

1. roénik

Ucivo
1. Reéové dovednosti
receptivni fecova dovednost sluchova
poslech s porozuménim monologickych a dialogickych projeva

* pfifazovani informace, doplfiovani informace, vybér z nékolika
moznosti
receptivni fecova dovednost zrakova

« ¢teni jednoduchych textl dle tematickych okruhl
produktivni fe¢ova dovednost ustni

* mluveni zaméfené situacné i tematicky
produktivni fe€ova dovednost pisemna

+ zpracovani textu v podobé reprodukce, osnovy, vypiskd, ..

« texty dle tematickych okruh(, vypInéni jednoduchého dotazniku,
kratky text o sobé a o rodiné
jednoduchy preklad

« texty dle tematickych celk(
interaktivni Fe€ové dovednosti
stfidani receptivnich a produktivnich innosti

* jednoduchy rozhovor, pfedstaveni se
interakce ustni

* rozhovory v obchodé, v restauraci
interakce pisemna

 predstaveni sebe, rodiny, jednoduchy e-mail
2. Jazykové prostiedky
vyslovnost (zvukové prostredky jazyka)

* upevriovani spravné vyslovnosti, némecka abeceda, vyslovnost
specifickych jevd, odliSnosti ceské a némecké vyslovnosti
slovni zasoba a jeji tvoreni

* rozvoj bézné slovni zasoby, pozdravy, obraty pfi seznameni,
vitani, louceni

+ zakladni potraviny a napoje, Cislovky

« volny €as, zabava, konic¢ky, prazdniny, dovolena
gramatika (tvaroslovi a vétna skladba)

¢leny podstatnych jmen, sklofiovani podstatnych jmen
zajmena osobni, pfivlastiiovaci a jejich skloriovani
Casovani sloves v pfitomném Case

poradek slov v némecké véte

vyjadreni zaporu

graficka podoba jazyka a pravopis

* pravopis specifickych jevu
3. Tematické okruhy, komunikacni situace a jazykové funkce
tematické okruhy:

+ osobni Udaje

» kazdodenni zivot

+ jidlo a napoje

* volny €as, zabava
komunikacni situace:

+ ziskavani a pfedavani informaci

» objednavani jidla a sluzeb

+ sjednani schuzky

« informace o zazitcich z prazdnin, o volném case
jazykové funkce:

« obraty pfi zahajeni a ukonéeni rozhovoru
4. Poznatky o zemich
informace ze sociokulturniho prostfedi v kontextu znalosti o Ceské
republice

+ zakladni geografické znalosti
* narodni jidla a napoje
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Gastronomie (od 1. 9. 2025)

Prafezova témata presahy do ucebnich bloku: piesahy z ucebnich bloku:

OoDSs

Realizujeme pomoci dialogu, zpracovani
aktualnich textd, poslechu, reflektujeme
novinky v daném tématu.

CspP

Realizujeme pomoci dialogl, zpracovani
aktuélnich textd, poslechu, reflektujeme
novinky v daném tématu.

2. rocnik

Ucebni osnovy

1. roénik

4 tydng, V
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Gastronomie (od 1. 9. 2025)

Némecky jazyk — 2.ro€nik
Dotace uc¢ebniho bloku: 132

Vysledky vzdélavani
Zak:

40

dodrzuje zakladni pravopisné normy v pisemném projevu,
opravuje chyby

domluvi se v béZnych situacich; ziska i poskytne informace
odhaduje vyznam neznamych vyrazl podle kontextu a zptsobu
tvofeni

nalezne v promluvé hlavni a vedlej$i myslenky a dllezité
informace

porozumi $kolnim a pracovnim pokyndm

rozpozna vyznam obecnych sdéleni a hlaseni

Ste s porozuménim vécné i jazykové pfiméfené texty, orientuje se
v textu

sdéli obsah, hlavni myslenky ¢i informace vyslechnuté nebo
prectené

vypravi jednoduché pfibéhy, zazitky, popiSe své pocity

pronese jednoduse zformulovany monolog pied publikem
vyjadfuje se témér bezchybné v béznych, predvidatelnych
situacich

zaznamena pisemné podstatné myslenky a informace z textu,
zformuluje vlastni myslenky a vytvori text o udalostech a zazitcich
v podobé popisu, sdéleni, vypravéni, dopisu a odpovédi na dopis
prelozi text a pouziva slovniky i elektronické

vymeénuje si informace, které jsou bézné pfi neformalnich
hovorech

pfi pohovorech, na které je pfipraven, klade vhodné otazky a
reaguje na dotazy tazatele

pozada o upfesnéni nebo zopakovani sdélené informace, pokud
nezachyti pfesné vyznam sdéleni

vyresi vétsinu béznych dennich situaci, které se mohou odehrat v
cizojazyéném prostredi

vyslovuje srozumitelné co nejblize pfirozené vyslovnosti, rozliSuje
zakladni zvukové prostfedky daného jazyka a koriguje odliSnosti
zvukové podoby jazyka

komunikuje s jistou mirou sebedtvéry a aktivné pouziva ziskanou
slovni zasobu véetné vybrané frazeologie v rozsahu danych
tematickych okruhu, zejména v rutinnich situacich kazdodenniho
Zivota, a vlastnich zalib

domluvi se v béznych situacich; ziska i poskytne informace

pouziva stylisticky vhodné obraty umoznujici nekonfliktni vztahy a
komunikaci

dodrzuje zakladni pravopisné normy v pisemném projevu,
opravuje chyby

Ucebni osnovy

2. roénik

Ucivo
1. Reéové dovednosti
receptivni fecova dovednost sluchova
poslech s porozuménim monologickych a dialogickych projeva

* pfifazovani informace, doplfiovani informace, vybér z nékolika
moznosti, odpovédi na otazky
receptivni fecova dovednost zrakova

« Cteni a prace s textem dle tematickych okruh(
produktivni fe¢ova dovednost ustni
mluveni zamérfené situacné i tematicky, situace dle tematickych
okruhd

+ vypraveéni o sobg, rodiné a pratelich, popis domu, bytu
produktivni reGova dovednost pisemna
zpracovani textu v podobé reprodukce, osnovy, vypiskd, ..

« texty dle tematickych okruh(, kratky text o prazdninach, vyletu,

plan cesty

jednoduchy preklad

texty dle tematickych celkud

interaktivni fe€ové dovednosti

stfidani receptivnich a produktivnich ¢innosti

* rozhovor
interakce ustni

« rozhovor v obchodé, na nadrazi, orientace ve mésté
interakce pisemna

» neformalni dopis, e-mail, pozvanka
2. Jazykové prostredky
vyslovnost (zvukové prostiedky jazyka)

* rozvijeni spravné vyslovnosti, vyslovnost specifickych jevl
slovni zasoba a jeji tvoreni

* rozvoj bézné slovni zasoby
» gasové Uudaje - rocni obdobi, mésice, dny v tydnu
* zemeépisné nazvy
* barvy
gramatika (tvaroslovi a vétna skladba)

« predlozky (rozsifeni)
» zajmena ukazovaci, neurcita a jejich sklofiovani
* slovesa s odlucitelnymi a neodlucitelnymi pfedponami
« predlozky
* urCovani ¢asu
graficka podoba jazyka a pravopis

« graficka podoba jazyka v neformalnim pisemném projevu
3. Tematické okruhy, komunikacni situace a jazykové funkce
tematické okruhy:

* nakupovani

+ Ceska republika

+ dim a domov

 vzdélavani

» zaméstnani
komunikacni situace:

* ziskavani a pfedavani informaci

+ sjednani schuzky, vyfizeni vzkazu

* nakup potravin a napojl
jazykové funkce:

* vyjadfeni zadosti, prosby, pozvani, odmitnuti
4. Poznatky o zemich
informace ze sociokulturniho prostfedi v kontextu znalosti o Ceské
republice

- svatky v CR
* vyznamné dny
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Gastronomie (od 1. 9. 2025) Ucebni osnovy

2. roénik

Prafezova témata presahy do ucebnich bloku: piesahy z ucebnich bloku:
czp
Realizujeme pomoci dialogu, zpracovani

aktualnich textd, poslechu, reflektujeme
novinky v daném tématu.

OoDSs
Realizujeme pomoci dialogl, zpracovani

aktuélnich textd, poslechu, reflektujeme
novinky v daném tématu.

CsP

Realizujeme pomoci dialogu, zpracovani
aktualnich textd, poslechu, reflektujeme
novinky v daném tématu.

3. rocnik
3 tydng, V
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Gastronomie (od 1. 9. 2025)

Némecky jazyk — 3.ro€nik
Dotace uc¢ebniho bloku: 99

Vysledky vzdélavani
Zak:

42

nalezne v promluvé hlavni a vedlej$i myslenky a dllezité
informace

&te s porozuménim vécné i jazykové pfiméfené texty, orientuje se
v textu

sdéli obsah, hlavni myslenky &i informace vyslechnuté nebo
prectené

vypravi jednoduché pfFibéhy, zazitky, popiSe své pocity

sdéli a zdlvodni svdj nazor

pronese jednoduse zformulovany monolog pied publikem
komunikuje s jistou mirou sebedGvéry a aktivné pouziva ziskanou
slovni zasobu véetné vybrané frazeologie v rozsahu danych

tematickych okruht, zejména v rutinnich situacich kazdodenniho
Zivota, a vlastnich zalib

vhodné pouziva dané gramatické prostfedky ve spravnych
situacich

uplatiuje v komunikaci vhodné vybrana sociokulturni specifika
danych zemi

rozumi pfiméfenym souvislym projevim a diskusim rodilych
miuvéich pronasenym ve standardnim hovorovém tempu
rozpozna vyznam obecnych sdéleni a hlaseni

prednese pfipravenou prezentaci ze svého oboru a reaguje na
jednoduché dotazy publika

vyjadfi pisemné svuj nazor na text

vyhledd, zformuluje a zaznamena informace nebo fakta tykajici se
studovaného oboru

prelozi text a pouziva slovniky i elektronické

preformuluje a objasni pronesené sdéleni a zprostredkuje
informaci dalSim lidem

oVéfi si i sdéli ziskané informace pisemné
zaznamena vzkazy volajicich
vyplni jednoduchy neznamy formular

dodrzuje zakladni pravopisné normy v pisemném projevu,
opravuje chyby

Ucebni osnovy

3. rocénik

Ucivo
1. Reéové dovednosti
receptivni fecova dovednost sluchova
poslech s porozuménim monologickych a dialogickych projeva

* pfifazovani informace, doplfiovani informace, vybér z nékolika
moznosti, odpovédi na otazky
receptivni fecova dovednost zrakova

« Cteni a prace s textem dle tematickych okruh(
produktivni fe¢ova dovednost ustni
mluveni zamérfené situacné i tematicky, situace dle tematickych
okruhd

» vypravéni o zalibach, studiu, popis $koly, tfidy
produktivni reGova dovednost pisemna
zpracovani textu v podobé reprodukce, osnovy, vypiskd, ..

« texty dle tematickych okruh(, vypravéni o zazZitcich z cest, popis

osoby

jednoduchy preklad

texty dle tematickych celkud

interaktivni fe€ové dovednosti

stfidani receptivnich a produktivnich ¢innosti

* rozhovor
interakce ustni

« rozhovor v obchodé, na nadrazi, orientace ve mésté
interakce pisemna

* dopis, e-mail, zdznam vzkazu, inzerat, inrerpretace textu
2. Jazykové prostredky
vyslovnost (zvukové prostiedky jazyka)

* rozvijeni spravné vyslovnosti, vyslovnost specifickych jevl
slovni zasoba a jeji tvoreni

* rozvoj bézné slovni zasoby
+ odborna slovni zasoba ( PC)
gramatika (tvaroslovi a vétna skladba)

souvéti soufadné

fadové Eislovky

minuly ¢as (préteritum, perfektum)
mnozné Eislo podstatnych jmen
slovesa zplsobova

stupfiovani pfidavnych jmen a pfislovci
graficka podoba jazyka a pravopis

« grafickd podoba jazyka v neformalnim a formalnim pisemném
projevu
3. Tematické okruhy, komunikacni situace a jazykové funkce
tematické okruhy:

* sluzby
« vyuziti informacnich technologii v praxi
* Zivotopis, plany do budoucna
* cestovani
* pocasi
komunikacni situace:

*+ popis mista

* planovani cesty

» objednavka sluzeb, ubytovani, pobytu
jazykové funkce:

« vyjadfeni radosti, zklamani, nadéje
4. Poznatky o zemich
vybrané poznatky vSeobecného i odborného charakteru k poznani
zemé piislusné jazykové oblasti, kultury, uméni a literatury, tradic
a spole€enskych zvyklosti

* Némecko
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Gastronomie (od 1. 9. 2025) Ucebni osnovy

3. rocénik

Prafezova témata presahy do ucebnich bloku: piesahy z ucebnich bloku:
czp
Realizujeme pomoci dialogu, zpracovani

aktualnich textd, poslechu, reflektujeme
novinky v daném tématu.

CspP
Realizujeme pomoci dialogl, zpracovani

aktuélnich textd, poslechu, reflektujeme
novinky v daném tématu.

CDS

Realizujeme pomoci dialogu, zpracovani
aktualnich textd, poslechu, reflektujeme
novinky v daném tématu.

4. roénik
2+1 tydné, V
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Gastronomie (od 1. 9. 2025)

Némecky jazyk — 4.rocnik
Dotace uc¢ebniho bloku: 84

Vysledky vzdélavani
Zak:

44

vyjadfuje se Ustné i pisemné, k tématim osobniho Zivota a k
tématim z oblasti zaméfeni studijniho oboru

orientuje se v pfimérenych souvislych projevech a diskusich
rodilych mluvéich pronasenych ve standardnim hovorovém tempu
&te s porozuménim vécné i jazykové pfiméfené texty, orientuje se
v textu

prednese pfipravenou prezentaci ze svého oboru a reaguje na
jednoduché dotazy publika

vyjadfuje se téméf bezchybné v béznych, pfedvidatelnych
situacich

dokaze experimentovat, zkou$et a hledat zpUsoby vyjadreni
srozumitelné pro posluchace

zaznamena pisemné podstatné mysSlenky a informace z textu,
zformuluje vlastni myslenky a vytvori text o udalostech a zazitcich
v podobé popisu, sdéleni, vypravéni, dopisu a odpovédi na dopis
vyjadfi pisemné svuj nazor na text

vyhledd, zformuluje a zaznamena informace nebo fakta tykajici se
studovaného oboru

zapoji se do odborné debaty nebo argumentace, tyka-li se
znamého tématu

pfi pohovorech, na které je pfipraven, klade vhodné otazky a
reaguje na dotazy tazatele

vyresi vétSinu béznych dennich situaci, které se mohou odehrat v
cizojazy€éném prostredi

uplatriuje rGzné techniky ¢teni textu

pouziva vhodné zakladni odbornou slovni zasobu ze svého
studijniho oboru

ovéri si i sdéli ziskané informace pisemné

zaznamena vzkazy volajicich

pouziva opisné prostfedky v neznamych situacich, pfi vyjadfovani
slozitych myslenek

vhodné pouziva dané gramatické prostfedky ve spravnych
situacich

vyplni jednoduchy neznamy formular

zapoji se do hovoru bez pfipravy

uplatriuje zakladni zpusoby tvofeni slov v jazyce

dodrzuje zakladni pravopisné normy v pisemném projevu,
opravuje chyby

feSi pohotové a vhodné standardni feové situace i jednoduché a
frekventované situace tykajici se pracovni ¢innosti

vyjadfuje se Ustné i pisemné, k tématim osobniho Zivota a k
témattm z oblasti zaméfeni studijniho oboru

domluvi se v béZnych situacich; ziska i poskytne informace
pouziva stylisticky vhodné obraty umoznujici nekonfliktni vztahy a
komunikaci

uplatriuje v komunikaci vhodné vybrana sociokulturni specifika
danych zemi

prokazuje faktické znalosti pfedevsim o geografickych,
demografickych, hospodafskych, politickych, kulturnich faktorech
zemi dané jazykové oblasti véetné vybranych poznatk( studijniho
oboru, a to i z jinych vyu€ovacich pfedmétu, a uplatriuje je také v
porovnani s realiemi matefské zemé

rozumi pfiméfenym souvislym projevim a diskusim rodilych
mluvéich pronasenym ve standardnim hovorovém tempu
jazykoveé spravné komunikuje v cizich jazycich, se zakaznikem,
spolupracovniky a obchodnimi partnery

Ucebni osnovy

4. roénik

Ucivo

1. Reé¢ové dovednosti
receptivni fecova dovednost sluchova

* poslech s porozuménim monologickych a dialogickych projevt
* poslech s porozuménim autentickych situaci (nadrazi, obchod,
trh, ...)
receptivni fecova dovednost zrakova

« Cteni a prace s textem v€etné odborného, dle tematickych
okruhd
produktivni fe€ova dovednost ustni

* mluveni zaméfené situacné i tematicky, situace dle tematickych
okruhd

* vypravéni o sobé a planech do budoucna, o zdravi a Zivotnim
stylu
produktivni feéova dovednost pisemna

* zpracovani textu v podobé reprodukce, osnovy, vypiskd,
anotaci, ..

« texty dle tematickych okruh(

+ vypliiovani dotazniku, formulare
jednoduchy preklad

« texty dle tematickych celk(
interaktivni fe¢ové dovednosti

« stfidani receptivnich a produktivnich €innosti
* rozhovor
interakce ustni

* rozhovor, dotazy na cestu, cenu, sluzby
interakce pisemna

« dopis, e-mail, interpretace textu, volny a strukturovany Zivotopis
2. Jazykové prostiedky
vyslovnost (zvukové prostiedky jazyka)

* rozvijeni spravné vyslovnosti s vyuzitim tisténého
a elektronického slovniku
slovni zasoba a jeji tvoreni

* rozvoj bézné slovni zasoby
+ odvozovani slov (pfipony, pfedpony, slozené tvary)
* rakouska némcina
* obleceni
gramatika (tvaroslovi a vétna skladba)

* minuly ¢as (perfektum, preteritum)

* souvéti podfadné

» podmirfiovaci zplisob pomocnych sloves

* vlastni jména

* rozkazovaci zplUsob

* slovesa zvratna v pfitomném case
graficka podoba jazyka a pravopis

« graficka podoba jazyka v neformalnim a formalnim pisemném
projevu
3. Tematické okruhy, komunikac¢ni situace a jazykové funkce
tematické okruhy:

* mezilidské vztahy

* péce o télo a zdravi

+ zemé dané jazykové oblasti
komunikacni situace:
pfijimaci pohovor

* rozhovor uchaze¢ o zaméstnani - zameéstnavatel
jazykové funkce:

« obraty pro pfijeti nebo odmitnuti navrhu, Zadosti
4. Poznatky o zemich
vybrané poznatky v§eobecného i odborného charakteru k poznani
zemé pFislusné jazykové oblasti, kultury, uméni a literatury, tradic
a spolecenskych zvyklosti
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Gastronomie (od 1. 9. 2025) Ucebni osnovy

4. roénik

Némecky jazyk — 4.rocnik
« Rakousko, Svycarsko
5. Komunikace ve sluzbach
cizojazy¢né profesni vystupovani a komunikace:
v restauraci, na recepci, v hotelu - doporuéeni, objednavka sluzby,
placeni, informace na dalsi sluzby

Prarezova témata presahy do ucebnich bloku: pfesahy z ucebnich bloku:

OoDSs

Realizujeme pomoci dialogt, zpracovani
aktuélnich textd, poslechu, reflektujeme
novinky v daném tématu.

CspP
Realizujeme pomoci dialogt, zpracovani

aktualnich textd, poslechu, reflektujeme
novinky v daném tématu.

5.1.4 Anglicky jazyk 2

1+1 1+1 1+1 1+1

Charakteristika predmétu

Anglicky jazyk je realizovan jako vyuka v dal$im cizim jazyce, pokud si zak vybral jako prvni cizi jazyk
némecky.

Vzdélavani v anglickém jazyce navazuje na RVP a sméfuje k osvojeni Grovné jazykovych znalosti

a komunikativnich dovednosti, ktera odpovida vystupni urovni A2 podle Spolecného evropského referen¢niho
ramce pro jazyky.

Odborna terminologie tvoii nejméné 15% slovni zasoby za studium.

Ve vsech rocnicich je zafazena jedna disponibilni hodina tydné - disponibilni hodiny jsou vyuzity k prohlubovani
a systematizaci probiraného uciva nebo k probirani zdkladniho uciva, a to v maximalnim rozsahu 28 - 34 hodin.
Pocet disponibilnich hodin vyuzitych k systematizaci a prohlubovani uciva se odviji od schopnosti dané tridy

a individualniho tempa zvladani uc¢iva v dané tride.

Okruh komunikace ve sluzbach je realizovan ve 3. roéniku v celkové dotaci 17 hodin.

Vzdélavani v dal$im cizim jazyce z hlediska obecnych cilt a didaktického pojeti pfedmétu navazuje na RVP

a rozsifuje jazykové znalosti a dovednosti. Z hlediska obecnych cilt a didaktického pojeti predmétu se stejné
jako u vzdélavani v prvnim cizim jazyce ¢i matefském jazyce vyznamné podili na pfipravé zakl na aktivni Zivot
v multikulturni spole¢nosti, nebot’ vede zaky k osvojeni praktickych fecovych dovednosti ciziho jazyka jako
nastroje dorozumeéni v situacich kazdodenniho osobniho a pracovniho Zivota. Pripravuje zéky k efektivni ucasti
v ptimé i nepfimé komunikaci vcetné pfistupu k informa¢nim zdrojim, rozsituje jejich znalosti o svété. Soucasné
prispiva k formovani osobnosti zakd, rozviji jejich schopnost domluvit se a ucit se po cely zivot. U¢i je
vnimavosti ke kultufe, schopnosti uzivat zptisoby dorozumeéni s mluv¢imi jinych kultur.

Vzdélavani sméfuje k tomu, aby zaci dovedli:

— uplatiiovat vhodné spoleenské normy prvniho kontaktu se zdkazniky;

— porozumét zakladnim uzivanym frazim osobniho i pracovniho Zivota;

— pouzivat aktivné zakladni slovni obraty zvoleného oboru a jednoduchym, ale distojnym zptisobem
komunikovat se zakazniky;

— vyuzivat informacni zdroje (internet, média) a multimedialni programy ke studiu jazyka i k dalSimu
prohlubovani svych vSeobecnych dovednosti a védomosti;

— ucit se cizi jazyk s vyuzitim védomosti, dovednosti a zkuSenosti ziskanych pii uceni se matetského jazyka

— chapat a respektovat tradice, zvyky a odlisné socialni a kulturni hodnoty jinych narodii a jazykovych oblasti, ve
vztahu k pfedstavitelim jinych kultur se projevovat v souladu se zdsadami demokracie.

k tomu, aby zaci dovedli aplikovat a vzdjemné propojovat poznatky prifezovych témat.

V ramci pfedmétu realizujeme nasledujici

klicové kompetence, k jejichZ realizaci jsou pFinosné nize popsané metody vyuky:
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- komunikativni kompetence - je realizovana pomoci diskusnich metod, kdy se zék seznamuje s novymi
poznatky, vytvaii si vlastni nazor, ktery zaroven musi obh4jit, dale je realizovana metodami situa¢nimi, které
jsou zaméfeny na praxi a feSeni konkrétnich situaci

- kompetence k uceni - je realizovana pomoci diskusnich metod, pozorovani, porovnavani vysledkt a vyvozovani
spole¢nych zaveéra

- kompetence k feseni problémi - je realizovana pomoci situacnich a inscenacnich metod, které vychazi

z redlnych situaci, aby zaci byli pfipraveni na prakticky zivot

- kompetence k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym aktivitam - je realizovana pomoci situa¢nich metod,
které vychazeji z praktického Zivota

- kompetence vyuzivat prostfedky informacnich a komunikacnich technologii a pracovat s informacemi - jsou

realizovany pomoci prace s Internetem, vyuzivani elektronickych slovniki

Ve vyucovacich hodinach je kladen velky diraz na dialogy, ¢teni s porozuménim, poslech s porozuménim,
samostatny ustni projev a psani.

- receptivni fecova dovednost sluchova = poslech s porozuménim monologickych i dialogickych projevi

- receptivni feCova dovednost zrakova = ¢teni a prace s textem vcetné odborného

- produktivni fe¢ova dovednost Uistni = mluveni zaméfené situacné i tematicky

- produktivni fe¢ova dovednost pisemna = zpracovani textu v podobé reprodukce, osnovy, vypiski, anotaci,
apod.

- jednoduchy preklad

- interaktivni fe¢ové dovednosti = stfidani receptivnich a produktivnich ¢innosti

- interakce Ustni

- interakce pisemna

Nejcasteji vyuzivame nasledujici

strategie vyuky:

vyklad, pisemny projev - i s vyuzitim pracovnich listll - prace s knihou, monolog (napf. popis, vypravovani),
dialog s ucitelem i se spoluzdkem. Pfevladajicimi formami vyuky je frontalni prace, prace ve dvojicich,
samostatna prace, popf. prace ve skupinkach. Individualni vyucovani vyuzivame zejména v konzultacnich
hodinach.

Formy vyuky:

frontalni vyuka, skupinova prace

Zpusob hodnoceni zZaku

se fidi pravidly pro hodnoceni vysledki vzdélavani zaku, kterad jsou obsazena ve $kolnim fadu. Duraz se klade na
hloubku porozuméni ucivu, schopnost aplikovat poznatky v praxi, samostatné pracovat a tvofit. Zptisoby
hodnoceni spoc¢ivaji v kombinaci znamkovani, slovniho hodnoceni (formou tstni pochvaly) ¢i vyuzivani
bodového systému, ktery se prevadi do klasifikace. Dale se zatazuji didaktické testy, souvislé pisemné projevy
zaku, kratsi pisemné prace po zvladnuti tematického celku, zadavaji se domaci tlohy. Vyznamnou slozkou
hodnoceni je také spoluprace s ucitelem a celkovy zajem o dany cizi jazyk. Je uplatiiovan individualni pfistup,
zejména viici studentiim se specifickymi poruchami uéeni.

K podpote vyuky jazykl pracujeme s multimedidlnimi vyukovymi programy a internetem, rozvijime

a vyuzivame nabizené evropské programy. Rovnéz integrujeme odborny jazyk do vyuky, zapojujeme zéky do
projektti a soutézi a podle organizacnich moznosti Skoly pofadame vylety do zahranici.

Obsah vzdélavani (u¢ivo) je v RVP vymezen jednotné pro uroven A2 a z didaktického hlediska je rozdélen do
Styi kategorii. Skola pii tvorb& SVP zohlednila viechny zmifiované kategorie u¢iva. Je samoziejmé, Ze v procesu
vyuky se viechny Gtyii kategorie piirozené a nenasilné propojuji. Nejsou vyucovany izolovang. Do SVP jsou
zatazena takova témata, ktera odpovidaji potiebé a specializaci vyucovaného oboru.

Vysledky vzdélavani jsou v SVP diferencovany podle tirovni jazykovych kompetenci lingvistickych,
sociolingvistickych a pragmatickych.

Vzdélavani v cizim jazyce se podili na pfipravé zakl na zivot ve spolecnosti, nebot’ vede zaky k osvojeni
praktickych fecovych dovednosti ciziho jazyka jako nastroje dorozumeéni v situacich kazdodenniho Zivota.
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1. roénik

1. roénik
1+1 tydné, V
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Gastronomie (od 1. 9. 2025) Ucebni osnovy

1. roénik

Anglicky jazyk 2
Dotace uc¢ebniho bloku: 68

Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: 1. Reéové dovednosti
« reaguje na 3kolni a pracovni pokyny - receptivni fe¢ova dovednost sluchova:

poslech s porozuménim monologickych i dialogickych projeva -
oprava chyb, pravdivé a nepravdivé informace, doplfiovani informaci,

&te s porozuménim vécné i jazykové pfiméfené texty, orientuje se

v textu vybér z nékolika moznosti, odpovédi na otazky
+ pronese jednodu$e zformulovany monolog pfed publikem - receptivni fe¢ova dovednost zrakova:
« vyplni jednoduchy neznamy formulaf ¢teni a prace s textem véetné odborného

- produktivni fe€ova dovednost Ustni:

mluveni zamérfené situacné i tematicky - pfedstaveni sebe

prelozi text a pouziva slovniky (i elektronické) a rodinnych pfislusnikd, denni program

pFi pohovorech, na které je pfipraven, klade vhodné otazky a - produktivni fecova dovednost pisemna: L )

reaguje na dotazy tazatele zpracovani tex_tu v podobé rneprodulfcg, osnovy, vypl’skg a anotacL_ 3

uplatiuje rizné techniky Eteni textu texty dle tematickych okruht, vypInéni formulare, kratky text o rodiné
- jednoduchy preklad:

texty dle tematickych okruhd, jednoduchy odborny text

k problematice gastronomie

- interaktivni fe€ové dovednosti:

interakce Ustni - nejdllezitéj$i osobni udaje, rodina, bydleni

interakce pisemna - neformalni e-mail

- stfidani receptivnich a produktivnich ¢innosti

2. Jazykové prostiredky

- vyslovnost (zvukové prostiedky jazyka):

anglicka abeceda, pfizvuk, intonace, vyslovnost -s / -es podstat.

jmen i sloves v pfitomném Case

- slovni zasoba a jeji tvoreni:

slovni zasoba dle tematickych okruht a situaci: Zemé a narodnosti

Rodina

Mistnosti v domé, nabytek Jidelni listek

ustalené obraty

slovni zasoba k oboru gastronomie: Ovoce

Zelenina odborna Kofeni a bylinky

- gramatika (tvaroslovi a vétna skladba):

sloveso to be, have got, have

osobni zajmena, pfedmétny tvar osobnich zajmen urcity a neurcity

clen

zakladni ¢islovky, nasobné &islovky, fadové Gislovky pfivlastriovaci

zajmena, pfivlasthovaci pad

mnozné Cislo podstatnych jmen pfitomny ¢as prosty

frekvenéni pfislovce

- graficka podoba jazyka:

funkce apostrofu (pfivlastiiovaci pad, zkracené tvary slovesa to be

a have got)

rozdil mezi formalnim a neformalnim dopisem

3. Tematické okruhy, komunikaéni situace a jazykové funkce

- tematické okruhy:

Osobni udaje Dim a domov Kazdodenni zivot Moje rodina

- komunikacni situace:

predstaveni a popis sebe a dalSich ¢lend rodiny, popis domu,

objednavani jidla v restauraci

- jazykové funkce:

obraty pro predstavovani, vyjadfeni ¢asu a data, vyjadreni radosti,

podékovani, obraty pfi zahajeni a ukonéeni rozhovoru, vybér

pozdravu a dal$i spoleenské obraty, sjednani schizky

4. Poznatky o zemich

- vybrané poznatky vS§eobecného i odborného charakteru k poznani

zemé (zemi) pFisluSné jazykové oblasti, kultury, védy, uméni

a literatury, tradic a spole¢enskych zvyklosti a sféry studovaného

oboru - typically British, slavni anglicky hovofici osobnosti

- informace ze sociokulturniho prostfedi anglicky mluvicich zemi

v kontextu znalosti o Ceské republice - stravovaci navyky a typické

pokrmy

5. Systematizace uciva

- systematizace gramatickych jevt a slovni zasoby probiranych

v 1.ro¢niku

vypravi jednoduché pfibéhy, zazitky, popise své pocity

Prarezova témata presahy do ucebnich bloku: pfesahy z ucebnich bloku:
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2. rocnik

Ucebni osnovy

1. roénik

141 tydng, V

Anglicky jazyk 2
Dotace uc¢ebniho bloku: 66

Vysledky vzdélavani
Zak:
odhaduje vyznam neznamych vyraz( podle kontextu a zptsobu
tvofeni
porozumi $kolnim a pracovnim pokyndm

vypravi jednoduché pfibéhy, zazitky, popiSe své pocity
pronese jednoduse zformulovany monolog pied publikem
prelozi text a pouziva slovniky (i elektronické)

uplatriuje rdzné techniky &teni textu

vyplni jednoduchy neznamy formulaf

zakladni zvukové prostfedky daného jazyka a koriguje odli$nosti
zvukové podoby jazyka

dodrzuje zakladni pravopisné normy v pisemném projevu,
opravuje chyby

vyjadfuje se Ustné i pisemné, k tématdm osobniho Zivota i k
tématim z oblasti odborného zaméreni studia

vyslovuje srozumitelné co nejblize pfirozené vyslovnosti, rozliSuje

Ucivo

1. Reé¢ové dovednosti

- receptivni fe€ova dovednost sluchova:

poslech s porozuménim monologickych i dialogickych projeva -
oprava chyb, pravdivé a nepravdivé informace, doplfiovani informaci,
vybér z nékolika moznosti, odpovédi na otazky

- receptivni Fe€ova dovednost zrakova:

¢teni a prace s textem véetné odborného

- produktivni fe€ova dovednost Ustni:

mluveni zamérené situacné i tematicky - situace kazdodenniho
Zivota, konicky

- produktivni fe€ova dovednost pisemna:

popis osoby, popis dovolené

- jednoduchy preklad:

texty dle tematickych okruhd, jednoduchy odborny text

k problematice gastronomie

- interaktivni fe€ové dovednosti:

interakce Ustni - volnoCasové aktivity, orientace ve mésté, nakup
obleceni, gratulace, orientace ve mésté

interakce pisemna - neformalni dopis, popis - mista, kde Ziji

- stfidani receptivnich a produktivnich ¢innosti

prace s mapou

2. Jazykové prostiedky

- vyslovnost (zvukové prostredky jazyka):

vyslovnost -ed v minulém Case vyslovnost nepravidelnych sloves
- slovni zasoba a jeji tvoreni:

slovni zasoba dle tematickych okruht a situaci: Pojmenovani
volnocasovych aktivit

Aktivity na dovolené ustalené obraty

slovni zasoba k oboru gastronomie: Polévky

Omacky

PFilohy

- gramatika (tvaroslovi a vétna skladba):

doplriovaci otazky rozkazovaci zpusob

vazba there is / are, pfedlozky mista this x that x these x those
can/can’'t was / were

minuly ¢as prosty pravidelnych a nepravidelnych sloves pfitomny ¢as
prabéhovy

- graficka podoba jazyka:

stazené tvary

3. Tematické okruhy, komunikaéni situace a jazykové funkce
- tematické okruhy:

Volny ¢as a zabava

MUj nejlepsi pritel, mezilidské vztahy Jidlo a napoje, v restauraci
Sporty a hry

- komunikacni situace:

ziskavani a pfedavani informaci, napf. objednavka sluzby
vyfizeni vzkazu, vyjadfovani zadosti

- jazykové funkce:

vyjadfeni navrhu a prosby a jejich pfijeti nebo odmitnuti

4. Poznatky o zemich

- vybrané poznatky v§eobecného i odborného charakteru k poznani
zemé (zemi) pFisluSné jazykové oblasti, kultury, védy, uméni

a literatury, tradic a spole¢enskych zvyklosti - Londyn

informace ze sociokulturniho prostfedi anglicky mluvicich zemi

v kontextu znalosti o Ceské republice - Praha

5. Systematizace uciva

- systematizace gramatickych jevl a slovni zasoby probiranych ve 2.
ro¢niku
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Prafezova témata

3. rocénik

presahy do ucebnich bloku:

Ucebni osnovy

2. roénik

piesahy z ucebnich bloku:

1+1 tydné, V

Anglicky jazyk 2
Dotace u¢ebniho bloku: 49

Vysledky vzdélavani

Zak:
odhaduje vyznam neznamych vyraz( podle kontextu a zptsobu
tvoreni

nalezne v promluvé hlavni a vedlej$i myslenky a dllezité
informace

rozpozna vyznam obecnych sdéleni a hlaseni

Ste s porozuménim vécné i jazykové pfiméfené texty, orientuje se
v textu

sdéli obsah, hlavni myslenky &i informace vyslechnuté nebo
prectené

vypravi jednoduché pfibéhy, zazitky, popiSe své pocity

sdéli a zdlvodni svdj nazor

vyhledd, zpracuje a prezentuje informace tykajici se odborné
problematiky, reaguje na jednoduché dotazy

zapoji se do bézného hovoru bez pfipravy

sdéli obsah, hlavni mys$lenky ¢i informace vyslechnuté nebo
prectené

vymeénuije si informace, které jsou bézné pfi neformalnich
hovorech

pfi pohovorech, na které je pfipraven, klade vhodné otazky a
reaguje na dotazy tazatele

pozada o upfesnéni nebo zopakovani sdélené informace, pokud
nezachyti pfesné vyznam sdéleni

uplatriuje rizné techniky &teni textu
zaznamena vzkazy volajicich
domluvi se v béZnych situacich; ziska i poskytne informace

pouziva stylisticky vhodné obraty umoznujici nekonfliktni vztahy a
komunikaci
uplatriuje zakladni zplsoby tvoreni slov v jazyce

pouziva vhodné zakladni odbornou slovni zasobu ze svého
studijniho oboru

komunikuje s jistou mirou sebedtvéry a aktivné pouziva ziskanou
slovni zasobu véetné vybrané frazeologie v rozsahu danych
tematickych okruht, zejména v rutinnich situacich kazdodenniho
Zivota, a vlastnich zalib

Uéivo
1. Re¢ové dovednosti
- receptivni fe€ova dovednost sluchova:
poslech s porozuménim monologickym i dialogickym projevim -
oprava chyb, pravdivé a nepravdivé informace, doplfiovani informaci,
vybér z nékolika moznosti, odpovédi na otazky
- receptivni fe€ova dovednost zrakova:
¢teni a prace s textem véetné odborného, texty dle tematickych
okruhd
- produktivni Fe€ova dovednost ustni:
mluveni zaméfené situacné i tematicky
- produktivni Fe€ova dovednost pisemna:
recept, formalni e-mail
- jednoduchy preklad:
texty dle tematickych okruhd, jednoduché odborné texty k
problematice gastronomie
2. Jazykové prostiedky
- vyslovnost (zvukové prostredky jazyka):
vyslovnost - er, - est
- slovni zasoba a jeji tvoreni:
slovni zasoba dle tematickych okruht a situaci:
Svatky a oslavy
Pfidavna a podstatna jména popisujici mésto a vesnici Pfibuzenské
vztahy
Dopravni prostfedky, na nadrazi, na letisti Druhy obchod,
vyjadfovani ceny Podstatna jména vystihujici redlie
odborna slovni zasoba k oboru gastronomie: Alko a nealko napoje
Maso, masité pokrmy Ryby a dary mo¥e Cinnosti v kuchyni
- gramatika (tvaroslovi a vétna skladba):

pocitatelna a nepocitatelna podstatna jména vyjadfeni mnozstvi
going to

stupfiovani pfidavnych jmen

- graficka podoba jazyka:

graficka podoba ve formalnich a neformalnich pisemnych projevech
3. Tematické okruhy, komunikacni situace a jazykové funkce

- tematické okruhy:

Nakupovani a sluzby Péce o télo a zdravi Vzdélavani a zaméstnani
tematické okruhy dané zaméfenim studijniho oboru - Jidla v CR,
VB,USA

- komunikacni situace:

sjednani schlzky u lékafe, dohodnuti terminu, vyfizeni vzkazu,
omluva ve Skole

- jazykové funkce:

vyjadreni zklamani, nadéje; dalSi spoleGenské obraty

4. Poznatky o zemich

- vybrané poznatky vS§eobecného i odborného charakteru k poznani
zemé (zemi) pFisluSné jazykové oblasti, kultury, védy, uméni

a literatury, tradic a spole¢enskych zvyklosti - svatky slavené

v anglicky mluvicich zemich

5. Systematizace uciva

- systematizace gramatickych jev( a slovni zasoby probiranych ve 3.
ro¢niku
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3. rocénik

Prafezova témata presahy do ucebnich bloku: piesahy z ucebnich bloku:

CspP

Komunikace ve sluzbach

Dotace uéebniho bloku: 17

Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: pfijeti rezervace
pfedani informaci o restauraci pfijeti hosta
objednavka napoju
prijeti objednavky
popis jidel
doporuceni jidel
podavani jidel
stiznosti hosta
¢tovani a inkaso
rozlou€eni s hostem

* jazykové spravné komunikuje se zakaznikem, spolupracovniky a
obchodnimi partnery

Priifezova témata presahy do uéebnich bloku: presahy z uéebnich bloku:

CspP

4. roénik
1+1 tydné, V
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Anglicky jazyk 2
Dotace uc¢ebniho bloku: 56

Vysledky vzdélavani

Zak:
rozumi pfiméfenym souvislym projevim a diskusim rodilych
mluvéich pronasenym ve standardnim hovorovém tempu
ovéri si i sdéli ziskané informace pisemné

prednese pfipravenou prezentaci ze svého oboru a reaguje na
jednoduché dotazy publika

vyjadfuje se témér bezchybné v béznych, pfedvidatelnych
situacich

dokaze experimentovat, zkou$et a hledat zplUsoby vyjadreni
srozumitelné pro posluchace

zaznamena pisemné podstatné myslenky a informace z textu,
zformuluje vlastni myslenky a vytvori text na dané téma a ve
stanoveném rozsahu, napf. formou popisu, sdéleni, vypravéni,
dopisu a odpovédi na dopis

vyjadfi pisemné svuj nazor na text

zapoji se do debaty nebo argumentace, tyka-li se znamého tématu

vyresi vétSinu béznych dennich situaci, které se mohou odehrat v
cizojazy€éném prostredi

preformuluje a objasni pronesené sdéleni a zprostfedkuje
informaci dal$im lidem

sdéli obsah, hlavni myslenky &i informace vyslechnuté nebo
prectené

prelozi text a pouziva slovniky (i elektronické)

uplatriuje v komunikaci vhodné vybrana sociokulturni specifika
danych zemi

prokazuje faktické znalosti pfedevsim o geografickych,
demografickych, hospodafskych, politickych, kulturnich faktorech
zemi dané jazykové oblasti i z jinych vyu¢ovacich pfedmétu, a
uplatriuje je také v porovnani s realiemi matefské zemé

fesi pohotové a vhodné standardni feové situace i jednoduché a
frekventované situace tykajici se pracovnich ¢innosti

pouziva opisné prostfedky v neznamych situacich, pfi vyjadfovani
slozitych myslenek

Prafezova témata

Csp

presahy do uéebnich bloku:

4. ro¢n

Ucivo
1. Reé¢ové dovednosti
- receptivni fe€ova dovednost sluchova:
poslech s porozuménim monologickym i dialogickym projevim -
oprava chyb, pravdivé a nepravdivé informace, doplfiovani informaci,
vybér z nékolika moznosti, odpovédi na otazky
- receptivni Fe€ova dovednost zrakova:
Steni a prace s textem véetné odborného, texty dle tematickych
okruhu
- produktivni feCova dovednost ustni:
mluveni zamérené situacné i tematicky
- produktivni fe€ova dovednost pisemna:
¢lanek do novin - recenze, Zivotopis, Zadost o praci
- jednoduchy preklad:
texty dle tematickych okruhd, odborny text k problematice
gastronomie
- interaktivni fe€ové dovednosti:
stfidani receptivnich a produktivnich ¢innosti
interakce Ustni - diskuze - kazdodenni Zivot s jeho problémy se
zaméfenim na stravovani a praci, mezilidské vztahy na pracovisti
interakce pisemna - email (vyjadfeni podékovani)
2. Jazykové prostiredky
- vyslovnost (zvukové prostiedky jazyka):
slova ciziho plivodu, vyjimky
- slovni zasoba a jeji tvoreni:
Nazvy kulturnich instituci, hudebnich styld, filmovych a literarnich
zanrQ
Druhy oble¢eni Vyjadfeni pocitli Popis po€asi Aktivity na dovolené
Fraze k popisu obrazku odborna slovni zasoba: Salaty, predkrmy,
vajecna jidla
Kuchyriské nacini, vybaveni kuchyné V pekarstvi
- gramatika ( tvaroslovi a vétna skladba ):
predpfitomny ¢as
Casové vyrazy typické pro predpfit. as a jejich postaveni ve vété
otazky a pomocna slovesa v rliznych ¢asech
vztazné véty otazky na podmét spojovaci vyrazy
- graficka podoba jazyka a pravopis:
velka pismena ve vlastnich jménech
3. Tematické okruhy, komunikaéni situace a jazykové funkce
- tematické okruhy:
Ceska republika
Zemé dané jazykové oblasti - anglicky mluvici zemé Pocasi a Zivotni
prostredi
Cestovani
- komunikacni situace:
pozvani, pracovni pohovor
- jazykové funkce:
vyjadfeni zadosti, radosti, zklamani, nadéje, nadSeni, spokojenosti,
nelibosti a nastvanosti
4. Poznatky o zemich
- vybrané poznatky vSeobecného i odborného charakteru k poznani
zemé (zemi) pfislusné jazykové oblasti, kultury, uméni, literatury
a védy, tradic a spole¢enskych zvyklosti - vyznamné osobnosti,
turistické zajimavosti
- informace ze sociokulturniho prostfedi anglicky mluvicich zemi
v kontextu znalosti o CR - moje mésto
5. Systematizace uciva
- systematizace gramatickych jevl a slovni zasoby probiranych ve 4.
roéniku

presahy z uéebnich bloku:
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5.1.5 Némecky jazyk 2

1+1 1+1 1+1 1+1

Charakteristika predmétu

Vzdélavani v cizim jazyce se vyznamn¢ podili na pfipravé zakl na aktivni Zivot v multikulturni spoleénosti,
nebot’ vede zaky k osvojeni praktickych fe¢ovych dovednosti ciziho jazyka jako nastroje dorozuméni v situacich
kazdodenniho osobniho a pracovniho zivota. Pfipravuje zaky k efektivni ucasti v pfimé i nepfimé komunikaci
vcetné pristupu k informac¢nim zdrojim, rozsifuje jejich znalosti o svété. Soucasné prispiva k formovani
osobnosti zakt, rozviji jejich schopnost domluvit se a ucit se po cely zivot. U¢i je vnimavosti ke kultufe,
schopnosti uzivat zptsoby dorozuméni s mluvéimi jinych kultur.

Neémecky jazyk je realizovan jako vyuka v dalSim cizim jazyce. Vzdélavani v némeckém jazyce navazuje na
RVP a sméfuje k osvojeni urovné jazykovych znalosti a komunikativnich dovednosti, kterd odpovida minimalni
urovni A2 podle Spole¢ného evropského referenéniho ramce pro jazyky. Odborné terminologie tvoii nejméné
15% slovni z4soby za studium.

Vzdélavani sméfuje k tomu, aby zaci dovedli:

— komunikovat v ramci zakladnich témat, vyménovat si nazory a informace tykajici se znamych témat
vSeobecnych i odbornych v projevech mluvenych i psanych, volit vhodné komunikaéni strategie a jazykové
prostiedky; vyjadfovat srozumitelné hlavni mys$lenky;

— efektivné pracovat s cizojazy¢nym textem vcetné odborného textu, vyuzivat text jako zdroj poznani i jako
prostfedku ke zkvalitiiovani svych jazykovych znalosti;

— ziskavat informace o sv¢té, zvlasté o zemich studovaného jazyka, a ziskané poznatky vyuzivat ke komunikaci;
— pracovat se slovniky, jazykovymi aj. pfiruc¢kami, popt. i s dal$imi zdroji informaci v cizim jazyce vcetné
internetu, vyuzivat prace s témito informa¢nimi zdroji ke studiu jazyka i k prohlubovani svych v§eobecnych
védomosti a dovednosti;

— efektivné se ucit cizi jazyk; vyuzivat védomosti a dovednosti ziskané ve vyuce matetrského jazyka pii studiu
ciziho jazyka;

— chapat a respektovat tradice, zvyky a odli$né socialni a kulturni hodnoty jinych narodi a jazykovych oblasti, ve
vztahu k pfedstavitelim jinych kultur se projevovat v souladu se zdsadami demokracie.

Ve vyucovacich hodinach je kladen velky duraz na dialogy, ¢teni s porozuménim, poslech s porozuménim,
samostatny ustni projev a psani:

- receptivni feCova dovednost sluchova = poslech s porozuménim monologickych i dialogickych projevi

- receptivni fecova dovednost zrakova = Cteni a prace s textem vcetné odborného

- produktivni fe¢ova dovednost istni = mluveni zaméfené situacné i tematicky

- produktivni fe¢ova dovednost pisemna = zpracovani textu v podob¢ reprodukce, osnovy, vypiski, anotaci,
apod.

- jednoduchy pteklad

- interaktivni feCové dovednosti = stfidani receptivnich a produktivnich ¢innosti

- interakce Ustni

- interakce pisemna

Nejcasteji vyuzivame nasledujici metody: vyklad, pisemny projev - i s vyuzitim pracovnich listti — prace

s knihou, monolog (napf. popis, vypravovani), dialog s ucitelem i se spoluzakem. Prevladajicimi formami vyuky
je frontalni prace, prace ve dvojicich, samostatna prace, popf. prace ve skupinkach. Individualni vyucovani
vyuzivame zejména v konzulta¢nich hodinach.

Okruh Komunikace ve sluzbach je realizovan ve 4. ro¢niku v celkové dotaci 17 hodin.

V kazdém roc¢niku je zafazena jedna disponibilni hodina tydné, tyto hodiny jsou vyuzity k prohlubovani

a systematizaci probiraného uciva nebo k probirani zdkladniho uciva. Pocet disponibilnich hodin vyuzitych

k systematizaci a prohlubovani uciva se odviji od schopnosti dané tiidy a individudlniho tempa zvladani uc¢iva

v dané

tiide.

Hodnoceni zaku se tidi pravidly pro hodnoceni vysledkt vzdélavani zaka, ktera jsou obsazena ve Skolnim radu.
Dtiraz se klade na hloubku porozuméni u¢ivu, schopnost aplikovat poznatky v praxi, samostatn¢ pracovat

a tvorit. Zptisoby hodnoceni spocivaji v kombinaci zndmkovani a vyuzivani bodového systému, ktery se prevadi
na klasifikaci. Dale se zatazuji didaktické testy, souvislé pisemné projevy zaku, kratsi pisemné prace po
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zvladnuti tematického celku, zadavaji se domaci tlohy. Je uplatiiovan individualni pfistup, zejména vici
studentim se specifickymi poruchami uceni.

1. roénik

Ucebni osnovy

141 tydng, V

Némecky jazyk 2
Dotace uc¢ebniho bloku: 68

Vysledky vzdélavani
Zak:

54

vyslovuje srozumitelné co nejblize pfirozené vyslovnosti, rozliSuje
zakladni zvukové prostifedky daného jazyka a koriguje odli$nosti
zvukové podoby jazyka

Ste s porozuménim vécné i jazykové pfiméfené texty, orientuje se
v textu

rozpozna vyznam obecnych sdéleni a hlaseni

porozumi Skolnim a pracovnim pokyndm

pozada o upfesnéni nebo zopakovani sdélené informace, pokud
nezachyti pfesné vyznam sdéleni

odhaduje vyznam neznamych vyrazl podle kontextu a zptsobu
tvofeni

nalezne v promluvé hlavni a vedlej$i myslenky a dllezité
informace

sdéli obsah, hlavni myslenky &i informace vyslechnuté nebo
prectené

domluvi se v béznych situacich; ziska i poskytne informace
vyjadfuje se Ustné i pisemné, k tématim osobniho Zivota i k
tématim z oblasti odborného zaméreni studia

prokazuje faktické znalosti pfedevsim o geografickych,
demografickych, hospodafskych, politickych, kulturnich faktorech
zemi dané jazykové oblasti i z jinych vyucovacich pfedmétu, a
uplatfiuje je také v porovnani s redliemi matefské zemé

Ucivo

1. Reé¢ové dovednosti

receptivni fecova dovednost sluchova

poslech s porozuménim monologickych a dialogickych projeva
- pfifazovani informace, doplfiovani informace, vybér z nékolika
moznosti

receptivni fecova dovednost zrakova

- ¢teni jednoduchych textd dle tematickych okruht
produktivni Fe€ova dovednost ustni

mluveni zaméréné situacné i tematicky produktivni recova
dovednost pisemna

zpracovani textu v podobé reprodukce, osnovy, vypiskd, ..

- texty dle tematickych okruh, vyplnéni jednoduchého dotazniku,
kratky text o sobé a o rodiné

jednoduchy preklad

- texty dle tematickych celk

interaktivni fecové dovednosti

stfidani receptivnich a produktivnich ¢innosti

- jednoduchy rozhovor, pfedstaveni se

interakce ustni

- rozhovory v obchodé, v restauraci

interakce pisemna

- pfedstaveni sebe, rodiny, jednoduchy e-mail

2. Jazykové prostiedky

vyslovnost

(zvukové prostredky jazyka)

- upeviiovani spravné vyslovnosti, némecka abeceda, vyslovnost
specifickych jevd, odliSnosti ceské a némecké vyslovnosti

slovni zasoba a jeji tvoreni

- rozvoj bézné slovni zasoby, pozdravy, obraty pfi seznameni, vitani,

louéeni

- zaékladni potraviny a napoje, Cislovky

- volny €as, zabava, koni€ky, prazdniny, dovolena
gramatika (tvaroslovi a vétna skladba)

- leny podstatnych jmen, skloriovani podstatnych jmen
- zajmena osobni, pfivlastiiovaci a jejich sklofiovani

- Gasovani sloves v pfitomném Case

- poradek slov v némecké vété

- vyjadfeni zaporu

graficka podoba jazyka a pravopis

- pravopis specifickych jevl

3. Tematické okruhy, komunikacni situace a jazykové funkce
tematické okruhy:

- osobni Uudaje

- kazdodenni Zivot

- jidlo a napoje

- volny &as, zédbava

komunikacéni situace:

- ziskavani a predavani informaci

- objednavani jidla a sluzeb

- sjednani schuzky

- informace o zaZitcich z prazdnin, o volném ¢ase
jazykové funkce:

- obraty pfi zahajeni a ukon¢eni rozhovoru

4. Poznatky o zemich

informace ze sociokulturniho prostredi v kontextu znalosti
o Ceské republice

- zakladni geografické znalosti

- narodni jidla a napoje
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Prafezova témata presahy do ucebnich bloku: piesahy z ucebnich bloku:

OoDSs

Realizujeme pomoci dialogu, zpracovani
aktualnich textd, poslechu, reflektujeme
novinky v daném tématu.

CspP

Realizujeme pomoci dialogl, zpracovani
aktuélnich textd, poslechu, reflektujeme
novinky v daném tématu.

2. rocnik

Ucebni osnovy

1. roénik

141 tydng, V
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Némecky jazyk 2
Dotace uc¢ebniho bloku: 66

Vysledky vzdélavani
Zak:

dodrzuje zakladni pravopisné normy v pisemném projevu,
opravuje chyby

domluvi se v béZnych situacich; ziska i poskytne informace
odhaduje vyznam neznamych vyrazl podle kontextu a zptsobu
tvofeni

nalezne v promluvé hlavni a vedlej$i myslenky a dllezité
informace

porozumi $kolnim a pracovnim pokyndm

rozpozna vyznam obecnych sdéleni a hlaSeni

Ste s porozuménim vécné i jazykové pfiméfené texty, orientuje se
v textu

sdéli obsah, hlavni myslenky ¢i informace vyslechnuté nebo
prectené

vypravi jednoduché pfibéhy, zazitky, popiSe své pocity

pronese jednoduse zformulovany monolog pied publikem
vyjadfuje se témér bezchybné v béznych, predvidatelnych
situacich

zaznamena pisemné podstatné myslenky a informace z textu,
zformuluje vlastni myslenky a vytvori text na dané téma a ve
stanoveném rozsahu, nap¥. formou popisu, sdéleni, vypravéni,
dopisu a odpovédi na dopis

&te s porozuménim vécné i jazykové pfiméfené texty, orientuje se
v textu

prelozi text a pouziva slovniky (i elektronické)

vymeénuije si informace, které jsou bézné pfi neformalnich
hovorech

pfi pohovorech, na které je pfipraven, klade vhodné otazky a
reaguje na dotazy tazatele

pozada o upfesnéni nebo zopakovani sdélené informace, pokud
nezachyti pfesné vyznam sdéleni

vyresi vétSinu béznych dennich situaci, které se mohou odehrat v
cizojazy¢ném prostredi

vyslovuje srozumitelné co nejblize pfirozené vyslovnosti, rozliSuje
zakladni zvukové prostfedky daného jazyka a koriguje odliSnosti
zvukové podoby jazyka

komunikuje s jistou mirou sebed(véry a aktivné pouziva ziskanou
slovni zasobu véetné vybrané frazeologie v rozsahu danych
tematickych okruht, zejména v rutinnich situacich kazdodenniho
Zivota, a vlastnich zalib

domluvi se v béZnych situacich; ziska i poskytne informace

pouziva stylisticky vhodné obraty umoznujici nekonfliktni vztahy a
komunikaci

dodrzuje zakladni pravopisné normy v pisemném projevu,
opravuje chyby

Ucebni osnovy

2. roénik

Ucivo
1. Reé¢ové dovednosti
receptivni fecova dovednost sluchova
poslech s porozuménim monologickych a dialogickych projeva
- pfifazovani informace, doplfiovani informace, vybér z nékolika
moznosti, odpovédi na otazky
receptivni fecova dovednost zrakova
- ¢teni a prace s textem dle tematickych okruht
produktivni Fe€ova dovednost ustni
mluveni zamérfené situacné i tematicky, situace dle tematickych
okruhd
- vypravéni o sobé, rodiné a pratelich, popis domu, bytu
produktivni fe€ova dovednost pisemna
zpracovani textu v podobé reprodukce, osnovy, vypiskd, ..

- texty dle tematickych okruhu, kratky text o prazdninach, vyletu, plan

cesty

jednoduchy preklad

texty dle tematickych celku

interaktivni Fe€ové dovednosti

stfidani receptivnich a produktivnich ¢innosti
- rozhovor

interakce ustni

- rozhovor v obchodé, na nadrazi, orientace ve mésté
interakce pisemna

- neformalni dopis, e-mail, pozvanka

2. Jazykové prostredky

vyslovnost

(zvukové prostredky jazyka)

- rozvijeni spravné vyslovnosti, vyslovnost specifickych jevu
slovni zasoba a jeji tvoreni

- rozvoj bézné a odborné slovni zasoby

- Gasové udaje - rocni obdobi, mésice, dny v tydnu

- zemeépisné nazvy

- barvy

gramatika (tvaroslovi a vétna skladba)

- predlozky

- ur€ovani ¢asu

- zajmena ukazovaci, neurcita a jejich skloriovani

- slovesa s odlucitelnymi a neodlucitelnymi pfedponami
graficka podoba jazyka a pravopis

- graficka podoba jazyka v neformalnim pisemném projevu
3. Tematické okruhy, komunikaéni situace a jazykové funkce
tematické okruhy:

- nakupovani

- Ceska republika

- dim a domov

- vzdélavani

- zaméstnani

komunikacéni situace:

- ziskavani a predavani informaci

- sjednani schlzky, vyfizeni vzkazu

- nakup potravin a napoju

jazykové funkce:

- vyjadreni zadosti, prosby, pozvani, odmitnuti

4. Poznatky o zemich

informace ze sociokulturniho prostredi v kontextu znalosti
o Ceské republice

- svatky v CR

- vyznamné dny
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2. roénik

Prafezova témata presahy do ucebnich bloku: piesahy z ucebnich bloku:
CDS

vyuZiti PC nejen pfi vyuce jazyka, ale i v

bézném zivoté

OoDs

Realizujeme pomoci dialogu, zpracovani

aktualnich textd, poslechu, reflektujeme
novinky v daném tématu.

CzP
Realizujeme pomoci dialogti, zpracovani

aktuélnich textd, poslechu, reflektujeme
novinky v daném tématu.

CspP

Realizujeme pomoci dialogu, zpracovani
aktualnich textd, poslechu, reflektujeme
novinky v daném tématu.

3. rocnik
1+1 tydné, V
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Némecky jazyk 2
Dotace uc¢ebniho bloku: 66

Vysledky vzdélavani
Zak:

nalezne v promluvé hlavni a vedlej$i myslenky a dllezité
informace

&te s porozuménim vécné i jazykové pfiméfené texty, orientuje se
v textu

sdéli obsah, hlavni myslenky &i informace vyslechnuté nebo
prectené

vypravi jednoduché pfFibéhy, zazitky, popiSe své pocity

sdéli a zdlvodni svdj nazor

pronese jednoduse zformulovany monolog pied publikem
komunikuje s jistou mirou sebedGvéry a aktivné pouziva ziskanou
slovni zasobu véetné vybrané frazeologie v rozsahu danych

tematickych okruht, zejména v rutinnich situacich kazdodenniho
Zivota, a vlastnich zalib

uplatiuje v komunikaci vhodné vybrana sociokulturni specifika
danych zemi

rozumi pfiméfenym souvislym projevim a diskusim rodilych
miuvéich pronasenym ve standardnim hovorovém tempu
rozpozna vyznam obecnych sdéleni a hlaseni

prednese pfipravenou prezentaci ze svého oboru a reaguje na
jednoduché dotazy publika

sdéli a zdGvodni sviij nazor

pronese jednoduse zformulovany monolog pred publikem
vyjadFi pisemné svlij ndzor na text

vyhledd, zpracuje a prezentuje informace tykajici se odborné
problematiky, reaguje na jednoduché dotazy

prelozi text a pouziva slovniky (i elektronické)

preformuluje a objasni pronesené sdéleni a zprostfedkuje
informaci dal$im lidem

ovéli si i sdéli ziskané informace pisemné
zaznamena vzkazy volajicich
vyplIni jednoduchy neznamy formular

dodrzuje zakladni pravopisné normy v pisemném projevu,
opravuje chyby

Ucebni osnovy

3. rocénik

Ucivo
1. Reé¢ové dovednosti
receptivni fecova dovednost sluchova
poslech s porozuménim monologickych a dialogickych projeva
- pfifazovani informace, doplfiovani informace, vybér z nékolika
moznosti, odpovédi na otazky
receptivni fecova dovednost zrakova
- ¢teni a prace s textem dle tematickych okruht
produktivni Fe€ova dovednost ustni
mluveni zamérfené situacné i tematicky, situace dle tematickych
okruhd
- vypravéni o zalibach, studiu, popis Skoly, tfidy
produktivni fe€ova dovednost pisemna
zpracovani textu v podobé reprodukce, osnovy, vypiskd, ..
- texty dle tematickych okruh(, vypravéni o zazitcich z cest, popis
osoby
jednoduchy preklad
texty dle tematickych celku
interaktivni fe€ové dovednosti
stfidani receptivnich a produktivnich ¢innosti
- rozhovor
interakce ustni
- rozhovor v obchodé&, na nadraZzi, orientace ve mésté
interakce pisemna
- dopis, e-mail, zaznam vzkazu, inzerat, inrerpretace textu
2. Jazykové prostredky
vyslovnost

(zvukové prostredky jazyka)

- rozvijeni spravné vyslovnosti, vyslovnost specifickych jevu
slovni zasoba a jeji tvoreni

- rozvoj bézné slovni zasoby

- odborna slovni zasoba

gramatika (tvaroslovi a vétna skladba)

- souvéti soufadné

- Fadové Cislovky

- minuly ¢as (préteritum, perfektum)

- mnozné ¢&islo podstatnych jmen

- zpusobova slovesa

- stupfiovani pfidavnych jmen a pfislovci

graficka podoba jazyka a pravopis

- graficka podoba jazyka v neformalnim a formalnim pisemném
projevu

3. Tematické okruhy, komunikacni situace a jazykové funkce
tematické okruhy:

- sluzby

- Zivotopis, plany do budoucna

- cestovani

- pocasi

- tematické okruhy dané zaméfenim studijniho oboru
komunikacéni situace:

- popis mista

- planovani cesty

- objednavka sluzeb, ubytovani, pobytu

jazykové funkce:

- vyjadfeni radosti, zklamani, nadéje

4. Poznatky o zemich

vybrané poznatky vSeobecného i odborného charakteru
k poznani zemé prislusné jazykové oblasti, kultury, uméni
a literatury, tradic a spole¢enskych zvyklosti

- Némecko
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3. rocénik

Prafezova témata presahy do ucebnich bloku: piesahy z ucebnich bloku:
czp
Realizujeme pomoci dialogu, zpracovani

aktualnich textd, poslechu, reflektujeme
novinky v daném tématu.

CspP
Realizujeme pomoci dialogl, zpracovani

aktuélnich textd, poslechu, reflektujeme
novinky v daném tématu.

CDS

Realizujeme pomoci dialogu, zpracovani
aktualnich textd, poslechu, reflektujeme
novinky v daném tématu.

4. roénik
1+1 tydné, V
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Némecky jazyk 2
Dotace uc¢ebniho bloku: 56

Vysledky vzdélavani
Zak:

60

vyjadfuje se Ustné i pisemné, k témattim osobniho Zivota i k
tématim z oblasti odborného zaméreni studia

rozumi pfiméfenym souvislym projevim a diskusim rodilych
mluvéich pronasenym ve standardnim hovorovém tempu

&te s porozuménim vécné i jazykové pfiméfené texty, orientuje se
v textu

prednese pfipravenou prezentaci ze svého oboru a reaguje na
jednoduché dotazy publika

vyjadfuje se téméf bezchybné v béznych, pfedvidatelnych
situacich

dokaze experimentovat, zkou$et a hledat zpUsoby vyjadreni
srozumitelné pro posluchace

zaznamena pisemné podstatné mysSlenky a informace z textu,
zformuluje vlastni myslenky a vytvofi text na dané téma a ve
stanoveném rozsahu, nap¥. formou popisu, sdéleni, vypravéni,
dopisu a odpovédi na dopis

vyjadfi pisemné svuj nazor na text

vyhledd, zpracuje a prezentuje informace tykajici se odborné
problematiky, reaguje na jednoduché dotazy

zapoji se do debaty nebo argumentace, tyka-li se znamého tématu
pfi pohovorech, na které je pfipraven, klade vhodné otazky a
reaguje na dotazy tazatele

vyfesi vétSinu béznych dennich situaci, které se mohou odehrat v
cizojazyéném prostredi

uplatriuje rdzné techniky &teni textu

pouziva vhodné zakladni odbornou slovni zasobu ze svého
studijniho oboru

ovéfi si i sdéli ziskané informace pisemné

zaznamena vzkazy volajicich

pouziva opisné prostfedky v neznamych situacich, pfi vyjadfovani
slozitych myslenek

vyplIni jednoduchy neznamy formular

zapoji se do bé&Zného hovoru bez pfipravy

uplatriuje zakladni zpusoby tvofeni slov v jazyce

dodrzuje zakladni pravopisné normy v pisemném projevu,
opravuje chyby

fesi pohotové a vhodné standardni fe¢ové situace i jednoduché a
frekventované situace tykajici se pracovnich €innosti

vyjadfuje se Ustné i pisemné, k tématdm osobniho Zivota i k
tématim z oblasti odborného zaméreni studia

domluvi se v béZnych situacich; ziska i poskytne informace
pouziva stylisticky vhodné obraty umoznujici nekonfliktni vztahy a
komunikaci

uplatiiuje v komunikaci vhodné vybrana sociokulturni specifika
danych zemi

prokazuje faktické znalosti pfedevs§im o geografickych,
demografickych, hospodarskych, politickych, kulturnich faktorech
zemi dané jazykové oblasti i z jinych vyu€ovacich pfedmétd, a
uplatriuje je také v porovnani s redliemi matefské zemé

rozumi pfiméfenym souvislym projevim a diskusim rodilych
mluvéich pronaSenym ve standardnim hovorovém tempu
jazykoveé spravné komunikuje v cizich jazycich se zakaznikem,
spolupracovniky a obchodnimi partnery

Ucebni osnovy

4. roénik

Ucivo
1. Reé¢ové dovednosti
receptivni fecova dovednost sluchova
poslech s porozuménim monologickych a dialogickych projeva
- poslech s porozuménim autentickych situaci (nadrazi, obchod, trh,
...)
eceptivni Ffeova dovednost zrakova
- ¢teni a prace s textem véetné odborného, dle tematickych okruhd
produktivni Fe€ova dovednost ustni
mluveni zamérfené situacné i tematicky, situace dle tematickych
okruhd
- vypravéni o sobé a planech do budoucna, o zdravi a Zivotnim stylu
produktivni fe€ova dovednost pisemna
zpracovani textu v podobé reprodukce, osnovy, vypisku, anotaci, ..
- texty dle tematickych okruhti
- vyplilovani dotazniku, formulare
jednoduchy preklad
texty dle tematickych celku
interaktivni fe€ové dovednosti
stfidani receptivnich a produktivnich ¢innosti
- rozhovor
interakce ustni
- rozhovor, dotazy na cestu, cenu, sluzby
interakce pisemna
- dopis, e-mail, inrerpretace textu, volny a strukturovany zivotopis
2. Jazykové prostredky
vyslovnost

(zvukové prostredky jazyka)

- rozvijeni spravné vyslovnosti s vyuzitim tisténého a elektronického
slovniku

slovni zasoba a jeji tvofeni

- rozvoj bézné a odborné slovni zasoby

- odvozovani slov (pfipony, pfedpony, sloZzené tvary)

- rakouska néméina

- obleCeni

gramatika (tvaroslovi a vétna skladba)

- souveéti podfadné

- vlastni jména

- rozkazovaci zplUsob

- slovesa zvratna v pfitomném case

- minuly ¢as

- podminovaci zpusob

graficka podoba jazyka a pravopis

- graficka podoba jazyka v neformalnim a formalnim pisemném
projevu

3. Tematické okruhy, komunikaéni situace a jazykové funkce
tematické okruhy:

- mezilidské vztahy

- péce o télo a zdravi

- zemé dané jazykové oblasti

komunikacéni situace:

- pfijimaci pohovor

- rozhovor uchaze¢ o zaméstnani - zaméstnavatel

jazykové funkce:

- obraty pro pfijeti nebo odmitnuti navrhu, Zadosti

4. Poznatky o zemich

vybrané poznatky vSeobecného i odborného charakteru

k poznani zemé prislusné jazykové oblasti, kultury, uméni
a literatury, tradic a spole¢enskych zvyklosti

- Rakousko, Svycarsko

5. Komunikace ve sluzbach (17 hodin)

- cizojazy¢né profesni vystupovani a komunikace:

v restauraci, na recepci, v hotelu a autocampu - doporuceni,
objednavka sluzby, placeni, zpropitné, informace na dalsi sluzby

Stiedni odborna $kola a Stiedni odborné uéilisté obchodu a sluzeb, Chrudim, Caslavska 205



Gastronomie (od 1. 9. 2025) Ucebni osnovy

4. roénik

Prafezova témata presahy do ucebnich bloku: piesahy z ucebnich bloku:

OoDSs

Realizujeme pomoci dialogu, zpracovani
aktualnich textd, poslechu, reflektujeme
novinky v daném tématu.

CspP
Realizujeme pomoci dialogl, zpracovani

aktuélnich textd, poslechu, reflektujeme
novinky v daném tématu.

5.2 Spolec¢enskovédni vzdélavani

5.2.1 Déjepis

Charakteristika predmétu

Obecnym cilem spolecenskovédniho vzdélavani v odborném skolstvi je ptipravit zaky na aktivni a odpovédny
zivot v demokratické spolecnosti. Spolecenskovédni vzdélavani smétuje k pozitivnimu ovliviiovani hodnotové
orientace zaka, aby byli slusnymi lidmi a odpovédnymi ob¢any svého demokratického statu, aby jednali uvazlivé
nejen pro vlastni prospéch, ale téz

pro veiejny zajem. Kultivuje jejich historické védomi, a tim je uci hloubgji rozumét jejich soucasnosti, uci je
uvédomovat si vlastni identitu, kriticky myslet, nenechat se manipulovat a co nejvice porozumét svétu, v némz
Ziji.

Vzdélavani smétuje k tomu, aby Zaci ziskali nebo si rozvinuli tyto obecné kompetence:

— vyuzivat svych spole¢enskovédnich védomosti a dovednosti v praktickém zivote: ve styku s jinymi lidmi

a riznymi institucemi, pfi feSeni praktickych otazek svého politického i filozoficko-etického rozhodovani,
hodnoceni a jednani, pfi feseni svych problémt pravniho a socialniho charakteru;

— ziskavat a kriticky hodnotit informace z riiznych zdroji — z verbalnich texti (tj. tvofenych slovy), z ikonickych
textl (obrazy, fotografie, schémata, mapy, ...) a kombinovanych textl (napf. film);

— formulovat vécné, pojmové a formaln¢ spravné své nazory na socialni, politické, praktické ekonomické

a etické otazky, nalezité je podlozit argumenty, debatovat o nich s partnery.

Spolecenskovédni vzdélavani usiluje o formovani a posilovani téchto pozitivnich citl, postojt, preferenci

a hodnot:

— jednat odpovédné a ptijimat odpovédnost za své rozhodnuti a jednéni; zit Cestné;

— citit potfebu obcanské aktivity, vazit si demokracie a svobody, usilovat o jeji zachovani a zdokonalovani;
preferovat demokratické hodnoty a pristupy pred nedemokratickymi, i kdyz ma demokracie své stinné stranky
(korupce, kriminalita,...), jednat v souladu humanitou a vlastenectvim, s demokratickymi obanskymi ctnostmi,
respektovat lidské prava, chapat meze lidské svobody a tolerance, jednat odpovédné a solidarné;

— kriticky posuzovat skute¢nost kolem sebe, pfemyslet o ni, tvofit si vlastni isudek, nenechat se manipulovat;
—uznavat, ze zakladni hodnotou je Zivot, a proto je tfeba si Zivota vazit a chranit jej;

— na zaklad¢ vlastni identity ctit identitu jinych lidi, povazovat je za stejné¢ hodnotné jako sebe sama — tedy
oprostit se ve vztahu k jinym lidem od predsudki a pfedsudeéného jednani, intolerance, rasismu, etnické,
nabozenské a jiné nesnasenlivosti;

— cilevédomeé zlepSovat a chranit Zivotni prostiedi, jednat v duchu udrzitelného rozvoje;

— vazit si hodnot lidské prace, jednat hospodarné, nenicit hodnoty, ale peCovat o né, snazit se zanechat po sobé
néco pozitivniho pro vlastni blizké 1idi i $ir$i komunitu;

Stiedni odborna $kola a Stiedni odborné uéilisté obchodu a sluzeb, Chrudim, Caslavska 205
61



Gastronomie (od 1. 9. 2025)
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— chtit si klast v Zivoté praktické otazky filozofického a etického charakteru a hledat na n€ v diskusi s jinymi

lidmi i se sebou samym odpovédi.

Ve spolecenskovédni oblasti vzdélavani je kladen diraz nikoliv na sumu teoretickych poznatkd, ale na ptipravu
pro prakticky zivot a celozivotni vzdélavani. K této dobré priprave je samoziejmé tfeba vybranych védomosti

a dovednosti, které jsou prostfedkem ke kultivaci historického védomi (pfedevsim v déjinach 20. stoleti), dale
také ke kultivaci politického, socialniho, pravniho a ekonomického védomi zakt a k posilovani jejich medialni

a finan¢ni gramotnosti.

Hodnoceni zaka se tidi pravidly pro hodnoceni vysledkt vzdélavani zaku, ktera jsou obsazena ve Skolnim fadu.

1. ro¢nik

Ucebni osnovy

2 tydné, P

Déjepis
Dotace ucebniho bloku: 68
Vysledky vzdélavani
Zak:
objasni smysl| poznavani déjin a variabilitu jejich vykladl

uvede priklady kulturniho pfinosu starovékych civilizaci, judaismu
a kfestanstvi

popise zakladni — revoluéni zmény ve stfedovéku a raném
novovéku

na pfikladu vyznamnych ob&anskych revoluci vysvétli boj za
obc¢anska i narodni prava a vznik ob¢anské spole¢nosti

objasni vznik novodobého ¢eského naroda a jeho Usili o
emancipaci

popise desko-némecké vztahy a postaveni Zidti a Romu ve
spole¢nosti 18. a 19. stol

vysvétli rozdéleni svéta v dusledku kolonialni expanze a rozpory
mezi velmocemi

popisSe Prvni svétovou valku a objasni vyznamné zmény ve svété
po vaice

charakterizuje prvni Ceskoslovenskou republiku a srovna jeji
demokracii se situaci za tzv. druhé republiky (1938-39), objasni
vyvoj Eesko-némeckych vztahl

vysvétli projevy a disledky velké hospodaiské krize
charakterizuje faSismus a nacismus; srovna nacisticky a
komunisticky totalitarismus

popise mezinarodni vztahy v dobé& mezi prvni a druhou svétovou
valkou, objasni,jak doslo k do¢asné likvidaci CSR

objasni cile val€icich stran ve Druhé svétové valce, jeji totalni
charakter a jeji vysledky, popiSe vale¢né zlociny véetné
holocaustu

objasni uspofadani svéta po Druhé svétové vaice a disledky pro
Ceskoslovensko

popise projevy a dusledky studené valky

charakterizuje komunisticky rezim v CSR v jeho vyvoji a v
souvislostech se zménami v celém komunistickém bloku
popise dekolonizaci a objasni problémy tfetiho svéta
popise vyvoj ve vyspélych demokraciich a vyvoj evropské
integrace

vysvétli rozpad sovétského bloku

uvede priklady Uspéchu védy a techniky ve 20. stoleti

charakterizuje proces modernizace spole¢nosti

orientuje se v historii svého oboru — uvede jeji vyznamné mezniky
a osobnosti, vysvétli pfinos studovaného oboru pro Zivot lidi

popiSe evropskou kolonialni expanzi

Ugivo
Clovék v déjinach

* poznavani déjin, vyznam poznavani déjin, variabilita vykladl
déjin
 starovék
+ stfedovék a rany novovék (16.-18. stol.)
Novovék - 19. stoleti

« velké obc¢anské revoluce - americka a francouzska, revoluce
1848-49 v Evropé a v ¢eskych zemich

* spole¢nost a narody - narodni hnuti v Evropé a v ¢eskych
zemich, esko-némecké vztahy, postaveni minorit; dualismus
v habsburské monarchii, vznik narodniho statu v Némecku

» modernizace spole¢nosti - technicka, primyslova, komunikaéni
revoluce, urbanizace, demograficky vyvoj; evropska kolonialni
expanse

» modernizovana spole¢nost a jedinec - socialni struktura
spole¢nosti, postaveni zen, socialni zakonodarstvi, vzdélani

Novovék - 20. stoleti

+ vztahy mezi velmocemi - pokus o revizi rozdéleni svéta prvni
svétovou valkou, Ceské zemé za svétové valky, prvni odboj,
povale¢né usporadani Evropy a svéta, vyvoj v Rusku

+ demokracie a diktatura - Ceskoslovensko v mezivale&ném
obdobi; autoritativni a totalitni rezimy, nacismus v Némecku
a komunismus v Rusku a SSSR; velka hospodarska krize;
mezinarodni vztahy ve 20. a 30. letech, rGst napéti a cesta k valce;
druha svétova valka, Ceskoslovensko za valky, druhy &s. odboj,
vélecné zlo¢iny véetné holocaustu, dusledky valky

» svét v blocich - povale¢né usporadani v Evropé a ve svété,
povaleéné Ceskoslovensko; studena valka; komunisticka diktatura
v Ceskoslovensku a jeji vyvoj; demokraticky svét, USA - svétova
supervelmoc; sovétsky blok, SSSR - soupefici supervelmoc; treti
svét a dekolonizace; konec bipolarity Vychod-Zapad

Déjiny studovaného oboru
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1. roénik

Prafezova témata presahy do ucebnich bloku: piesahy z ucebnich bloku:

oDs
CspP

5.2.2 Obéanska nauka

Charakteristika predmétu

Obecnym cilem pfedmétu ob¢anské nauky je predevsim pozitivné ovlivnit hodnotovou orientaci zakd, a to
tak,aby se stali ve svém zivote sluSnymi a informovanymi lidmi, aktivnimi obCany, aby jednali odpovédné vici
sob¢ i spole¢nosti. Spoleenskovédni vzdélavani také uci zaky kriticky myslet a nenechat se manipulovat,
uvédomovat si vlastni identitu a co nejvice porozumét svétu.

Spolecenskovédni vzdélavani vede k tomu, aby zaci ziskali nebo rozvinuli tyto schopnosti:

- ziskavat informace z riznych zdroji

- v bézném zivoté komunikovat s jinymi lidmi, partnery, institucemi, a to v Gstnim i pisemném styku
- formulovat ustn€ i pisemné vlastni ndzory a argumenty

- umét diskutovat, pfijimat nebo vyvracet ndzory partnert

Obcanska nauka usiluje také o formovani a posilovani pozitivnich postoj, citl, hodnot:

- jednat odpovédné a slusné ve smyslu spolecensky uznavané etikety

- aktivné se zapojit do ob&anského Zivota

- vazit si demokracie a usilovat o jeji zachovani a zdokonalovani , preferovat demokratické hodnoty a ptistupy
pred nedemokratickymi

- respektovat lidské prava

- uznavat, zivot jako zakladni hodnotu, vazit si jej a chranit jej

- cilevédomé chranit a zlepSovat zivotni prostredi

- vazit si hodnot lidské prace, jednat hospodarné, nenicit hodnoty, ale pe¢ovat o né

- ctit identitu jinych lidi, povazovat je za stejn€ hodnotné jako sebe sama, oprostit se od od predsudkd,
intolerance, rasismu,etnické a nabozenské nesnasenlivosti

- klast si praktické otdzky filozofického a etického charakteru a hledat na né odpovédi v diskusi.

Ve spole¢enskovédni oblasti vzdélavani je kladen dliraz na ptipravu pro prakticky Zivot a celozivotni vzdélavani.
K dobré ptipraveé je samoziejmé tieba vybranych védomosti a dovednosti, které jsou prostfedkem ke kultivaci
politického, socidlniho, pravniho a ekonomického védomi zakd.

Hodnoceni zakt se fidi pravidly pro hodnoceni vysledki vzdélavani zakd, kterd jsou obsazena ve Skolnim tadu.
Za vyznamny aspekt hodnoceni povazujeme sebehodnoceni a individualni pfistup k zakiim a naslednou pomoc,
zejména vii€i zakim s poruchami uceni. Dliraz se klade na schopnost aplikovat poznatky v praxi, samostatn¢
pracovat a tvofit.
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2. rocnik

Ucebni osnovy

2. roénik

1 tydné, P

Clovék v lidském spoleéenstvi
Dotace uc¢ebniho bloku: 12

Vysledky vzdélavani
Zak:

Prafezova témata

charakterizuje sou¢asnou ¢eskou spolec¢nost, jeji etnické a
socialni slozeni

vysvétli vyznam péce o kulturni hodnoty, vyznam védy a uméni
objasni zpusoby ovliviiovani vefejnosti

objasni vyznam solidarity a dobrych vztaht v komunité

posoudi, kdy je v praktickém Zivoté rovnost pohlavi poruSovana
rozlisi pravidelné a nepravidelné pfijmy a vydaje a na zakladé toho
sestavi rozpo€et domacnosti

navrhne, jak fesit schodkovy rozpocet a jak naloZit s pfebytkovym
rozpo¢tem domacnosti, véetné zajisténi na stari

navrhne zplsoby, jak vyuzit voIné finan¢ni prostfedky, a vybere
nejvyhodnéjsi finan¢ni produkt pro jejich investovani

vybere nejvyhodnéjsi uvérovy produkt, zdlvodni své rozhodnuti a
posoudi zpUsoby zajisténi Uvéru, vysvétli, jak se vyvarovat
predluzeni a jaké jsou jeho dlsledky, a jak fesit tizivou finanéni
situaci

dovede posoudit sluzby nabizené penéznimi ustavy a jinymi
subjekty a jejich mozna rizika

debatuje o pozitivech i problémech multikulturniho souZiti, objasni
pFiciny migrace lidi

popiSe socialni nerovnost a chudobu ve vyspélych demokraciich,
uvede postupy, jimiz Ize do jisté miry fesit socialni problémy;
popise, kam se mUze obratit, kdyZ se dostane do slozité socialni
situace

OoDS

Clovék a pravo

Dotace u¢ebniho bloku: 12
Vysledky vzdélavani
Zak:

Prafezova témata

popise soustavu soudt v CR a &innost policie, soud(, advokacie a
notarstvi

vysvétli, kdy je €lovék zplsobily k pravnim tkonim a ma trestni
odpovédnost

dovede hajit své spotfebitelské zajmy, napf. podanim reklamace

objasni postupy vhodného jednani, stane-li se obéti nebo
svédkem jednani, jako je Sikana, lichva, korupce, nasili, vydirani
atp.

popiSe, jaké zavazky vyplyvaji z béZnych smluv, a na pfikladu
ukaze mozné disledky vyplyvajici z neznalosti smlouvy véetné
jejich vSeobecnych podminek

OoDs

64

presahy do uéebnich bloku:

presahy do ucebnich bloku:

Ucivo

* spolec¢nost, spole¢nost tradiéni a moderni, pozdné moderni
spole¢nost
* hmotna kultura, duchovni kultura
+ socialni nerovnost a chudoba v sou¢asné spolecnosti
» souCasna Ceska spoleénost, spolecenské vrstvy, elity a jejich
uloha
rasy, etnika, narody a narodnosti
maijorita a minority ve spole¢nosti
multikulturni souziti
migrace, migranti, azylanti
postaveni muzu a Zen, genderové problémy
majetek a jeho nabyvani
rozhodovani o finanénich zaleZitostech jedince a rodiny,
rozpo€tu domacnosti, zodpovédné hospodareni
« feSeni krizovych finanénich situaci, socialni zajisténi ob&anu

presahy z uéebnich bloku:

Ucivo

« soustava soud(i v Ceské republice

« trestni pravo - trestni odpovédnost, tresty a ochranna opatfeni,

organy ¢inné v trestnim fizeni

* kriminalita pachana na détech a mladistvych, kriminalita
pachana mladistvymi

» notafi, advokati a soudci

« vlastnictvi, pravo v oblasti dusevniho vlastnictvi; smlouvy,
odpovédnost za Skodu

* spravni fizeni

pfesahy z ucebnich bloku:
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Soudoby svét

Dotace uc¢ebniho bloku: 9
Vysledky vzdélavani
Zak:

Prafezova témata

objasni postaveni Ceské republiky v Evropé& a v soudobém svété
charakterizuje soudobé cile EU a posoudi jeji politiku

vysvétli, s jakymi konflikty a problémy se potyka soudoby svét, jak
jsou feSeny, debatuje o jejich moznych perspektivach

vysvétli zapojeni CR do mezinarodnich struktur a podil CR na
jejich aktivitach

uvede priklady projevu globalizace a debatuje o jejich dusledcich

OoDS

3. rocnik

presahy do uéebnich bloku:

Ucebni osnovy

2. roénik

Ucivo

* integrace a dezintegrace
« Ceska republika a svét: zapojeni CR do mezinarodnich struktur
+ globalni problémy a globalizace

presahy z uéebnich bloku:

1 tydng, P

Clovék jako obéan
Dotace uéebniho bloku: 20

Vysledky vzdélavani
Zak:

Prurezova témata

charakterizuje demokracii a objasni, jak funguje a jaké ma
problémy (korupce, kriminalita,...)

objasni vyznam prav a svobod, které jsou zakotveny v ¢eskych
zakonech, a popiSe zpusoby, jak Ize ohroZena lidska prava
obhajovat

charakterizuje sou¢asny €esky politicky systém, objasni funkci
politickych stran a svobodnych voleb

uvede priklady funkci obecni a krajské samospravy

uvede priklady ob&anské aktivity ve svém regionu, vysvétli, co se
rozumi ob&anskou spole¢nosti; debatuje o vlastnostech, které by
mél mit obéan demokratického statu

oDs
czp

Clovék a pravo

Dotace uc¢ebniho bloku: 3
Vysledky vzdélavani
Zak:

vysvétli pojem pravo, pravni stat, uvede priklady pravni ochrany a
pravnich vztaht

popiSe prava a povinnosti mezi détmi a rodici, mezi manzeli;
popise, kde mlze o této oblasti hledat informace nebo ziskat
pomoc pfi feSeni svych problému

popiSe, co ma obsahovat pracovni smlouva a vysvétli prava a
povinnosti zaméstnance

presahy do ucebnich bloku:

Ucivo

statni obganstvi v CR

obcanskeé ctnosti potfebné pro demokracii a multikulturni souziti
obcanska participace, ob&anska spole¢nost

stat, staty na pocatku 21. stoleti, Cesky stat

geska Ustava, politicky systém CR

struktura verejné spravy, obecni a krajska samosprava
zakladni hodnoty a principy demokracie

lidska prava, jejich obhajovani, vefejny ochrance prav
prava déti

politické ideologie, politika, politické strany

volebni systémy a volby

pfesahy z ucebnich bloku:

Ucivo

* pravo a spravedInost, pravni stat
* pravni fad, pravni ochrana ob¢an(, pravni vztahy, pracovni

pravo

* rodinné pravo
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Prafezova témata

OoDSs

Soudoby svét

Dotace uéebniho bloku: 10
Vysledky vzdélavani
Zak:

+ popiSe roz¢lenéni soudobého svéta na civilizacni sféry a civilizace

» vysvétli, s jakymi konflikty a problémy se potyka soudoby svét, jak
jsou feSeny, debatuje o jejich moznych perspektivach
» popi$e funkci a ¢innost OSN a NATO

Prarezova témata

4. rocnik

presahy do ucebnich bloku:

presahy do ucebnich bloku:

Ucebni osnovy

3. rocénik

piesahy z ucebnich bloku:

Ucivo

+ rozmanitost soudobého svéta: civiliza¢ni sféry a kultury
» velmoci, vyspélé staty, rozvojové zemé a jejich problémy
* konflikty v soudobém svété

* bezpecénost na po¢atku 21. stoleti - NATO, OSN

pfesahy z ucebnich bloku:

1 tydng, P

Clovék v lidském spoleéenstvi, Soudoby svét

Dotace ucebniho bloku: 6
Vysledky vzdélavani
Zak:
+ objasni postaveni cirkvi a vé&ficich v CR; vysvétli, &im jsou
nebezpecné nékteré nabozenské sekty a nabozensky
fundamentalismus

« charakterizuje zakladni svétova nabozenstvi

Prafezova témata

OoDSs

Clovék a svét

Dotace ucebniho bloku: 16
Vysledky vzdélavani
Zak:
vysvétli, jaké otazky resi filozofie, filozoficka etika

dovede pouzivat vybrany pojmovy aparat, ktery byl sou¢asti u¢iva

dovede pracovat s jemu obsahové a formalné dostupnymi texty

debatuje o praktickych filozofickych a etickych otazkach (ze Zivota
kolem sebe, z kauz znamych z médii, z krasné literatury a jinych
druh uméni)

vysvétli, pro€ jsou lidé za své nazory, postoje a jednani odpovédni
jinym lidem

Prafezova témata

OoDSs

presahy do ucebnich bloku:

presahy do ucebnich bloku:

Ucivo

« vira a atheizmus, nabozenstvi a cirkve
* nejvyznamnéjSi svétova nabozenstvi

* nabozZenska hnuti, sekty

* nabozensky fundamentalismus

piesahy z uc¢ebnich bloku:

Ucivo

« co fesi filozofie a filozoficka etika

» vyznam filozofie a etiky v Zivoté Elovéka, jejich smysl pro feSeni
Zivotnich situaci

« etika a jeji predmét, zakladni pojmy etiky

« moralka, mravni hodnoty a normy, mravni rozhodovani
a odpovédnost

« Zivotni postoje a hodnotova orientace, ¢lovék mezi touhou po
vlastnim $tésti a angazovanim se pro obecné dobro a pro pomoc
jinym lidem

piesahy z ucebnich bloku:
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4. ro¢nik
Clovék jako obéan
Dotace ucebniho bloku: 6
Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak:
« dovede kriticky pfistupovat k medialnim obsahtim a pozitivng + svobodny pFistup k informacim, masova média a jejich funkce,
vyuZivat nabidky masovych médii kriticky pFistup k médiim, maximalni vyuziti potencialu medii

- vysvétli, jaké projevy je moZné nazvat politickym radikalismem, * soudasna Seska extremisticka soéna a jeji symbolika, mladez
a extremismus

nebo politickym extremismem - - .
e . i . . « politicky radikalismus a extremismus
« vysvétli, pro€ je nepfijatelné propagovat hnuti omezujici prava a « teror, terorismus

svobody jinych lidi

Prafezova témata presahy do ucebnich bloku: pfesahy z ucebnich bloku:

5.3 Prirodovédné vzdélavani

5.3.1 Zaklady prirodnich véd - fyzika

Charakteristika predmétu

Fyzikalni vzdélavani ptispiva k hlubsimu pochopeni ptirodovédnych jevil, pojmi a zdkonti a formovani vztahi
zakl k pfirodnimu prostiedi.

Zéci postupné aplikuji fyzikalni zdkony k objasiiovani fyzikalnich jevi a k predvidani dasledk jejich ptisobeni.
Je kladen diiraz na presné a jasné formulovani myslenek na zakladé osvojené odborné terminologie, pozorné
pozorovani a pfesny popis jevl, spravnou analyzu piicin a nasledku jevt, logické zdivodnovani vlastnich zaveéra
a oveéfovani hypotéz. Je kladen diiraz na spravné pochopeni jevu na ptikladech, spravné pouzivani fyzikalnich
pojmu i jednotek. Vzdélavani je vedeno tak, aby zaci vysvétlili jevy v bézném zivot€ i odborné praxi, aby
dokazali pfirodnich jevl vyuzivat v Gisporach energie, ochrany své i zivotniho prostfedi.

Praktické prace zaka budou zafazovany mimo hodiny fyziky (tydenni rezerva) v rozsahu 2 praci za rok.

Témata: hustota pevného télesa, zjisténi primérné rychlosti verejného dopravniho prostredku, vyuziti Ohmova
zakona pro zjiSténi parametrd domacich spotfebicii, zjisténi spotieby elektrické prace (piip. energii) v domacnosti
za urcity ¢as apod.

Zpisob hodnoceni zaka

K hodnoceni zakt se pouziva riiznych forem zjiStovani trovné znalosti: Gistni zkouSeni, pisemné zkouSeni
(orientacni testy, testy s vybérem odpovédi, opakovaci testy apod.). Hodnoti se i praktické prace zaku. Je kladen
diraz na spravnost, presnost, schopnost samostatné aplikace zakond, analyzy pficin a nasledku jevt atd.
Hodnoceni zaku se tidi pravidly pro hodnoceni vysledkt vzdélavani zaka, ktera jsou obsazena ve Skolnim radu.
Ptinos k realizaci klicovych kompetenci, prifezovych témat a mezipiedmétovych vztahi.

Kompetence k uceni realizujeme metodami vyuky, které umoziuji hodnotit vysledky vzdélavani zakd, posuzovat
jejich formulace myslenek a zavért, obzvlaste pii praktickych pracich. Kompetence k feSeni problému
realizujeme aktiviza¢nimi metodami situa¢nimi s diirazem na aplikaci védomosti do praxe, metodami
heuristickymi s dirazem na objevovani pfiméfeného obsahu uciva, aplikaci zakonitosti i pfi tymové spolupraci.
Komunikativni kompetence realizujeme pomoci diskusnich metod s diirazem na pouzivani odborné terminologie,
vhodnych argumentti a feSeni daného problému. Matematické kompetence realizujeme pfi vypoctech fyzikalnich
uloh, pfevadéni jednotek, logice tsudku, aplikaci poznaného.

Realizace prufezovych témat a mezipfedmétové vztahy jsou uvedeny u blokl uciva.
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2. roénik

Ucebni osnovy

Prafezova témata

(@]

prevadi jednotky

rozli§i druhy pohybu a fesi jednoduché ulohy na pohyb hmotného
bodu

urci sily, které pusobi na télesa, a popise, jaky druh pohybu tyto
sily vyvolaji

ur¢i mechanickou praci a energii pfi pohybu télesa ptisobenim
stalé sily

vysvétli na pfikladech platnost zakona zachovani mechanické
energie

urc¢i vyslednici sil plsobicich na téleso

aplikuje Pascallv a Archiméduv zakon pfi feSeni tloh

vysvétli vyznam teplotni roztaznosti latek v pfirodé a v technické
praxi

vysvétli pojem vnitfni energie soustavy (t€lesa) a zpusoby jeji
zmény
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popiSe pfemény skupenstvi latek a jejich vyznam v pfirodé a v
technické praxi

popiSe elektrické pole z hlediska jeho plisobeni na bodovy
elektricky naboj
FeSi ulohy s elektrickymi obvody s pouzitim Ohmova zakona

popiSe princip a pouZiti polovodi¢ovych souc¢astek s pfechodem
PN

ur¢i magnetickou silu v magnetickém poli vodi¢e s proudem

popise princip generovani stfidavych proudu a jejich vyuziti v
energetice

rozlisi zakladni druhy mechanického vinéni a popiSe jejich Sifeni
charakterizuje zakladni vlastnosti zvuku

chape negativni vliv hluku a zna zplsoby ochrany sluchu

charakterizuje svétlo jeho vinovou délkou a rychlosti v riznych
prostfedich

fesi Ulohy na odraz a lom svétla

feSi ulohy na zobrazeni zrcadly a Cockami
vysvétli optickou funkci oka a korekci jeho vad
popi$e vyznam ruznych druht elektromagnetického zareni

popiSe strukturu elektronového obalu atomu z hlediska energie
elektronu

vysvétli podstatu radioaktivity a popiSe zplusoby ochrany pred
jadernym zarenim

popiSe princip ziskavani energie v jaderném reaktoru
charakterizuje Slunce jako hvézdu

popiSe objekty ve slune¢ni soustavé

uvede priklady zakladnich typ( hvézd

aplikuje fyzikalni poznatky na praktické pfiklady

ZP

CDs

popiSe stavbu atomového jadra a charakterizuje zakladni nukleony

presahy do ucebnich bloku:

Ttydng, P
Fyzika
Dotace u¢ebniho bloku: 33
Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Mechanika

- pohyby pfimoc¢aré, pohyb rovhomérny po kruznici

- Newtonovy pohybové zakony, sily v pfirodé, gravitace
- mechanicka prace a energie

- posuvny a otacivy pohyb, skladani sil

- tlakové sily a tlak v tekutinach

Termika

- teplota, teplotni roztaznost latek

- teplo a prace, pfemény vnitini energie télesa

- tepelné motory

- struktura pevnych latek a kapalin, pfemény skupenstvi
Elektfina a magnetismus

- elektricky naboj télesa, elektricka sila, elektrické pole, kapacita
vodice

- elektricky proud v latkach, zakony elektrického proudu, polovodice
- magnetické pole, magnetické pole elektrického proudu,
elektromagneticka indukce

- vznik stfidavého proudu, pfenos elektrické energie stfidavym
proudem

VInéni a optika

- mechanické kmitani a vinéni

- zvukové vinéni

- svétlo a jeho Sifeni

- zrcadla a ¢ocky, oko

- druhy elektromagnetického zareni, rentgenové zareni
Fyzika atomu

- model atomu, laser

- nukleony, radioaktivita, jaderné zareni

- jaderna energie a jeji vyuziti

Vesmir

- Slunce, planety a jejich pohyb, komety

- hvézdy a galaxie

pfesahy z uc¢ebnich bloku:
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2. roénik

5.3.2 Zaklady prirodnich véd - chemie

11/2

Charakteristika predmétu

Cilem vzdé€lavani ve vyucovani predmétu chemie je poskytnout studentim soubor poznatkti o chemickych
latkach, jevech, zakonitostech a vztazich mezi nimi, formovat logické mysleni a rozvijet védomosti a dovednosti
vyuzitelné v dal§im vzdélavani, v odborné praxi i v ob¢anském Zivoté.

Studenti ziskaji také dovednosti pracovat s riznymi informa¢nimi zdroji, nauci se pfistupovat kriticky

k ziskanym informacim, nauéi se spravné formulovat a vyjadfovat své nazory.

Uvédomi si vyznam chemickych latek a chemickych déjii nejen na zivot a zdravi ¢lovéka, ale i na Zivotni
prostiedi.

Tyto znalosti pomohou formovat postoje zaka smérem k odpovédnému chovani s ohledem na ochranu zivotniho
prostiedi.

Proto je vzd&lavaci oblast izce propojena s prifezovym tématem Clovék a Zivotni prostiedi.

Hodnoceni zaku se tidi pravidly pro hodnoceni vysledkt vzdélavani zaki, ktera jsou obsazena ve Skolnim radu.

1. roénik
11/2 tydnég, P

Obecna chemie
Dotace uéebniho bloku: 16

Vysledky vzdélavani Uéivo
Zak: - chemické latky a jejich vlastnosti

+ dokéaze porovnat fyzikalni a chemické vlastnosti riznych latek - Smesia roztoky

. - b ik chemické b - ¢asticové slozeni latek, atom, molekula
popiSe stavbu atomu, vznik chemické vazby - chemické prvky, slougeniny

* vytvafi nazvy, znacky a vzorce vybranych chemickych prvki a - chemicka vazba
sloucenin - periodicka soustava prvku

+ popise charakteristické vlastnosti nekovt, kov(i a jejich umist&ni v - chemicka symbolika
periodické soustavé prvku - chemické reakce, chemické rovnice

- vypocty v chemii

popise zakladni metody oddélovani slozek ze smési a jejich
vyuziti v praxi
vyjadfi sloZeni roztoku a pfipravi roztok pozadovaného slozeni

vysvétli podstatu chemickych reakci a zapiSe jednoduchou
chemickou reakci chemickou rovnici

provadi jednoduché chemické vypocty, které Ize vyuzit v odborné
praxi

Prafezova témata presahy do ucebnich bloku: pfesahy z ucebnich bloku:
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Anorganicka chemie

Dotace uc¢ebniho bloku: 15
Vysledky vzdélavani
Zak:
vytvari ndzvy, znacky a vzorce vybranych chemickych prvka a
sloucenin
vysvétli vlastnosti anorganickych latek

tvori chemické vzorce a nazvy vybranych anorganickych slou¢enin

charakterizuje vybrané prvky a anorganické slouceniny a zhodnoti
jejich vyuziti v odborné praxi a v béZzném Zzivoté, posoudi je z
hlediska vlivu na zdravi a Zivotni prostredi

Prafezova témata

czp

Organicka chemie

Dotace uc¢ebniho bloku: 10
Vysledky vzdélavani
Zak:
« charakterizuje zakladni skupiny uhlovodiku a jejich vybrané
derivaty a tvorfi jednoduché chemické vzorce a nazvy

» uvede vyznamné zastupce jednoduchych organickych slou¢enin a
zhodnoti jejich vyuziti v odborné praxi a v bézném Zivoté, posoudi
je z hlediska vlivu na zdravi a zZivotni prostfedi

Priifezova témata

CczP

Biochemie

Dotace ucebniho bloku: 10
Vysledky vzdélavani
Zak:
 charakterizuje biogenni prvky a jejich slou€eniny
« charakterizuje nejdulezit&jsi pfirodni latky
* popiSe vybrané biochemické déje

Prafezova témata

czP
Aktivity, pomucky, soutéze
Aktivity

* laboratorni prace
* laboratorni prace

5.3.3 Zaklady prirodnich véd - biologie

1112

presahy do ucebnich bloku:

presahy do uéebnich bloku:

presahy do ucebnich bloku:

Ucebni osnovy

1. roénik

Ucivo

- ndzvoslovi anorganickych slouc¢enin

- anorganické latky,oxidy, kyseliny, hydroxidy, soli

- vybrané prvky a anorganické slouceniny v bézném Zivoté a v
odborné praxi

- znecisténi vody a vzduchu

- nebezpecné Gcinky nékterych chemickych latek na Zivotni prostredi
a zdravi ¢lovéka

pfesahy z ucebnich bloku:

Uéivo
- vlastnosti atomu uhliku
- zaklady nazvoslovi organickych slou¢enin
- organické slouceniny v béZném Zivoté a odborné praxi
- nebezpecéné Ucinky nékterych chemickych latek na Zivotni prostfedi
a zdravi ¢lovéka

piesahy z u¢ebnich blok:

Ucivo
- chemické slozZeni Zivych organism(
- biochemické déje
- pfirodni latky, bilkoviny, sacharidy, lipidy, nukleonové kyseliny,
biokatalyzatory
- nebezpecéné Ucinky nékterych chemickych latek na zivotni prostfedi
a zdravi ¢lovéka

piesahy z uc¢ebnich blok:

-ptiprava roztoku dané koncentrace,ur¢ovani pH roztokt
-prace s mikroskopem-rozliSovani druhu skrobu,rozpustnost skrobu,ditkaz skrobu
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Charakteristika predmétu

Vzdélavani v predmétu biologie navazuje na environmentalni vychovu a vyznamné ptispiva ke kultivaci ¢lovéka.
Vychovava zaky k odpovédnému ptistupu k zivotnimu prostiedi a podili se na rozvoji jejich duchovniho zivota -
citovy, emoc¢ni vztah k okolnimu prostiedi s nejriznéjsimi formami zivota. Ma nadpfedmétovy charakter; pfi
tvorbé skolnich vzdélavacich programt je proto tieba dbat na to, aby prolinalo i s dal$im vzdélavanim a dal$imi
vyucovacimi predméty (napt. Spolecenskovédnim nebo Estetickym vzdélavanim).

Obecnym cilem pfedmétu biologie je utvaret kladny vztah k zivotu. Vytvofeny systém kulturnich hodnot pomaha
formovat postoje zaka smérem k odpovédnému chovani s ohledem na ochranu zivotniho prostiedi. Ekologické
vzdélavani se podili rovnéZz na rozvoji socidlnich kompetenci zaka.

Prace s informa¢nimi zdroji, zpracovani informaci a nasledna diskuse kultivuje jazykovy projev zakt, slouzi
rovnéz k vytvafeni rozmanitych komunikacnich situaci, v nichz probiha dialog zakt s texty a ucitelem i mezi
7aky navzajem. Zaci jsou vedeni i k tvofivym aktivitam v terénu (park; mésto; Zivotni prostiedi, v kterém Ziji
apod.).

Vzdélavani sméfuje k tomu, aby Zaci:

- uplatiovali ve svém Zivotnim stylu znalosti z predmétu biologie, ekologie;

- chapali fungovani zivotniho prostiedi;

- chapali globalni problémy lidstva jako specifickou vypovéd’ o skuteCnosti;

- spravné¢ formulovali a vyjadfovali své nazory;

- pristupovali kriticky k ziskanym informacim;

- podporovali ochranu zivotniho prostfedi na osobni, mistni, narodni, ptipadné evropské i svétové urovni a meéli
k ni vytvofen pozitivni vztah;

- ziskali pfehled o déni ve svéte,;

- uvédomovali si vliv prostiedki masové komunikace na utvafeni hodnotové orientace.

Vyuka biologie a ekologie ptispiva k hlubsimu a komplexnimu pochopeni fungovani biosféry, k formovani
ohleduplného a odpovédného postoje k zivotnimu prostredi a vytvareni pozitivniho vztahu k zdravému Zivotnimu
stylu.

V biologickém a ekologickém vzdélavani je kladen diraz pfedevsim na znalosti, které 1ze vyuzivat v profesnim
i obCanském zivoté, dale na kladeni si otazek o okolnim svéte a vyhledavani k nim relevantnich, na diikazech
zalozenych, odpovédi.

Vyuka biologie a ekologie, sméfujici k otevienému vyucovani, pokryva klicové kompetence, k jejichz
napliovani je pouzito klasickych, aktivizujicich a komplexnich vyukovych metod. Konkrétné:

Kompetence k uc¢eni

Uplatitovani metod dovednostné — praktickych a motivacnich, které rozvijeji praktické dovednosti (zpracovani
informaci) uplatilované nejen v oblasti uceni se. Na zaklad¢ hodnoceni a porovnavani vysledkt vznika redlna
predstava o osvojeni a zvladani technik uceni.

Kompetence k feSeni problémii

Uziti heuristickych metod, metod dovednostné praktickych (laborovani, experimentovani), metod skupinové

a kooperativni vyuky, metod uceni v Zivotnich situacich, které rozvijeji uplatiovani riznych metod mysleni
(logické, matematické, empirické) a myslenkovych operaci, spole¢né s rozvojem kritického mysleni. Na zakladé
hledani souvislosti ziskavaji Zaci realnou predstavu o fungovani procesi uvniti zivotniho prostiedi.
Komunikativni kompetence

Opiraji se o metody diskusni a slovni vedouci k procvi¢ovani vyjadfovacich schopnosti. K tomu vede ptedevsim
zpracovani a prezentovani jednotlivych témat z biologie a ekologie.

Personalni a socidlni kompetence

Komplexni metody skupinové a kooperativni vyuky rozvijejici praci v tymu a podileni se na realizaci spolecnych
pracovnich a jinych ¢innosti a piispivajici k vytvareni vstiicnych mezilidskych vztaht pfi realizaci ukola

s biologickou a ekologickou tématikou.

Obcanské kompetence a kulturni povédomi

Komplexni metody frontalni vyuky a vlastni zpracovani informaci rozviji znalost tradic a hodnot vlastniho
naroda. Uzitim metod nazornych, demonstracnich a situacnich pfi pfiblizovani konkrétnich udalosti, zivota lidi
budujeme tictu k vlastnimu Zivotu, tolerantni a pozitivni postoj k ndzorové pestrosti, a formujeme odpovédnost
nejen za svij zivot, ale i za budouci vyvoj Zivotniho prostiedi.

Matematické kompetence

Jsou uplatiovany predevsim pfi zpracovani dat v ramci ukold pracovnich listl, vytvafeni prezentaci a zpracovani
vysledktl experimentt.

Kompetence vyuZivat prostiedky informac¢nich a komunikaénich technologii a pracovat s informacemi
Ucitel, ale pfedevs§im Zaci pii ziskdvani a vybéru informaci na dana témata z biologie a ekologie, jejich
zpracovani zakladnim programovym vybavenim a nasledném prezentovani, uplatiuji komplexni metody
projektové vyuky, vyuky podporované pocitacem, skupinové a kooperativni vyuky, kritického mysleni, metodu
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72

brainstormingu a metody dovednostné praktické. U zakti hodnoceno nejen zvladnuti daného tématu, ale také
uroven zpracovani a nasledného prezentovani.

Realizace prufezovych témat a mezipredmeétové vztahy jsou uvedeny u blokl uciva.

Zptisob hodnoceni zaki

Hodnoceni zakt se fidi pravidly pro hodnoceni vysledki vzdélavani zakd, kterd jsou obsazena ve Skolnim tadu.

V Zakladech biologie, Ekologii a Clovéku a Zivotnim prostiedi jsou hodnoceny vysledky vzdélavani zéki na
zaklad€ vypracovani pracovnich listdl, prezentovani zadanych témat a prace na pribéznych projektech.

1. roénik

Ucebni osnovy

11/2 tydné, P
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Biologie

Dotace uc¢ebniho bloku: 51
Vysledky vzdélavani
Zak:

Prurezova témata

czp

charakterizuje nazory na vznik a vyvoj zivota na Zemi

vyjadri vlastnimi slovy zakladni vlastnosti Zivych soustav

popise buriku jako zakladni stavebni a funkéni jednotku Zivota
vysvétli rozdil mezi prokaryotickou a eukaryotickou burikou
charakterizuje rostlinnou a Zivoc¢i$nou buriku a uvede rozdily
uvede zakladni skupiny organism( a porovna je

objasni vyznam genetiky

popise stavbu lidského téla a vysvétli funkci organli a organovych
soustav

vysvétli vyznam zdravé vyzivy a uvede principy zdravého Zivotniho
stylu

uvede priklady bakterialnich, virovych a jinych onemocnéni a
moznosti prevence

zduvodni vyznam environmentalni vychovy s ohledem na
budoucnost Zemé

vysvétli zakladni ekologické pojmy

charakterizuje abiotické (slune¢ni zareni, atmosféra, pedosféra,
hydrosféra) a biotické faktory prostfedi (populace, spole¢enstva,
ekosystémy)

charakterizuje zakladni vztahy mezi organismy ve spoleenstvu
uvede priklad potravniho fetézce

popiSe podstatu kolobé&hu latek v pfirodé z hlediska latkového a
energetického

charakterizuje rGzné typy krajiny a jeji vyuzivani ¢lovékem

popise historii vzajemného ovliviiovani ¢lovéka a pfirody

hodnoti vliv riznych €innosti ¢lovéka na jednotlivé slozky Zivotniho
prostiedi

charakterizuje plsobeni Zivotniho prostfedi na ¢lovéka a jeho
zdravi

charakterizuje pfirodni zdroje surovin a energie z hlediska jejich
obnovitelnosti, posoudi vliv jejich vyuzivani na prostredi

popise zpusoby nakladani s odpady

charakterizuje globalni problémy na Zemi

uvede zakladni znecistujici latky v ovzdusi, ve vodé a v pudé a
vyhleda informace o aktualni situaci

uvede pfiklady chranénych Gzemi v CR a v regionu

uvede zakladni ekonomické, pravni a informaéni nastroje
spole¢nosti na ochranu pfirody a prostredi

vysvétli udrzitelny rozvoj jako integraci environmentalnich,
ekonomickych, technologickych a socialnich pfistup k ochrané
zivotniho prostredi

zdlvodni odpovédnost kazdého jedince za ochranu pfirody,
krajiny a zivotniho prostredi

na konkrétnim pfikladu z obéanského Zivota a odborné praxe
navrhne feSeni vybraného environmentalniho problému

5.4 Matematické vzdélavani

presahy do ucebnich bloku:

Ucebni osnovy

1. roénik

Ucivo
Zaklady biologie
« vznik a vyvoj zivota na Zemi
« vlastnosti Zivych soustav
« typy bunék
« rozmanitost organismu a jejich charakteristika
« dédiénost a proménlivost
« biologie Clovéka
« zdravi a nemoc
Ekologie
« zakladni ekologické pojmy
« ekologické faktory prostredi
* potravni fetézce
« kolobéh latek v pfirodé a tok energie
« typy krajiny
Clovék a zivotni prostredi
« vzajemné vztahy mezi ¢lovékem a Zivotnim prostfedim
« dopady ¢innosti ¢lovéka na Zivotni prostredi
« pfirodni zdroje energie a surovin
« odpady
« globalni problémy
« ochrana pfirody a krajiny
« nastroje spole¢nosti na ochranu Zivotniho prostredi
« zasady udrzitelného rozvoje
« odpovédnost jedince za ochranu pfirody a zZivotniho prostfedi

pfesahy z ucebnich bloku:
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5.4.1 Matematika

3+1 3+1 2+1 2+2

Charakteristika predmétu

Matematické vzdélavani ma v odborném skolstvi kromé funkce v§eobecné vzdélavaci jesté funkci pripravnou
pro odbornou slozku vzdélavani.

Obecnym cilem matematického vzdélavani je vychova premyslivého ¢lovéka, ktery bude umét pouzivat
matematiku v riznych zivotnich situacich (v odborné slozce vzdélavani, v dal§im studiu, v osobnim Zivot¢,
budoucim zaméstnani, volném case apod.).

Uvedené vysledky vzdélavani a ucivo piedstavuji v odborném skolstvi zaklad matematického vzdélavani pro
dany stupen vzdélani. V oborech vzdélani se zvySenymi naroky na matematické vzdélavani rozsiii Skola ve svém
Skolnim vzdélavacim programu matematické vzdélavani v souvislosti s potiebami odborného vzdelavani zejména
o:

— feSeni aplikaénich tloh s vyuzitim funkci, posloupnosti a trigonometrie;

— analytickou geometrii kuzelosecek.

Vzdélavani smétuje k tomu, aby zaci dovedli:

— vyuzivat matematickych védomosti a dovednosti v praktickém zivot¢: pti feSeni béznych situaci vyzadujicich
efektivni zplsoby vypoctu a poznatkid o geometrickych utvarech;

— aplikovat matematické poznatky a postupy v odborné slozce vzdélavani;

— matematizovat realné situace, pracovat s matematickym modelem a vyhodnotit vysledek feseni vzhledem

k realité;

— zkoumat a fesit problémy vcetné diskuse vysledka jejich feseni;

— Cist s porozuménim matematicky text, vyhodnotit informace ziskané z riznych zdroji — grafii, diagramu,
tabulek a internetu, pfesné se matematicky vyjadfovat;

— pouzivat pomicky: odbornou literaturu, internet, PC, kalkulator, rysovaci potieby.

V afektivni oblasti sméfuje matematické vzdeélavani k tomu, aby zaci ziskali:
— pozitivni postoj k matematice a zajem o ni a jeji aplikace;

— motivaci k celozivotnimu vzdélavani;

— davéru ve vlastni schopnosti a preciznost pfi praci.

Zakladnimi metodami vyuky jsou vyklad, vysvétlovani a demonstrace s pouzitim modernich vyucovacich metod
(PO).

Hodnoceni zaku se tidi pravidly pro hodnoceni vysledkt vzdélavani zaka, ktera jsou obsazena ve Skolnim radu.
Hodnoti se aktivita zakd ve vyucovani, zvladnuti obsahu vzdélavani pisemnym a ustnim zkouSenim. Soucasti
hodnoceni je v kazdém ¢étvrtleti hodinova pisemna prace a jeji rozbor. Je uplatiiovan individualni pfistup,
zejména vici studentiim se specifickymi poruchami uéeni.
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1. roénik

1. roénik
3+1 tydng, P
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Matematika 1. ro¢nik
Dotace uc¢ebniho bloku: 136

Vysledky vzdélavani
Zak:

76

provadi aritmetické operace v R

pouziva rlizné zapisy realného cisla

znazorni realné Cislo nebo jeho aproximace na Ciselné ose
pouziva absolutni hodnotu a chape jeji geometricky vyznam
porovnava realna cisla, urci vztahy mezi realnymi Cisly
zapi$e a znazorni interval

provadi, znazorni a zapi$e operace s intervaly (sjednoceni, pranik)

feSi praktické ulohy za pouziti trojélenky, procentového poctu a
poméru ve vztahu k danému oboru vzdélani

provadi operace s mocninami a odmocninami

feSi praktické ukoly s mocninami s racionalnim exponentem a
odmocninami

pfi feSeni uloh ucelné vyuziva digitalni technologie a zdroje
informaci

pouziva pojem ¢len, koeficient, stupen ¢lenu, stupefi mnohoclenu

provadi operace s mnohoc¢leny, lomenymi vyrazy, vyrazy
obsahujicimi mocniny a odmocniny

provadi umocnéni dvojélenu pomoci vzorcl

rozklada mnohodleny na soucin

ur¢i definiéni obor vyrazu

sestavi vyraz na zakladé zadani

modeluje jednoduché realné situace uzitim vyraz(l zejména ve
vztahu k danému oboru vydélani

interpretuje vyraz s proménnymi zejména ve vztahu k danému
oboru vzdélavani

pfi feSeni Uloh ucelné vyuziva digitalni technologie a zdroje
informaci

rozliSuje jednotlivé druhy funkci, sestroji jejich grafy a uréi jejich
vlastnosti véetné monotonie a extrému

pracuje s matematickym modelem redinych situaci a vysledek
vyhodnoti vzhledem k realité

aplikuje v Ulohach poznatky o funkcich pfi Upravach vyrazu a
rovnic

ur¢i praseciky grafu funkce s osami souradnic

ur¢i hodnoty proménné pro dané funkéni hodnoty

pfifadi predpis funkce ke grafu a naopak

sestroji graf funkce dané pfedpisem pro zadané hodnoty
fesi realné problémy s pouzitim uvedenych funkci zejména ve
vztahu k danému oboru vzdélani

pfi feSeni Uloh ucelné vyuziva digitalni technologie a zdroje
informaci

rozli$i Upravy rovnic na ekvivalentni a neekvivalentni

urci definiéni obor rovnice a nerovnice

feSi linedrni rovnice, nerovnice a jejich soustavy, véetné
grafického znazornéni

feSi kvadratické rovnice, nerovnice vcetné grafického znazornéni

feSi rovnice s neznamou ve jmenovateli

fesi rovnice v soucinovém a podilovém tvaru

fesi jednoduché logaritmické rovnice

fesi jednoduché exponencialni rovnice

vyjadfi neznamou ze vzorce

uziva vztahy mezi kofeny a koeficienty kvadratické rovnice

uziva rovnic, nerovnic a jejich soustav k feSeni realnych probléma,

zejména ve vztahu k danému oboru vzdélani
pfi feSeni uloh ucelné vyuziva digitalni technologie a zdroje
informaci

Ucivo

Ucebni osnovy

1. roénik

Operace s ¢isly

¢iselny obor R

aritmetické operace v Ciselnych oborech R

rizné zapisy realného c&isla

realna cisla a jejich viastnosti

absolutni hodnota reélného Cisla

intervaly jako Ciselné mnoziny

operace s ¢iselnymi mnozinami (sjednoceni, prinik)

« uziti procentového poctu
* mocniny s exponentem pfirozenym, celym a racionalnim

odmocniny
slovni ulohy

Ciselné a algebraické vyrazy

&iselné vyrazy
algebraické vyrazy
mnohocleny, lomené vyrazy, vyrazy s mocninami

a odmocninami

defini¢ni obor algebraického vyrazu
slovni tlohy

Funkce

pojem funkce, definiéni obor a obor hodnot funkce, graf funkce
vlastnosti funkce

linearni funkce

Uprava vyrazu obsahujicich funkce

slovni ulohy

Reseni rovnic a nerovnic

Upravy rovnic

linearni rovnice a nerovnice s jednou neznamou
rovnice s neznamou ve jmenovateli

rovnice v sou¢inovém a podilovém tvaru
soustavy rovnic, nerovnic

grafické feseni rovnic, nerovnic a jejich soustav
vyjadfeni neznamé ze vzorce

slovni ulohy
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Prafezova témata

CspP
CDS

2. rocnik

presahy do ucebnich bloku:

Ucebni osnovy

1. roénik

piesahy z ucebnich bloku:

3+1 tydng, P

Matematika 2. ro¢nik
Dotace uc¢ebniho bloku: 132

Vysledky vzdélavani
Zak:

Prafezova témata

rozliSuje jednotlivé druhy funkci, sestroji jejich grafy a urci jejich
vlastnosti véetné monotonie a extrému

pracuje s matematickym modelem redinych situaci a vysledek
vyhodnoti vzhledem k realité

aplikuje v Ulohach poznatky o funkcich pfi Upravach vyrazu a
rovnic

ur¢i praseciky grafu funkce s osami soufadnic

ur¢i hodnoty proménné pro dané funkéni hodnoty

pfifadi predpis funkce ke grafu a naopak

sestroji graf funkce dané predpisem pro zadané hodnoty

pfi FeSeni uloh ucelné vyuziva digitalni technologie a zdroje
informaci

ur¢i defini€ni obor rovnice a nerovnice

feSi kvadratické rovnice, nerovnice v€etné grafického znazornéni
uziva vztahy mezi kofeny a koeficienty kvadratické rovnice

feSi jednoduché logaritmické rovnice

fesi jednoduché exponencialni rovnice

pfi feSeni uloh ucelné vyuziva digitalni technologie a zdroje
informaci

uziva pojmy a vztahy: bod, pfimka, rovina, odchylka dvou pfimek,
vzdalenost bodu od pfimky, vzdalenost dvou rovnobézek, tsecka
a jeji délka

uziva jednotky délky a obsahu, provadi pfevody jednotek délky a
obsahu

fesi Ulohy na polohové a metrické vlastnosti rovinnych atvart
zejména ve vztahu k danému oboru vzdélani

uziva véty o shodnosti a podobnosti trojuhelnikll v pocetnich i
konstrukénich tlohach

graficky rozdéli use¢ku v daném poméru
graficky zméni velikost Use¢ky v daném poméru

vyuziva poznatky o mnozinach v8ech bodl dané vlastnosti v
konstrukénich ulohach

popise rovinné utvary, ur¢i jejich obvod a obsah
pfi FeSeni uloh ucelné vyuziva digitalni technologie a zdroje
informaci

CDS
CspP

presahy do ucebnich bloku:

Ucivo
Funkce

kvadraticka funkce

linearné lomena funkce
exponencialni funkce

* logaritmicka funkce

logaritmus a jeho uziti

véty o logaritmech

Uprava vyrazl obsahujicich funkce
slovni ulohy

Reseni rovnic a nerovnic

+ kvadratické rovnice a nerovnice
+ vztahy mezi kofeny a koeficienty kvadratické rovnice
* logaritmické rovnice
+ exponencialni rovnice
Planimetrie

* planimetrické pojmy

+ polohové vztahy rovinnych utvard

» metrické vlastnosti rovinnych utvarut

» Euklidovy véty

* mnoziny bod( dané vlastnosti

* rovinné Gtvary: kruznice, kruh a jejich ¢asti, mnohouhelniky,
pravidelné mnohouhelniky, slozené utvary, konvexni a nekonvexni
utvary
ortocentrum, téZnice, tézisté, stfedni pricky, kruznice opsana
a vepsana)

» shodna zobrazeni rovinég, jejich vlastnosti a jejich uplatnéni

+ podobna zobrazeni v roving, jejich vlastnosti a jejich uplatnéni

» shodnost a podobnost

piesahy z uc¢ebnich bloku:
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3. rocénik

3. rocénik
2+1 tydnég, P
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Matematika 3. ro¢nik
Dotace uc¢ebniho bloku: 99

Vysledky vzdélavani
Zak:

Prarezova témata

uziva pojmy: orientovany uhel, velikost uhlu

urci velikost Uhlu ve stupnich a v obloukové mife a jejich prevody
graficky znazorni goniometrické funkce v oboru realnych ¢isel
urci definiéni obor a obor hodnot goniometrickych funkci, uréi
jejich vlastnosti véetné monotonie a extrému

s pouzitim goniometrickych funkci uréi ze zadanych udaju velikost
stran a GhlG v pravothlém a obecném trojuhelniku

pouziva vlastnosti a vztaht goniometrickych funkci pfi feSeni
goniometrickych rovnic

pouziva vlastnosti a vztah goniometrickych funkci k feSeni vztahl
v rovinnych i prostorovych utvarech

pfi feSeni uloh ucelné vyuziva digitalni technologie a zdroje
informaci

urcuje vzajemnou polohu bodl a pfimek, bodud a roviny, dvou
primek, pfimky a roviny, dvou rovin

ur¢i odchylku dvou pfimek, pfimky a roviny, dvou rovin

uréuje vzdalenost bodu, pfimek a rovin

charakterizuje télesa: komoly jehlan a kuzel, koule a jeji ¢asti
urci povrch a objem télesa véetné sloZzeného télesa s vyuzitim
funkénich vztahl a trigonometrie

vyuziva sité télesa pfi vypoctu povrchu a objemu télesa
aplikuje poznatky o télesech v praktickych ulohach, zejména ve
vztahu k danému oboru vzdélani

uziva a prevadi jednotky objemu

pfi feSeni uloh ucelné vyuziva digitalni technologie a zdroje
informaci

fesi jednoduché kombinatorické ulohy Uvahou (pouziva zakladni
kombinatoricka pravidla)

uziva vztahy pro pocet variaci, permutaci a kombinaci

pocita s faktorialy a kombinaénimi &isly

uziva poznatkl z kombinatoriky pfi feSeni tloh v realnych
situacich

pfi FeSeni uloh ucelné vyuziva digitalni technologie a zdroje
informaci

uziva pojmy: nahodny pokus, vysledek nahodného pokusu,
nezavislost jevl

uziva pojmy: nahodny jev a jeho pravdépodobnost, vysledek
nahodného pokusu, opaény jev, nemozny jev, jisty jev, mnozina
vysledk( nahodného pokusu

ur¢i pravdépodobnost nahodného jevu

pfi feSeni uloh ucelné vyuziva digitalni technologie a zdroje
informaci

uziva a vysveétli pojmy: statisticky soubor, rozsah souboru,
statisticka jednotka, Eetnost, relativni Cetnost, statisticky znak
kvalitativni a kvantitativni, aritmeticky prdmér, hodnota znaku

urci Cetnost a relativni ¢etnost hodnoty znaku

sestavi tabulku Cetnosti

graficky znazorni rozdéleni ¢etnosti

ur¢i charakteristiky polohy (aritmeticky primeér, median, modus,
percentil)

ur¢i charakteristiky variability (rozptyl, smérodatna odchylka)
&te a vyhodnoti statistické Udaje v tabulkach, diagramech a
grafech

pfi feSeni Uloh ucelné vyuziva digitalni technologie a zdroje
informaci

CspP
¢DS

Ucivo
Goniometrie a trigonometrie

orientovany Ghel

goniometrické funkce

véta sinova a kosinova

goniometrické rovnice

vyuziti goniometrickych funkci k uréeni stran a uhld

v trojuhelniku

Uprava vyrazl obsahujicich goniometrické funkce

Stereometrie

polohové vztahy prostorovych utvard

metrické vlastnosti prostorovych utvard

télesa a jejich sité

slozena télesa

vypocet povrchu, objemu téles, sloZzenych téles

Kombinatorika

faktorial

variace, permutace a kombinace bez opakovani
variace s opakovanim

pocitani s faktorialy a kombinacnimi ¢isly

slovni ulohy

Pravdépodobnost v praktickych tulohach

nahodny pokus, vysledek nahodného pokusu
nahodny jev

opacny jev, nemozny jev, jisty jev

mnozina vysledk( nahodného pokusu
nezavislost jevu

vypocet pravdépodobnosti nahodného jevu
aplikaéni ulohy

Statistika v praktickych ulohach

presahy do ucebnich bloku:

statisticky soubor, jeho charakteristika
Cetnost a relativni ¢etnost znaku
charakteristiky polohy

charakteristiky variability

statisticka data v grafech a tabulkach
aplika¢ni ulohy

pfesahy z ucebnich bloku:
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4. rocnik

Ucebni osnovy

3. rocénik

2+2 tydng, P

Matematika 4. ro¢nik
Dotace uc¢ebniho bloku: 112

Vysledky vzdélavani
Zak:

Prafezova témata

vysvétli posloupnost jako zvlastni pfipad funkce

ur¢i posloupnost: vzorcem pro n-ty ¢len, vyétem prvka, graficky
pozna aritmetickou posloupnost a urci jeji vlastnosti

pozna geometrickou posloupnost a uri jeji vliastnosti

uziva poznatk(l o posloupnostech pfi FeSeni uloh v realnych
situacich, zejména ve vztahu k oboru vzdélani

pouziva pojmy finanéni matematiky: zmény cen zbozi, sména
penéz, danéni, urok, uro€eni, jednoduché urokovani, spofeni,
uvery, splatky uvert

provadi vypocty finanénich zalezZitosti; zmény cen zbozi, sména
penéz, danéni, urok, jednoduché urokovani, spofeni, tveéry,
splatky avért

pfi feSeni Uloh ucelné vyuziva digitalni technologie a zdroje
informaci

ur¢i vzdalenost dvou bodll a soufadnice stfedu usecky

uziva pojmy: vektor a jeho umisténi, soufadnice bodu, vektoru a
velikost vektoru

provadi operace s vektory (soucet vektord, nasobek vektoru
realnym ¢islem, skalarni sou¢in vektort)

uzije grafickou interpretaci operaci s vektory

urdi velikost Uhlu dvou vektorG

uzije vlastnosti kolmych a kolinearnich vektort

ur¢i parametrické vyjadreni pfimky, obecnou rovnici pfimky a
smérnicovy tvar rovnice pfimky v roviné

urci polohové vztahy bodli a pfimek v roviné a aplikuje je v
ulohéach

uréi metrické vlastnosti bodd a pfimek v roviné a aplikuje je v
ulohéach

pfi FeSeni uloh ucelné vyuziva digitalni technologie a zdroje
informaci

5.5 Vzdélavani pro zdravi

5.5.1 Télesna vychova

Ucivo

Posloupnosti a finanéni matematika

poznatky o posloupnostech

aritmeticka posloupnost

geometricka posloupnost

finanéni matematika

slovni ulohy

vyuziti posloupnosti pro feSeni Uloh z praxe

Analyticka geometrie

soufadnice bodu

soufadnice vektoru

stfed usecky

vzdalenost bodl

operace s vektory

pfimka v roviné

polohové vztahy bodu a pfimek v roviné
metrické vlastnosti bodl a pfimek v roviné

Prohloubeni a systematizace uciva (¢iselné obory, algebraické

vyrazy, rovnice a nerovnice, kvadratické rovnice, funkce, slovni
ulohy, posloupnosti a finanéni matematika, planimetrie, stereometrie,
kombinatorika, pravdépodobnost a statistika)

presahy do ucebnich bloku:

piesahy z uc¢ebnich blokt:
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Gastronomie (od 1. 9. 2025) Ucebni osnovy

1. roénik

1. roénik
2 tydné, P

Péce o zdravi

Dotace uc¢ebniho bloku: 4

Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Zdravi
« popise, jak faktory Zivotniho prostiedi ovliviiuji zdravi lidi Cinitelé ovliviiujici zdravi:

* zduvodni vyznam zdravého Zivotniho stylu - Zivotni prostFed

« orientuje se v zasadach zdravé vyzivy a v jejich alternativnich * Zivotni styl
smérech » pohybové aktivity
* vyziva a stravovaci navyky rizikové chovani aj.
Priifezova témata presahy do uéebnich bloku: presahy z uéebnich bloku:
czp
CspP
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Prafezova témata

Télesna vychova 1. roénik
Dotace uc¢ebniho bloku: 64

Vysledky vzdélavani

Zak:
uplatriuje zasady sportovniho tréninku

dokaze vyhledat potfebné informace z oblasti zdravi a pohybu

dovede rozvijet svalovou silu, rychlost, vytrvalost, obratnost a
pohyblivost

uplatriuje zasady bezpecnosti pfi pohybovych aktivitach

zvoli vhodna cviceni ke korekci svého zdravotniho oslabeni a
dokaze rozlisit vhodné a nevhodné pohybové ¢€innosti vzhledem k
poruse svého zdravi

je schopen zhodnotit své pohybové moznosti a dosahovat
osobniho vykonu z nabidky pohybovych aktivit

2. rocnik

presahy do ucebnich bloku:

Ucebni osnovy

1. roénik

Ucivo
Teoretické poznatky

* vyznam pohybu pro zdravi
« prostfedky ke zvySovani sily, rychlosti, vytrvalosti, obratnosti
a pohyblivosti
« technika a taktika
z&sady sportovniho tréninku
hygiena a bezpec¢nost
vhodné obleceni — cvi¢ebni ubor a obuti
zachrana a dopomoc
zasady chovani a jednani v rizném prostredi
regenerace a kompenzace
relaxace
* zdroje informaci
Pohybové dovednosti
Gymnastika

+ cvieni s nacinim, $plh
Atletika

+ béhy (rychlé), starty
Pohybové hry

» drobné a sportovni
Basketbal

* pravidla

» odborné nazvoslovi

* driblovani s mi¢em

« stfelba na ko$ a pfihravka
Télesna cviceni

» poradova, vSestranné rozvijejici, kondi¢ni, koordinaéni,
kompenzacni, relaxac¢ni aj.

Lyzovani

« zaklady sjezdového lyZovani (zataceni, zastavovani, sjizdéni
i pfes terénni nerovnosti)

+ zaklady bézeckého lyzovani

» chovani pfi pobytu v horském prostredi
Zdravotni télesna vychova (podle doporuceni lékare)

+ specialni korektivni cvi¢eni podle druhu oslabeni
* pohybové aktivity, zejména gymnasticka cvi¢eni, pohybové hry
* kontraindikované pohybové aktivity

pfesahy z ucebnich bloku:

2 tydné, P
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Gastronomie (od 1. 9. 2025)

Télesna vychova 2. roénik
Dotace uc¢ebniho bloku: 59

Vysledky vzdélavani
Zak:

Prafezova témata

voli sportovni vybaveni /vystroj a vyzbroj/ odpovidajici pfislusné
¢innosti a okolnim podminkam (klimatickym, zafizeni, hygiené,
bezpecnosti) a dovede je udrzovat a oSetfovat

komunikuje pfi pohybovych ¢innostech — dodrzuje smluvené
signaly a vhodné pouziva odbornou terminologii

dovede se zapojit do organizace turnajl a soutézi a umi zpracovat
jednoduchou dokumentaci

participuje na tymovych hernich ¢innostech druzstva

dovede rozlisit jednani fair play od nesportovniho jednani

zvoli vhodna cviceni ke korekci svého zdravotniho oslabeni a
dokaze rozlisit vhodné a nevhodné pohybové ¢innosti vzhledem k
poru$e svého zdravi

je schopen zhodnotit své pohybové moznosti a dosahovat
osobniho vykonu z nabidky pohybovych aktivit

Péce o zdravi

Dotace uc¢ebniho bloku: 7
Vysledky vzdélavani
Zak:

dovede posoudit psychické, estetické a socialni ucinky
pohybovych €innosti

objasni disledky socialné patologickych zavislosti na Zivot
jednotlivce, rodiny a spole€nosti a vysvétli, jak aktivné chranit
svoje zdravi

diskutuje a argumentuje o etice v partnerskych vztazich, o
vhodnych partnerech a o odpovédném pfistupu k pohlavnimu
Zivotu

kriticky hodnoti mediaini obraz krasy lidského téla a komeréni
reklamu; dovede posoudit prospé$né moznosti kultivace a
estetizace svého vzhledu

presahy do ucebnich bloku:

Ucivo
Teoretické poznatky

+ odborné nazvoslovi komunikace

« pravidla her, zavodl a soutézi

* vystroj, vyzbroj; udrzba
Pohybové dovednosti
Gymnastika

« cvieni na naradi
Atletika

* hody
Télesna cviceni

* koordinaéni
Pohybové hry

» drobné a sportovni
Basketbal

« dvojtakt

« taktika

« zéakladni herni systémy pripravna hra
Upoly

» Pady
Turistika a sporty v prirodé

+ pfiprava turistické akce orientace v krajiné
« orientacni béh
Télesna cviceni

» poradova, vSestranné rozvijejici, kondi¢ni, koordinaéni,

kompenzacni, relaxac¢ni aj.
Plavani

» adaptace na vodni prostfedi

+ dva plavecké zplsoby

+ uréena vzdalenost plaveckym zplsobem

» dopomoc unavenému plavci, zachrana tonouciho
Zdravotni télesna vychova (podle doporuceni Iékare)

« specialni korektivni cvi¢eni podle druhu oslabeni

Ucebni osnovy

2. roénik

+ pohybové aktivity, zejména gymnasticka cviceni, pohybové hry,

plavani, turistika a pobyt v pfirodé
* kontraindikované pohybové activity

pfesahy z ucebnich bloku:

Ucivo
Zdravi

duSevni zdravi a rozvoj osobnosti
socialni dovednosti

rizikové faktory poskozujici zdravi
partnerské vztahy

lidsk& sexualita

medialni obraz krasy lidského téla
komeréni reklama
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Ucebni osnovy

2. roénik

Prafezova témata presahy do ucebnich bloku: piesahy z ucebnich bloku:

ZP
CspP

O

3. rocénik

2 tydné, P

Télesna vychova 3. roénik
Dotace uc¢ebniho bloku: 60

Vysledky vzdélavani
Zak:
dokaze rozhodovat, zapisovat a sledovat vykony jednotliveli nebo
tymu
dovede pripravit prostfedky k planovanym pohybovym ¢innostem

zvoli vhodna cviceni ke korekci svého zdravotniho oslabeni a
dokaze rozlisit vhodné a nevhodné pohybové €innosti vzhledem k
poru$e svého zdravi

je schopen zhodnotit své pohybové moznosti a dosahovat
osobniho vykonu z nabidky pohybovych aktivit

komunikuje pfi pohybovych €innostech — dodrzuje smluvené
signaly a vhodné pouziva odbornou terminologii

Ucivo
Teoretické poznatky

* rozhodovani

+ zasady sestavovani a vedeni sestav vSeobecné rozvijejicich
nebo cilené zamérenych cviceni
Pohybové dovednosti

* Gymnastika
 akrobacie
Atletika

* béhy (vytrvaly béh)
» skoky do dalky
Pohybové hry

+ drobné a sportovni
Volejbal

* pravidla
+ odborné nazvoslovi
+ odbiti obouru¢ vrchem i spodem
* podani spodni i vrchni
Upoly

» zakladni sebeobrana
Télesna cviceni

» poradova, vSestranné rozvijejici, kondi¢ni, koordinaéni,
kompenzacni, relaxacni aj.
Brusleni

« zaklady brusleni na ledé nebo inline (jizda vpfed, zména sméru
jizdy, zastaveni)
Zdravotni télesna vychova (podle doporuceni Iékare)

« specialni korektivni cvi¢eni podle druhu oslabeni
» pohybové aktivity, zejména gymnasticka cvieni, pohybové hry
* kontraindikované pohybové activity

Prurezova témata presahy do ucebnich bloku: pfesahy z ucebnich bloku:
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Péce o zdravi

Dotace uc¢ebniho bloku: 6
Vysledky vzdélavani
Zak:

Prafezova témata

uplatriuje ve svém jednani zakladni znalosti o stavbé a funkci
lidského organismu jako celku

dovede posoudit vliv pracovnich podminek a povolani na své
zdravi v dlouhodobé perspektivé a vi, jak by mohl kompenzovat
jejich nezadouci dusledky

popise vliv fyzického a psychického zatizeni na lidsky organismus
prokaze dovednosti poskytnuti prvni pomoci sobé a jinym

CSP

4. rocnik

presahy do ucebnich bloku:

Ucebni osnovy

3. rocénik

Ucivo

Zdravi

+ odpovédnost za zdravi své i druhych
+ péde o verejné zdravi v CR
» zabezpeceni v nemoci
* prava a povinnosti v pfipadé nemoci nebo Urazu
» prevence Urazu a nemoci
Prvni pomoc

* Urazy a nahlé zdravotni pfihody
* poranéni pfi hromadném zasazeni obyvatel
« stavy bezprostfedné ohroZujici Zivot

piesahy z uc¢ebnich bloku:

2 tydné, P

Télesna vychova 4. ro¢nik

Dotace u¢ebniho bloku: 52
Vysledky vzdélavani
Zak:

Prafezova témata

sestavi soubory zdravotné zamérenych cviceni, cvi¢eni pro
télesnou a dusevni relaxaci; navrhne kondiéni program osobniho
rozvoje a vyhodnoti jej

dovede o pohybovych €innostech diskutovat, analyzovat je a
hodnotit

ovlada kompenzacéni cvieni k regeneraci télesnych a dusevnich
sil, i vzhledem k poZzadavkdm budouciho povolani; uplatfiuje
osvojené zpusoby relaxace

dovede uplatriovat techniku a zaklady taktiky v zakladnich a
vybranych sportovnich odvétvich

je schopen sladit pohyb s hudbou, umi sestavit pohybové vazby,
hudebné pohybové motivy a vytvofit pohybovou sestavu (skladbu)
vyuziva pohybové €innosti pro v8estrannou pohybovou pfipravu a
zvySovani télesné zdatnosti

dokaze zjistit uroven pohyblivosti, ukazatele své télesné zdatnosti
a korigovat si pohybovy rezim ve shodé se zjisténymi udaji

pozna chybné a spravné provadéné cinnosti, umi analyzovat a
zhodnotit kvalitu pohybové ¢innosti nebo vykonu

ovéri uroven télesné zdatnosti a svalové nerovnovahy

zvoli vhodna cviceni ke korekci svého zdravotniho oslabeni a
dokaze rozlisit vhodné a nevhodné pohybové €innosti vzhledem k
poru$e svého zdravi

je schopen zhodnotit své pohybové moznosti a dosahovat
osobniho vykonu z nabidky pohybovych aktivit

presahy do ucebnich bloku:

Ucivo

Teoretické poznatky

» pohybové testy; méfeni vykont
Pohybové dovednosti
Gymnastika

* rytmicka gymnastika: pohybové ¢innosti a kondi¢ni programy
cvieni s hudebnim a rytmickym doprovodem

* tanec
Atletika

» skoky do vysky
« vrh kouli
Pohybové hry

» drobné a sportovni
Volejbal

* Uto€ny uder
* taktika
* hra pfes sit’
Testovani télesné zdatnosti

* motorické testy
Télesna cviceni

» pofadova, vSestranné rozvijejici, kondi¢ni, koordinacni,
kompenzacni, relaxac¢ni aj.
Zdravotni télesna vychova (podle doporuceni lékare)

* specialni korektivni cvi¢eni podle druhu oslabeni
+ pohybové aktivity, zejména gymnasticka cviceni, pohybové hry
* kontraindikované pohybové aktivity

pfesahy z uc¢ebnich bloku:
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Gastronomie (od 1. 9. 2025) Ucebni osnovy

4. roénik

Péce o zdravi

Dotace ucebniho bloku: 4
Vysledky vzdélavani Ucivo

Zak: Zasady jednani v situacich osobniho ohrozeni a za
mimoradnych udalosti

+ popiSe Ulohu statu a mistni samospravy pfi ochrané zdravi a
Zivotu obyvatel

+ dovede rozpoznat hrozici nebezpedi a vi, jak se doporuéuje na né
reagovat

+ dovede uplatriovat nau¢ené modelové situace k feSeni stresovych
a konfliktnich situaci

* mimoradné udalosti (Zivelni pohromy, havarie, krizové situace
aj.)
+ zakladni ukoly ochrany obyvatelstva (varovani, evakuace)

Prarezova témata presahy do ucebnich bloku: pfesahy z ucebnich bloku:

OoDSs

5.6 Informatické vzdélavani

5.6.1 Informatika

1. roénik
1 tydné, P
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Informatika |

Dotace uc¢ebniho bloku: 34
Vysledky vzdélavani

Zak:
identifikuje v historii vyvoje hardwaru

rozumi fungovani hardwaru a periferii natolik, aby je mohl
efektivné a bezpec¢né

popise, jakym zplsobem operacni systém zajistuje své hlavni
ukoly;

rozpozna riizné druhy pamétovych UloZist a popise jejich zakladni
principy, nastavuje sdileni a zalohovani dat

na zakladé porozuméni fungovani softwaru efektivné a bezpeéné
vyuziva rlizna uzivatelska prostredi

efektivné a bezpecné vyuziva vhodné aplikace podle stanoveného
cile;

chrani digitalni zafizeni, digitalni obsah i osobni udaje v digitalnim
prostiedi pfed poSkozenim, pfepisem/zménou &i zneuzitim;
reaguje na zmény v technologiich ovliviiujicich bezpeénost;

s védomim souvislosti fyzického a digitalniho svéta vytvari,
spravuje a chrani jednu &i vice digitalnich identit;

kontroluje svou digitalni stopu, at' uz ji vytvafi sdm, nebo nékdo
jiny, v pfipadé potfeby dokaze pouzivat sluzby internetu
anonymné;

v pfipadé personalizovaného obsahu dokaZze identifikovat obsah
generovany algoritmy doporu¢ovanych systému.

Prafezova témata

czp

- vyuka vede Zaky k ekologickému chovani
pfi pouzivani PC a jeho komponent - Zaci si
uvédomuji, Ze digitalizace dat pfispiva k
Setreni papirem

CDS

- Zaci jsou vedeni k efektivnimu pouzivani
prostredkd informacnich a komunikacnich
technologii - Zaci jsou vedeni k efektivnimu
vyuZzivani aplikacniho programového
vybaveni - nauci se vytvaret a usporadat
dokumenty

2. roénik

presahy do ucebnich bloku:

Ucebni osnovy

1. roénik

Ucivo
Digitalni technologie
Hardware a software
- zlomové udalosti a technologie v historii a jejich vliv na obor, trh
prace a spole¢nost;
- souc¢asna vypocetni zafizeni, jejich technické parametry, zakladni
komponenty;
- pfipojitelné periferie, zobrazovaci zafizeni, vstupni/vystupni
zafizeni, rozhrani a konektory;
- souborovy systém a pamétova Ulozisté;
- operacni systémy;
- aplika¢ni software a jeho vyuZiti pro odborné ¢innosti - textovy
procesor
- zafizeni s vestavénymi systémy
Bezpecnost v digitalnim prostredi
- zpUsoby Utokd na technologie, zakladni prvky ochrany (aktualizace
softwaru, antivir, firewall, VPN, Sifrovani);
- sociotechnické metody Utokd na uzivatele, bezpeéné chovani
a nastaveni prostfedi (prace s hesly, vice faktorova autentizace,
zalohovani dat);
- digitalni identita, elektronicky podpis, eGovernment a statni
informacni systémy;
- digitalni stopa — védoma a nevédoma, logy, metadata, cookies
a naru$eni soukromi pfi vyuzivani technologii;
- sledovani uzivatele, algoritmy socialnich siti a personalizace
obsahu, doporucovaci systémy.

pfesahy z uc¢ebnich bloku:

1tydng, P
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Informatika Il

Dotace uc¢ebniho bloku: 33
Vysledky vzdélavani
Zak:

Prafezova témata

interpretuje data (ziska z dat informace),posuzuje mnozstvi
informace v datech,vyslovuje pfedpovédi na zakladé
dat,uvédomuje si omezeni pouzitych modeld;

odhaluje chyby v datech;

porovna ruzné pfiklady kédovani dat a jejich pouziti; vysvétli
proces digitalizace a jeho uskali;

aktivné a s porozuménim pouziva rizné datové formaty, ovliada
konverzi mezi rdznymi formaty téhoz obsahu;

formuluje problém a pozadavky na jeho feSeni; ziskava potfebné
informace,posuzuje jejich vyuZzitelnost a dostatek

prevede data z jednoho modelu do jiného; najde nedostatky
daného modelu a odstrani je; porovna rizné modely s ohledem na
kvalitu feSeni daného problému;

rozumi fungovani siti natolik, aby je mohl bezpe¢né a efektivné
pouzivat;

identifikuje a fesi technické problémy vznikajici pfi praci s
digitalnimi zafizenimi; poradi druhym pfi feSeni typickych zavad;
porovna jednotlivé zplsoby propojeni digitalnich zafizeni,
charakterizuje pocitacové sité a internet; vysvétli, pomoci ¢eho a
jak je komunikace mezi jednotlivymi zafizenimi v siti zajisténa;

CDS

- Zaci jsou vedeni k efektivnimu vyuzivani
aplikacniho programového vybaveni - nauci
se vytvaret tabulky, vyuzit zakladni vzorce a
funkce - Zaci jsou schopni vyuZit potencial
grafickych programti - rozvijeni komunikace
pomoci internetu a pocitacovych siti

3. rocénik

presahy do ucebnich bloku:

Ucebni osnovy

2. roénik

Ucivo
Prace se standardnim aplikaénim programovym vybavenim
- tabulkovy procesor
- grafika (rastrova, vektorova, formaty, komprese, zaklady prace
v SW nastrojich)
Prace v lokalni siti, elektronicka komunikace, komunikaéni
a prenosové moznosti Internetu
- pocitacova sit, server, pracovni stanice
- pfipojeni k siti a jeji nastaveni
- specifika prace v siti, sdileni dokument( a prostredku
- e-mail, organizace ¢asu a planovani, chat, messenger,
videokonference, telefonie, FTP...

pfesahy z uc¢ebnich bloku:

1 tydné, P
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3. roénik
Informatika Il
Dotace ucebniho bloku: 33
Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Prace se standardnim aplikaénim programovym vybavenim
+ na zakladé analyzy problému specifikuje zadani pro tvorbu - software pro tvorbu prezentaci
programu, skriptu nebo webové aplikace; Informacni zdroje, celosvétova pocitacova sit Internet

- informace, prace s informacemi
- informaéni zdroje

rozdéli zadani nebo problém na mensi ¢asti, rozhodne, které je
vhodné fesit algoritmicky, své rozhodnuti zdtvodni;

. . - Internet
* navrhne algoritmy a datové struktury podle specifikace zadani a
zapis$e je vhodnou formou;
 ve vztahu k charakteru a velikosti vstupu hodnoti algoritmy a
datové struktury podle rznych hledisek, porovna a vybere pro
feSeny problém ty nejvhodnéjsi; vylepsi algoritmus podle daného
hlediska;
« vytvofi jednoduchy spustitelny program, skript, nebo webovou
aplikaci;
« testuje spustitelny program, skript nebo webovou aplikaci; najde,
specifikuje a opravi pfipadnou chybu;
» spolupracuje pfi tvorbé programu s dal$i osobou, popisuje
strukturu programu dal$i osobg;
+ efektivné a bezpe¢né vyuziva vhodné aplikace podle stanoveného
cile;
Priifezova témata presahy do uéebnich bloku: presahy z uéebnich bloku:
CspP

- vést Zaky k efektivni sebeprezentaci a
komunikacnim dovednostem - vést Zaky k
vyhledavani a kritickému hodnoceni
kariérovych informaci

CDS

- Z4ci jsou vedeni k efektivnimu vyuzivani
aplikacniho programového vybaveni - Zaci
Jsou schopni vyuZit potencial prezenénich
programu - Zaci umi vytvofit a upravit viastni
digitalni obsah - Zaci ziskaji data a informace
z riznych zdroji na Internetu a umi je
zpracovat - vyuka v pfedmétu sméruje k
tomu, aby Zaci vyuZivali adekvatni zdroje
informaci a efektivné pracovali s informacemi

OoDs

- Z4ci jsou vedeni k préaci s informacemi a
jejich porovnavani a ovérovani spravnosti
informaci - porovnéavani svych nazort s
verejnymi nézory dostupnymi na Internetu
CczP

- budovani postoji a hodnotovych orientaci

Zaka a utvareni budouciho Zivotniho stylu na
zakladé vyhledavani na Internetu

4. rocnik
1 tydné, P
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4. ro¢nik
Informatika IV
Dotace uc¢ebniho bloku: 28
Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Prace se standardnim aplikaénim programovym vybavenim
- analyzuje a hodnoti informagni systémy podle zadanych hledisek; || databaze

- spoluprace ¢asti baliku kancelafského software (sdileni a vyména
dat, import a export dat...)
- dal$i aplika¢ni programové vybaveni

vyhledava pomoci uzivatelského rozhrani a navigace v
informa¢nim systému specifické informace podle zadani;
vyhledava a zpracovava data pomoci vhodnych nastroji pro
dotazovani; pouziva pfi vyhledavani vazby mezi entitami, Ciselniky
a identifikatory;

identifikuje zdroje zaznam v informaénim systému a urcuje jejich
umisténi, validitu a miru zabezpeceni; provede hromadny import
nebo export dat;

navrhne procesy zpracovani dat a roli/role jednotlivych uzivatel(;

navrhne a vytvoli strukturu vzajemného propojeni dat; navrhuje
Ciselniky a identifikatory dat;

tfidi a fadi data, ktera nasledné vizualizuje nebo zpracuje do
obvyklého formatu v daném kontextu a oboru;

navrhne zplsob vyuziti informaéniho systému k FeSeni problému
ve svém oboru,

efektivné a bezpe¢né vyuziva vhodné aplikace podle stanoveného
cile;

Prafezova témata presahy do ucebnich bloku: piesahy z ucebnich bloku:
CsP

- Zaci resi praktické ulohy se zaméfenim na

budouci zaméstnani

Ccbs

- Z4ci jsou vedeni k efektivnimu pouzivani
prostredkd informacnich a komunikacnich
technologii - nauci se vytvaret tabulky a
pracovat s jednoduchymi databazemi - Zaci
jsou vedeni k efektivnimu vyuzivani
aplikacniho programového vybaveni
zaméreného na jejich obor, ve kterém se
orientuji a zadavaji potfebné tdaje a pfikazy

5.7 Odborné vzdélavani

5.7.1 Ekonomika

Charakteristika predmétu

Obsah tohoto okruhu umoznuje zakiim osvojit si zaklady ekonomického mysleni a obchodnépodnikatelskych
aktivit, orientovat se v ekonomickych jevech a procesech trzniho hospodaistvi a v zakladech u€etnictvi

Obsah je zaméfen piedevsim na ekonomiku podniku a jeji aplikaci na obor. Tvofi je u¢ivo o majetku podniku,
podnikovych ¢innostech a zasadach hospodateni. Soucasti je u¢ivo o marketingu a podnikovém managementu
a vyuziti jejich néstrojl pfi operativnimi strategickém fizeni provozu ve sluzbach cestovniho ruchu. Neméné
dalezita je znalost fungovani finanéniho trhu narodniho hospodafstvi a Evropské unie.

Zéci jsou vedeni k praktickému vyuzivani osvojenych poznatkt v oboru a k uplatiiovani podnikatelské etiky.
Obsahovy okruh je uzce propojen s priifezovym tématem ¢lovek a svét prace.
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Hodnoceni zaki se fidi pravidly pro hodnoceni vysledkti vzdélavani zaka, ktera jsou obsazena ve Skolnim fadu.

Uplatiiuje se forma ustniho a pisemného zkouseni.

1. roénik

Ucebni osnovy

2 tydné, P

Podnikani

Dotace uc¢ebniho bloku: 68
Vysledky vzdélavani
Zak:
rozliSuje razné formy podnikani a vysvétli jejich hlavni znaky

vytvori jednoduchy podnikatelsky zamér a zakladatelsky rozpocet

na pfikladu vysvétli zakladni povinnosti podnikatele vici statu

stanovi cenu jako soucet nakladu, zisku a DPH a vysvétli, jak se
cena lisi podle zakaznikd, mista a obdobfi

rozli§i jednotlivé druhy nakladd a vynost

vypocita vysledek hospodareni

vypocita €istou mzdu

vysvétli zasady dafiové evidence

Prafezova témata
CspP
Pri tvorbé podnikatelského zaméru na

prikladech identifikovat a formulovat priority
a cile podnikani

2. rocnik

presahy do ucebnich bloku:

Ucivo
- podnikani podle Zivnostenského zakona a zakona o obchodnich
korporacich
- podnikatelsky zamér
- zakladatelsky rozpocet
- povinnosti podnikatele
- trh, trzni subjekty, nabidka, poptavka, zbozi, cena
- naklady, vynosy, zisk/ztrata
- mzda ¢asova a ukolova a jejich vypocet
- zasady dariové evidence

pfesahy z uc¢ebnich bloku:

3tydné, P

Financ¢ni vzdélavani, dané
Dotace uc¢ebniho bloku: 99

Vysledky vzdélavani
Zak:
orientuje se v platebnim styku a sméni penize podle kurzovniho
listku
vysvétli, co jsou kreditni a debetni karty a jejich klady a zapory

vysvétli zplsoby stanoveni urokovych sazeb a rozdil mezi
urokovou sazbou a RPSN a vyhleda aktualni vysi urokovych
sazeb na trhu

orientuje se v produktech pojistovaciho trhu a vybere
nejvyhodnéjsi pojistny produkt s ohledem na své potreby

a na pikladu ukaze, jak se branit jejim nepfiznivym dusledkdm
charakterizuje jednotlivé druhy uvéru a jejich zajisténi

vysvétli tlohu statniho rozpoétu v narodnim hospodarstv

charakterizuje jednotlivé dané a vysvétli jejich vyznam pro stat

provede jednoduchy vypocet dani
vyhotovi dafiové pfiznani k dani z pfijmu fyzickych osob

provede jednoduchy vypocet zdravotniho a socialniho pojisténi

vyhotovi a zkontroluje dafiovy doklad

vysvétli podstatu inflace a jeji disledky na finanéni situaci obyvatel

Ucivo
- penize, hotovostni a bezhotovostni platebni styk
- Urokova mira, RPSN
- pojisténi, pojistné produkty
- inflace
- Uvérové produkty
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Prafezova témata

oDSs

Pri financ¢nim vzdeélavani pomoci
aktivizujicich metod orientace v tvérovych a
pojistnych produktech a vzajemné porovnani
informaci, prohlubovani finanéni gramotnosti
csp

Simulacnimi metodami vést k osobni
odpovédnosti ve viastnim Zivoté - placeni
dani, sociélniho a zdravotniho pojiténi,
vedeni podnikatelské evidence

3. rocnik

presahy do ucebnich bloku:

piesahy z ucebnich bloku:

Ucebni osnovy

2. roénik

2 tydné, P

Marketing a management
Dotace uéebniho bloku: 66

Vysledky vzdélavani
Zak:
vysvétli co je marketingova strategie

zpracuje jednoduchy prizkum trhu

na pfikladu ukaze pouziti nastroji marketingu v oboru

vysvétli tfi irovné managementu

zhodnoti vyuziti motivacnich nastroju v oboru

popiSe zakladni zasady fizeni

Prafezova témata

OoDS

V rémci u¢iva o marketingu a managementu
na prikladech procviéujeme znalosti a
dovednosti, které jsou nezbytné pro
informované a odpovédné rozhodovani v
obéanském i podnikatelském prostredi Pri
probirani uciva trhu a trznich subjektu
diskuse o pochopeni vyznamu zasahu statu
ve prospéch verejnych zajmi a socialné
potrebnych skupin

4. roénik

presahy do uéebnich bloku:

Ucivo

Marketing

- podstata marketingu

- prazkum trhu

- produkt, cena, distribuce, propagace

Management

- déleni managementu

- funkce managementu — planovani, organizovani, vedeni,
kontrolovani

presahy z uéebnich bloku:

3 tydné, P
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4. roénik

Ucetnictvi
Dotace uc¢ebniho bloku: 84
Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: - vymezeni U&etnictvi
« vysvétli podstatu ugetnictvi a jeho tlohu pii fizeni - Ugetni doklady

- UCetni osnova pro podnikatele

- naklady, vynosy, vysledek hospodareni
vyhotovuje Ucetni doklady, ovéfuje néleZitosti, zajiStuje obéh, - dané z pfijma, DPH

archivaci - zaklady ekonomické statistiky

vypliiuje doklady souvisejici s pohybem penéz a evidenci majetku

uctuje bézné Ucetni pfipady podle U¢etni osnovy pro podnikatele

sestavi rozvahu

ovlada ucetni uzavérku a zavérku

zauctuje vysledek hospodareni
« orientuje se v zakladech ekonomické statistiky

Prafezova témata presahy do ucebnich bloku: pfesahy z uc¢ebnich bloku:
CspP
Diskusni formou motivovat k aktivnimu a

tvorivému pristupu pfi vytvareni profesni
kariéry

5.7.2 Hotelovy a restauracni provoz

0+1 0 1/2+0 1/2 0+1 0+1

Charakteristika predmétu

Pojeti pfedmétu

Obecnym cilem pfedmétu je poskytnout zakiim védomosti z oblasti hotelnictvi a restauracniho provozu, s jeho
strukturou a ¢lenénim. Vysvétlit zakim vyznam dokonalych sluzeb a proces jejich vytvareni. Poskytnout zakim
poznatky o managementu hotelového primyslu s dirazem na tizeni lidskych zdroji, o typech hostii a o
psychologii jednani s hosty. Na praktickych prikladech zaktiim vysvétlit funkci marketingu. Seznamit s existenci
mezinarodnich hotelovych fetézci véetné vyhod, jenz Clenstvi v fetézei piinasi. Neustale zdlraznovat vyznam
dodrzovani profesni etiky, poctivosti prodeje, hospodarnosti a uvédomély vztah ke svétrenym hodnotam.

V provozni ¢innosti zdlraznit nutnost ekologického pocinani a prace s informacemi.

Ucivo vychazi z RVP ze vzdélavaciho okruhu Vyroba a odbyt v gastronomii a Komunikace ve sluzbach. Je
podpoteno 3,5 disponibilnimi hodinami, které jsou vyuzity k vyuce a upevnéni zakladniho uciva. U¢ivo
obsahového okruhu Komunikace ve sluZzbach - v celkovém poctu 15 hodin, je rozdéleno do 1. a 3. ro¢niku.
Vzdélavani sméfuje k tomu, aby Zaci dovedli:

* Orientovat se v organizacnich slozkach hotelt

* Stanovit ceny gastronomickych vyrobka a sluzeb

* Objasnit dulezitost ochrany hosta

* Charakterizovat funkci managera a managerskych dovednosti

Ptinos k realizaci klicovych kompetenci, prufezovych témat a meziptedmeétovych vztahi:

» Kompetence k uceni je realizovana aktivizacnimi a problémovymi metodami s diirazem na samostatné
uvazovani.

* Odborné kompetence jsou realizovany nazorné demonstracnimi metodami a neustalym propojovanim teorie

s praxi.

» Komunikativni kompetence je realizovana srozumitelnym formulovanim myslenky, postoje a aktivni diskuzi.
» Kompetence k feSeni problémt je realizovana feSenim problému a uplatiiovanim riiznych metod mysleni

a mySlenkovych operaci.

» Kompetence vyuzivat prostiedky informacni a komunikaéni technologie a pracovat s informacemi je
realizovana aktivnim ziskavanim informace z otevienych zdrojii s vyuzitim sité Internet.

* Personalni a socialni kompetence je realizovana diskuzi jak adekvatné reagovat na hodnoceni svého
vystupovani, umét pfijimat kritiku.
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* Obcanské kompetence a kulturni povédomi jsou realizovany diskuzni metodou o nutnosti dodrzovat zakony,
respektovat prava a osobnost druhych lidi.

Realizace prufezovych témat a mezipredmeétové vztahy jsou uvedeny u blokl uciva.

Strategie vyuky:

Zéci jsou motivovani k samostatné praci a spolupraci. U¢ivo je rozfazovano do postupnych kroki. K tomu, aby si
zaci znalosti pevné ukotvily v dlouhodobé paméti, je pouzivano fizené procvicovani. Nejcastéjsi formy vyuky
jsou hromadné vyucovani s frontdlnim ptisobenim, skupinové vyucovani, parova vyuka. Béhem vyuky jsou
pouzivany metody slovni - vyklad, vypravovani, rozhovor, ndzorné demonstracni s vyuzitim didaktické techniky
a dalSich pomiicek, prace s odbornou literaturou, aktivizacni, problémova metoda a reproduktivni metoda.
Zpisob hodnoceni zaka

Jsou vyuzivany metody diagnostické a kontrolni. Znalosti jsou ovéfovany pisemnou, ustni formou. Hodnoceni
zaka se tidi pravidly pro hodnoceni vysledkl vzdélavani zaku, ktera jsou obsazena ve $kolnim fadu.

1. ro¢énik
0+1 tydng, P

Hotelovy a restauracni provoz

Dotace uc¢ebniho bloku: 34
Vysledky vzdélavani Ucivo

Zak:

charakterizuje organizaci hotelnictvi, druhy hotelovych a dalSich
ubytovacich provoz(i a jejich klasifikaci v CR a v hlavnich
turistickych destinacich svéta

Struktura a klasifikace hotell a dal$ich ubytovacich zatizeni
Kategorizace restauracnich provozl

Interni pfedpisy hotelového provozu, BOZP PO, Hygiena
Bezpecnost hosta

Profesni komunikace

vysvétli specifika hotelového a restauraéniho primyslu

popiSe déleni stravovacich provozu

vysvétli dllezitost ochrany hosta a uvede zpusoby zajisténi
bezpecénosti hosta

vysvétli zakladni ukoly a povinnosti organizace pfi zajistovani
BOzP

uvede priklady bezpec€nostnich rizik, event. nejéastéjsi pficiny
urazl a jejich prevenci

rozliSuje rzné typy hostu, reaguje na jejich chovani s vyuzitim
poznatkll z psychologie

Prurezova témata pfesahy z ucebnich bloku:

z
S
D

presahy do ucebnich bloku:

O O Ox
»w TV T

2. roénik
0 1/2+0 1/2 tydne, P
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Hotelovy a restauraéni provoz
Dotace u¢ebniho bloku: 33

Vysledky vzdélavani
Zak:
charakterizuje organizaéni slozky hotelu
charakterizuje hotelovou administrativu
popiSe organizaci, personalni a materialni zajisténi

popise fungovani usekl recepce, housekeeping, provozniho,
technického managementu, zasobovani, skladovani a ostatnich
pomocnych provozu

popiSe dalSi sluzby podle pfislusného zaméfeni ubytovaciho
zafizeni

popise strukturu sluzeb v ostatnich ubytovacich zafizenich

Priifezova témata
Z
S
D

O O O
w TV T

3. roénik

presahy do uéebnich bloku:

Ucebni osnovy

2. roénik

Ucivo
Organizacni slozky hotelu
Struktura a napln sluzeb hotelového typu
Sluzby v ostatnich ubytovacich zatizenich

presahy z uéebnich bloku:

0+1 tydng, P

Hotelovy a restauracni provoz
Dotace ucebniho bloku: 33

Vysledky vzdélavani
Zak:
popise organizaci, personalni a materialni zajisténi

charakterizuje food and beverage

vysvétli pojem catering

charakterizuje jednotlivé druhy cateringu

vysvétli vyznam jidelnich a ostatnich listk( jako nastroje nabidky
poukaze na nej¢astéjsi chyby v jidelnich listcich

stanovi ceny gastronomickych vyrobkl a sluzeb

voli vhodné zdroje a odpovidajici techniku k vyhledavani
informace

rozdéli a charakterizuje odbytova stfediska z hlediska jejich
vlastnictvi

uvede priklady svétovych fetézcu

vyjmenuje vyhody zapojeni hotelti do fetézcl
uvede pfiklady hotelovych Fetézcti v CR
vysvétli praci s rezervaénim a registraénim systémem

Prafezova témata

CspP
CDSs

presahy do uéebnich bloku:

Uéivo
Organizacni slozka hotelu - food and beverage management
Administrativa food and beverage
Cateringové sluzby
Jidelni a napojové listky
Vyrobni a odbytova stfediska
Profesni komunikace, prace s informacemi
Pravni a majetkové postaveni hotelt
Mezinarodni hotelové fetézce
Rezervaéni systémy

piesahy z u¢ebnich blok:
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4. roénik

4. rocnik
0+1 tydng, P

Hotelovy a restauraéni provoz
Dotace uc¢ebniho bloku: 28

Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Green management
« vysvétli pojem udrzitelny rozvoj Top management hotelu

Personalni usek
Marketing v hotelovém provozu

zduvodni vyznam zeleného programu hotelu

uvede priklady ohroZeni pfirodniho prostredi zptsobené
cestovnim ruchem

charakterizuje top management hotelu a vysvétli jeho fungovani

vysvétli ulohu, funkci managera a charakterizuje managerské
dovednosti

vysvétli dileZitost spravného fizeni lidskych zdroju pro prosperitu
a spokojenost zaméstnancu

vysvétli vyznam motivac, dal$iho vzdélavani pracovnikl a vliv na
kariérni postup

popise druhy cen ve sluzbach

vysvétli vyznam reklamy a podpory prodeje pro hotelovy provoz

popiSe zpusoby, pomoci kterych se buduji a udrzuji vztahy s
okolim a verfejnosti

Prurezova témata presahy do ucebnich bloku: pfesahy z ucebnich bloku:
csp
CDs

5.7.3 Potraviny a vyziva

11/2 11/2 1 1

Charakteristika predmétu
Pojeti pfedmétu:

Cilem pfedmétu je:

poskytnout zaktim ucelenou soustavu védomosti o potravinach, napojich a zasadach spravné vyzivy a o jejich
vlivu na zdravi ¢loveka. Seznamit zaky se zdsadami racionalni vyzivy, s fyziologii lidského organismu a jeho
potiebami. Vést zaky k dovednosti vhodné kombinovat potraviny, aby bylo zabezpeceno optimalni stravovani
jednotlivych skupin stravnikti véetné narokt na dietni stravovani. Zdtiraznit vyznam spravného vybéru

a zachazeni s potravinami pfi pfipravé pokrmil s ohledem na nebezpeci alimentarnich nékaz a civilizanich
chorob.Seznamit zaky s potravinami rostlinného i zivoc¢isného pivody véetné napoju a pochutin s diirazem na
jejich sloZeni, vlastnosti a zasady skladovani. Objasnit vyznam ekologické vyroby potravin.

Charakteristika uciva

Ucivo je zaméfeno na potraviny a napoje. na jejich vlastnosti, vyrobu, zpracovani a vyuziti v kuchyni .
Zdtraznén je vyznam zakladnich Zivin a ochrannych latek pro spravnou funkci lidského organizmu. U potravin
rostlinného ptivodu je kladen dtliraz na jednotlivé druhy rostlinné stravy a vyrobky z nich Do uciva jsou
vkomponovany i pochutiny.

Z zivocisnych potravin se u¢ivo zametuje na mléko a mlécné vyrobky, vejce a tuky.dale rozdéleni masa

a masnych vyrobkd, tak aby zak byl schopen rozpoznat jednotlivé druhy masa, spravné je charakterizoval

a vyuzival v kuchyni. U¢ivo je sestanoveno tak, aby zak pochopil vyznam jednotlivych druhi potravin pro

Stiedni odborna $kola a Stiedni odborné uéilisté obchodu a sluzeb, Chrudim, Caslavska 205
96



Gastronomie (od 1. 9. 2025) Ucebni osnovy

racionalni vyzivu, pro diferencované a 1é¢ebné stravovani.

V kapitole napoje jsou zafazeny poznatky o vyrobé, rozliSovani ,oznac¢ovani a ptivodu nealkoholickych
a alkoholickych napojii. Cast uéiva se vénuje i vlivu alkoholu na lidsky organizmus.

Ucivo obsahuje i poznatky o funkeci traviciho a vyluovaciho systému.

Formy a metody vyuky

Formy vyuky :

- hromadné vyucovani s frontalnim pisobenim
- skupinové vyucovani

- parova vyuka

Metody vyuky :

- slovni - vyklad, vypravovani, rozhovor

- nazorn¢ demonstracni - vyuziti didaktické techniky a dalSich pomiicek
- prace s odbornou literaturou

Hodnoceni vysledki zaka
Pro hodnoceni védomosti je pribézné vyuzivano Gstni a pisemné zkouseni. Hodnoceni zaka se tidi pravidly pro
hodnoceni vysledkt vzdélavani zaku, ktera jsou obsazeny ve skolnim fadu.

1. roénik
11/2 tydnég, P

Potraviny a vyziva
Dotace ucebniho bloku: 51

Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Potraviny a napoje
« rozliduje a charakterizuje potraviny z hlediska druh, - rozdéleni, charakteristika potravin a napojli, vyznam ve vyZzivé
technologického vyuziti a vyznamu ve vyzivé - ti’]‘hgobglf?ka vyuzitelnost potravin
- skladovani

+ popiSe vyrobu zakladnich druhl potravin a napoju

- principy potravinarské vyroby
* uvede zplsob skladovani jednotlivych druh( potravin

Prurezova témata presahy do ucebnich bloku: pfesahy z ucebnich bloku:
P
csp

O

2. roénik
11/2 tydng, P

Potraviny a vyziva
Dotace u¢ebniho bloku: 49,5

Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Potraviny a napoje
« rozliduje a charakterizuje potraviny z hlediska druh, - technologicka vyuZitelnost potravin
technologického vyuZziti a vyznamu ve vyzivé - skladovani

+ popiSe vyrobu zakladnich druhl potravin a napoju - principy potravinarské vyroby

+ uvede zplsob skladovani jednotlivych druhl potravin
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Prafezova témata
ZP
csp

O

3. rocénik

presahy do ucebnich bloku:

Ucebni osnovy

2. roénik

piesahy z ucebnich bloku:

1 tydné, P

Potraviny a vyziva

Dotace u¢ebniho bloku: 33
Vysledky vzdélavani
Zak:
* popise vyrobu zakladnich druh(i napojl
+ uvede zplsob skladovani jednotlivych druhli napojt
charakterizuje mechanismus pfemény latek a energii v lidském
organismu

ma prehled o anatomii traviciho traktu a fyziologickych procesech
tréveni v organismu

rozliSuje a charakterizuje jednotlivé druhy napoju, uvede jejich
vyuziti z rdznych hledisek véetné jejich podavani

Prafezova témata
ZP
CspP

(@]

4. rocnik

presahy do uéebnich bloku:

Ucivo

Potraviny a napoje

- rozdéleni, charakteristika potravin a napojl, vyznam ve vyzivé
- technologicka vyuzitelnost potravin

- skladovani

- principy potravinaiské vyroby

Vyziva

- metabolismus Zivin

- zaklady anatomie a fyziologie ¢lovéka v souvislosti s pfijmem
a zpracovanim potravy

presahy z uéebnich bloku:

1 tydng, P

Potraviny a vyziva

Dotace ucebniho bloku: 28
Vysledky vzdélavani
Zak:
objasni ulohu stravovani pfi Ié¢bé chorob a uvede hlavni typy
lé€ebnych diet a specifika jejich pfipravy
zdUvodni zplsob a vyznam vyuzivani polotovard

vysvétli oznaCeni potravin na etiketé
charakterizuje doplriky v potravinach a vysvétli divody pouzivani

Prafezova témata
ZP
CspP

(@]

5.7.4 Obchodni korespondence

Charakteristika predmétu
Pojeti predmétu:

presahy do ucebnich bloku:

Ucivo

Potraviny a napoje

- potravinové doplriky

- alergeny v potravinach

- konvenience

Vyziva

- vyziva lé¢ebna

- zmény nutriéniho chovani

pfesahy z uc¢ebnich bloku:

Cilem pfedmétu obchodni komunikace je zvySeni produktivity a kvality prace na pocitaci, kdy psani

desetiprstovou hmatovou metodou je zékladnim predpokladem pro efektivni ovladani pocitace a tvoti zaklady

tzv. klavesnicové gramotnosti. U¢ivo vychdzi z ¢asti obsahového okruhu Komunikace ve sluzbach.
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Vyuka rozviji samostatné logické uvazovani a péstuje kultivovany pisemny projev nejen z hlediska vhodné
odborné stylizace, ale také logicke, vécné a gramatické spravnosti. Nacvik komunikacni dovednosti klade diraz
na argumentaci, nacvik zahrnuje i komunikaci neverbalni. Zaci jsou vedeni k vyuzivani elektronické komunikace
a stylizuji pisemnosti ve vyhovujici formalni upravé v souladu s normou pro ipravu pisemnosti.

Oblast obchodni komunikace zahrnuje ptedevsim osvojovani tvorby dokumentti obchodniho styku. Dtraz je
kladen na vyhotovovani jidelnich a napojovych listkti.

Pfinos k realizaci klicovych kompetenci, prufezovych témat a mezipfedmétovych vztahti:

Klicovych kompetenci vyuzivat prostiedky IKT a prace s informacemi a komunikativni kompetence zak nabyva
vlastnim objevovanim pii feseni konkrétnich kold a pfi praci s konkrétnimi informacemi. Pfi vyuce se pouzivaji
aktivizujici metody a formy prace, zaméfené na feeni problémi. Zak pracuje s PC a vyuzivé zakladni aplikaéni
programy.

Popis realizace prifezovych témat je uveden u bloku uciva.

Zpisob hodnoceni zaka

Zakladem pro hodnoceni vykont v psani jsou pisemné zkousky, ve kterych se posuzuje dosazena rychlost

a presnost dle stanovenych limitt. U vyhotovenych pisemnosti se hodnoti vécny obsah, stylizace, pravopis

a uprava dle CSN. Hodnoceni zakti se ¥idi pravidly pro hodnoceni vysledkii vzdélavani zakd, kterd jsou obsaZena
ve Skolnim fadu.

1. roénik
0 tydne, P

Aktivity, pomltcky, soutéze

Pomucky
* Pocitace Nutnost PC s pfipojenim na internet pro kazdého zaka.

2. rocnik
1 tydné, P

Pisemna komunikace
Dotace u¢ebniho bloku: 33

Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: - prace s kancelarskou technikou
« pracuje s béznou kancelafskou technikou, ovlada jeji zakladni - zaklady psani na klavesnici )
funkce - vyhotovovani obchodnich pisemnosti

piSe na klavesnici desetiprstou hmatovou metodou v pfimérené
rychlosti a pfesnosti

vyhotovuje pisemnosti spojené s provozem vécné, jazykové a
formalné spravné v souladu s normalizovanou Upravou
orientuje se v ziskanych informacich, tfidi je, analyzuje a
vyhodnocuje, zaznamenava a uchovava textové, numerické i
grafické informace

vyuziva elektronické vzory formulard k vypracovani potfebnych
dokument(

Prafezova témata presahy do ucebnich bloku: piesahy z uc¢ebnich bloku:
CsP
CDS

5.7.5 Stolnicéeni

0 1/2+0 1/2 01/2+1 1/2 0 1/2+0 1/2 0+1
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Charakteristika predmétu

Pojeti pfedmétu

Predmétem Stolniceni je realizovana ¢ast obsahového okruhu Vyroba a odbyt v gastronomii (¢asti Obsluha,
Vyrobni a odbytova stiediska, 113 hodin) a ¢ast obsahového okruhu Vyziva (¢asti Potraviny a napoje, Vyziva,
Hygiena 48 hodin). Pfedmét je podpoten 2,5 tydennimi disponibilnimi hodinami. Disponibilni hodiny jsou
vyuzity k vyuce a upevnéni zékladniho uciva.

Obecnym cilem pfedmétu je poskytnout zaktim poznatky o obsluze v gastronomickych provozovnach. Seznamit
zaky s hygienickymi a bezpec¢nostnymi piedpisy platnymi v odbytovych stfediscich. Vést zaky k rozvijeni
komunikacnich dovednosti a k osvojovani profesionalniho vystupovani a jednani.

Zéci ziskavaji poznatky o b&Zném a specialnim inventafi, o spravném pouzivani a ofetfovani inventéte,

o vhodném vybéru inventafe na servis jednotlivych pokrmi a napoji.

Zéci se seznamuji s riiznymi formami nabidky a prodeje, zptisobi a systémil obsluhy, jejich charakteristickymi
znaky a vhodnosti uplatnéni v jednotlivych kategoriich odbytovych stiedisek. Zaci si osvojuji pravidla a techniku
jednoduché, slozité i slavnostni obsluhy.

Zéci se postupné seznamuji s gastronomickymi pravidly, s nalezitostmi jidelnich a napojovych listki, s poradim
pokrmi a napoji v jidelnich a napojovych listcich i v menu, s dodrzovanim zasad pfi tvorbé nabidkovych listka
a menu. V ramci upeviiovani gastronomickych pravidel, sestavovanim jidelnich listki, napojovych listki a menu
k riznym prilezitostem, jsou zaci vedeni k pouzivani ziskanych poznatkl o zasadach zdravé vyzivy, alergenech
a alternativnich smérech ve vyzivé. Zaci jsou vedeni k uplatiiovani védomosti o nejnovéjsich trendech

v gastronomii a k soucinnosti vyrobniho a odbytového stiediska.

V souvislosti s fyzickou i psychickou naro¢nosti profese ¢isnika jsou zaci opakované upozoriiovani na nebezpeci
zavislosti na alkoholu i jinych navykovych latkach, na nebezpeci gamblerstvi a na nutnost osvojit si zdsady
psychohygieny.

Vzdélavani sméfuje k tomu, aby zaci dovedli:

* Vysvétlit poZzadavky na osobnost ¢iSnika a profesni chovani ¢isnika.

* Shrnout pozadavky na hygienu a BOZP v odbytovych stiediscich.

« Urcit vhodny inventar na servis jednotlivych pokrmi a napoju.

* Zvolit vhodné formy obsluhy.

* Vysvétlit organizaci prace a tikoly pracovnikti v odbytovém stredisku.

* Sestavit jidelni listky, ndpojové listky a menu v souladu se soucasnymi trendy v gastronomii a ve vyZzive.

* Orientovat se ve stravovacich zvyklostech pfislusnikti riznych narodu a etnickych skupin.

* Rozlisit druhy odbytovych stiedisek a jejich vybaveni.

* Charakterizovat pfipravu a realizaci gastronomické akce.

» Vysvétlit kvalitu prace jako nezbytny prvek profese ¢isnika.

Pfinos k realizaci klicovych kompetenci, prufezovych témat a mezipfedmétovych vztaha:

» Kompetence k uceni je realizovana aktivizacnimi a problémovymi metodami s dirazem na samostatné
uvazovani.

* Odborné kompetence jsou realizovany nazorn¢ demonstraénimi metodami a neustalym propojovanim teorie

s praxi.

» Komunikativni kompetence je realizovana srozumitelnym formulovanim myslenky, postoje a aktivni diskuzi.

» Kompetence k feseni problémt je realizovana feSenim problémi a uplathovanim riiznych metod mysleni

a myslenkovych operaci.

» Kompetence vyuzivat prostfedky informacni a komunikac¢ni technologie a pracovat s informacemi je
realizovana aktivnim ziskavanim informace z otevienych zdrojti s vyuzitim sité Internet.

* Personalni a socidlni kompetence je realizovana diskuzi jak adekvatné reagovat na hodnoceni svého
vystupovani, umét piijimat kritiku.

» Kompetence k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym aktivitdm je realizovana diskuzemi o uplatnéni na trhu
prace, cilevédomém a zodpovédném rozhodovani o své profesni a vzdélavaci draze.

Realizace prufezovych témat a mezipfedmétové vztahy jsou uvedeny u blokl uciva.

Strategie vyuky:

Zaci jsou motivovani k samostatné praci a spolupraci. Uéivo je rozfazovano do postupnych krokti. K tomu, aby si
zaci znalosti pevné ukotvily v dlouhodobé paméti, je pouzivano fizené procvicovani. Nejcastéjsi formy vyuky
jsou hromadné vyucovani s frontalnim ptisobenim, skupinové vyucovani, parova vyuka. Béhem vyuky jsou
pouzivany metody slovni - vyklad, vypravovani, rozhovor, ndzorné demonstracni s vyuzitim didaktické techniky
a dalSich pomicek, prace s odbornou literaturou, aktivizacni, problémova metoda a reproduktivni metoda.
Zpisob hodnoceni zaka

Jsou vyuzivany metody diagnostické a kontrolni. Znalosti jsou ovéfovany pisemnou a tstni formou. Hodnoceni
zaka se tidi pravidly pro hodnoceni vysledkd vzdélavani zaku, ktera jsou obsazena ve $kolnim fadu.

Stiedni odborna $kola a Stiedni odborné uéilisté obchodu a sluzeb, Chrudim, Caslavska 205
100



Gastronomie (od 1. 9. 2025)

1. roénik

Ucebni osnovy

0 1/2+0 1/2 tydné, P

Stolnic¢eni

Dotace ucebniho bloku: 34
Vysledky vzdélavani
Zak:
» vysvétli poZzadavky na hygienu v gastronomii

« rozliSuje systémy a zplsoby odbytu vyrobkl a sluzeb, voli vhodné
formy

je seznamen s predpisy souvisejicimi s odbytem vyrobku a sluzeb
charakterizuje pomucky ¢isnika

vysvétli profesionalni chovani a feSeni moznych nehod pfi obsluze

rozliSuje maly a velky stolni inventaf, vhodné ho uvadi podle
zpUsobu servisu podavaného pokrmu a napoje

uvede zpUsoby nakladani s trzbami

popiSe pfFipravu pracovisté pfed zahajenim provozu, udrzovani
poradku béhem provozu a provadéni uklidu po jeho ukonéeni
popise techniku jednoduché obsluhy

Prafezova témata
ZP
CspP

(@]

2. ro¢nik

presahy do ucebnich bloku:

Ucivo
Vyroba a odbyt v gastronomii, Obsluha
- zakladni spole¢enska a profesni pravidla
Vyziva, Hygiena (6 hodin)
- hygienické predpisy v gastronomii
Vyroba a odbyt v gastronomii, Obsluha
- inventar, jeho udrzba, pouziti
- kategorie pracovnikd v obsluze
- systémy a zpUsoby obsluhy
- organizace prace v rliznych systémech a zplsobech obsluhy
- koordinace ¢innosti vyrobniho a odbytového strediska
- pfiprava a udrzba inventare
- technika podavani pokrmt a napoju pfi jednoduché obsluze

pfesahy z uc¢ebnich bloku:

0 1/2+1 1/2 tydné, P

Stolnic¢eni
Dotace uéebniho bloku: 66

Vysledky vzdélavani
Zak:
popise techniku slozité obsluhy

sestavi jidelni a napojovy listek, menu pro riizné pfilezitosti

objasni podstatu racionalni vyzivy a souvislost nespravnych
stravovacich navyku a civiliza¢nich chorob

rozliSuje a charakterizuje sméry ve vyzivé véetné alternativnich

na prikladu uvede stravovaci zvyklosti pfislusnik( riznych narodu
a etnickych skupin, respektuje je

Prurezova témata
ZP
CspP

O

presahy do ucebnich bloku:

Uéivo
Vyroba a odbyt v gastronomii, Obsluha
- technika podavani pokrmd a napoju pfi slozité obsluze
Vyziva, (27 hodin)
- zasady zdravé vyzivy
- alternativni sméry ve vyzivé
- alergeny v potravinach
Vyroba a odbyt v gastronomii, Obsluha
- jidelni a napojové listky, menu
Vyziva, (15 hodin)
- stravovaci zvyklosti pfislusnik rdznych narodd a etnickych skupin

pfesahy z ucebnich bloku:
Odborny vycvik

2. ro¢nik
Odborny vycvik
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3. rocénik

Ucebni osnovy

3. rocénik

0 1/2+0 1/2 tydné, P

Stolniceni
Dotace uc¢ebniho bloku: 33

Vysledky vzdélavani

Zak:
rozliSuje druhy odbytovych stfedisek a jejich vybaveni
popise organizaci prace a ukoly pracovnikd v odbytovém a
vyrobnim stfedisku
charakterizuje organizaci prace ve vyrobé a odbytu
charakterizuje pomucky barmana a sommeliera

Priifezova témata
czp
Csp
Ccbs

4. rocnik

presahy do uéebnich bloku:

Ucivo
Vyroba a odbyt v gastronomii, Vyrobni a odbytova strediska
- odbytova strediska
Obsluha
- prace barmana, prace sommeliera

piesahy z u¢ebnich blok:

0+1 tydng, P

Stolniceni

Dotace uc¢ebniho bloku: 28
Vysledky vzdélavani
Zak:
« voli techniku systémy a zplsoby podle prostfedi, charakteru akce
a spolecenskeé prilezitosti;
+ popiSe ¢lenéni pracovnich ¢innosti v cateringovych spole¢nostech
na useku obsluhy
« vysvétli pfipravu a realizaci gastronomické akce, pfipravi podklady
pro vyuctovani

Prurezova témata

z

x Ox
(2]
T T

O
o
(2}

5.7.6 Technologie

1+0 1/2 1+0 1/2

Charakteristika predmétu
Pojeti pfedmétu

presahy do ucebnich bloku:

0 1/2+0 1/2

Uéivo
Vyroba a odbyt v gastronomii, Obsluha
- spoleéenské akce a slavnostni hostiny

pfesahy z ucebnich bloku:

01/2+01/2

Obecnym cilem pfedmétu je seznamit zaky se zafizenim provozoven spole¢ného stravovani a poskytnout jim
ptehled o hygienickych piedpisech, HACCP a bezpec¢nostnich piedpisech vztahujicich se k chodu provozovny
a ke zpracovani potravin. Poskytnout zakiim poznatky o oSetfovani potravin, jejich predbézné a tepelné uprave.
Vést zéky k osvojeni technologickych postupti ptipravy pokrmi a napoji a jejich konecné tipravé. Neustale
zdtraznovat vyznam poctivosti prodeje, hospodarnosti a peclivosti pii vyrobe€ pokrmt. V provozni ¢innosti

zdiiraznit nutnost ekologického pocinéni.

Predmétem Technologie je ¢astecné realizovan obsahovy okruh Vyroba a odbyt v gastronomii (¢asti Bezpecnost
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a ochrana zdravi pfi praci, hygiena prace, pozarni prevence, Priprava pokrmil a Vyrobni a odbytova stiediska,
130 hodin) a obsahovy okruh Vyziva (Casti Vyziva, Hygiena, 28 hodin). Pfedmét je podpoien 2 tydennimi
disponibilnimi hodinami, a ty jsou vyuzity k vyuce a upevnéni zékladniho uciva.

Vzdélavani smétuje k tomu, aby zaci dovedli:

*» Vysvétlit povinnosti organizace a zaméestnancil v oblasti bezpecnosti prace a hygieny.

* Rozlisit vhodné suroviny a technologické postupy pro ptipravu pokrmd.

* Charakterizovat technologii pfipravy vybranych pokrmi dietniho a diferencovaného stravovani.

* Orientovat se v kuchynich cizich zemi a riznych etnickych spolecenstvich.

Pfinos k realizaci klicovych kompetenci, prufezovych témat a mezipfedmétovych vztaha:

» Kompetence k uceni je realizovana aktivizacnimi a problémovymi metodami s dirazem na samostatné
uvazovani.

* Odborné kompetence jsou realizovany nazorn¢ demonstraénimi metodami a neustalym propojovanim teorie
s praxi.

» Komunikativni kompetence je realizovana srozumitelnym formulovanim myslenky, postoje a aktivni diskuzi.
» Kompetence k feseni problémt je realizovana feSenim problémi a uplathovanim riiznych metod mysleni

a myslenkovych operaci.

» Kompetence vyuzivat prostfedky informacni a komunika¢ni technologie a pracovat s informacemi je
realizovéana aktivnim ziskavanim informace z otevienych zdrojti s vyuzitim sité Internet.

* Personalni a socidlni kompetence je realizovana diskuzi jak adekvatné reagovat na hodnoceni svého
vystupovani, umét piijimat kritiku.

» Kompetence k pracovnimu uplatnéni a podnikatelskym aktivitdm je realizovana diskuzemi o uplatnéni na trhu
prace, cilevédomém a zodpovédném rozhodovani o své profesni a vzdélavaci draze.

Realizace prufezovych témat a mezipfedmétové vztahy jsou uvedeny u blokl uciva.

Strategie vyuky:

Zaci jsou motivovani k samostatné praci a spolupraci. Uéivo je rozfazovano do postupnych krokti. K tomu, aby si
zaci znalosti pevné ukotvili v dlouhodobé pameéti, je pouzivano fizené procvi€ovani. NejCastéjsi formy vyuky
jsou hromadné vyucovani s frontalnim ptisobenim, skupinové vyucovani, parova vyuka. Béhem vyuky jsou
pouzivany metody slovni - vyklad, vypravovani, rozhovor, ndzorné demonstracni s vyuzitim didaktické techniky
a dalSich pomicek, prace s odbornou literaturou, aktivizacni, problémova metoda a reproduktivni metoda.
Zpisob hodnoceni zaka

Jsou vyuzivany metody diagnostické a kontrolni. Znalosti jsou ovéfovany pisemnou, ustni formou. Hodnoceni
zaku se tidi pravidly pro hodnoceni vysledkd vzdélavani zaku, ktera jsou obsazena ve $kolnim fadu.

1. roénik
1+0 1/2 tydné, P

Vyziva

Dotace u¢ebniho bloku: 8

Vysledky vzdélavani Uéivo
Hygiena

- hygienické predpisy v gastronomii

- kritické body HACCP

- zdravotni rizika z potravy, alimentarni nakazy, toxické kontaminanty
- oznacovani potravin a potravinarskych vyrobku

Prafezova témata presahy do ucebnich bloku: pfesahy z uc¢ebnich bloku:
CzpP Odborny vycvik Odborny vycvik
CsP 1. roénik 1. roénik

Odborny vycvik Odborny vycvik
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Vyroba a odbyt v gastronomii
Dotace uc¢ebniho bloku: 43

Vysledky vzdélavani

Zak:
vysvétli zakladni ukoly a povinnosti organizace pfi zajisStovani
BOzP
zduvodni Ulohu statniho odborného dozoru nad bezpecnosti prace
uvede zakladni bezpeénostni pozadavky pfi praci se stroji a
zafizenimi na pracovisti a dba na jejich dodrzovani
uvede priklady bezpecnostnich rizik, event. nejéastéjsi pFiciny
urazl a jejich prevenci
uvede povinnosti pracovnika i zaméstnavatele v pfipadé
pracovniho Urazu
voli vhodné suroviny a technologické postupy pro pfipravu pokrmu
objasni ucel kritickych bodd HACCP
uvede moznosti nakazy a otravy z potravin, zpusob prevence
rozliSuje obvyklé vybaveni vyrobniho stfediska z hlediska jeho
funkce

popise organizaci prace a ukoly pracovnikd v odbytovém a
vyrobnim stfedisku
charakterizuje organizaci prace ve vyrobé a odbytu

Prurezova témata
ZP
CspP

O«

2. roénik

presahy do ucebnich bloku:

Ucebni osnovy

1. roénik

Ucivo
Bezpecnost a ochrana zdravi pfi praci, hygiena prace, pozarni
prevence
- fizeni bezpec¢nosti prace v podminkach organizace a na pracovisti
- pracovnépravni problematika BOZP, pozarni ochrana
Vyrobni a odbytova strediska
- vyrobni stfediska
- odbytova stfediska
- vybaveni stfedisek vyrobnich a odbytovych, inventar
- organizace prace ve vyrobé a v odbytu
- skladovani potravin
Pfiprava pokrmu
- vybér a pfedbézna Uprava surovin
- tepelné Upravy pokrmu
- technologické postupy pfipravy pokrml ¢eské kuchyné
- prace s odbornou literaturou, recepturami a pfedpisy

pfesahy z ucebnich bloku:

1+0 1/2 tydné, P

Vyroba a odbyt v gastronomii
Dotace u¢ebniho bloku: 49,5

Vysledky vzdélavani
Zak:
+ voli vhodné suroviny a technologické postupy pro pfipravu pokrm

Prafezova témata
ZP
CspP

(@]

3. rocénik

presahy do uéebnich bloku:

Ucivo
Pfiprava pokrmu
- technologické postupy pfipravy pokrml ceské kuchyné

presahy z uéebnich bloku:

0 1/2+0 1/2 tydné, P

Vyroba a odbyt v gastronomii
Dotace ucebniho bloku: 23

Vysledky vzdélavani
Zak:
+ voli vhodné suroviny a technologické postupy pro pfipravu pokrm{

« orientuje se v kuchynich cizich zemi, charakterizuje pouzivané
suroviny, zpUsob jejich zpracovani a podavani pokrmt

Ucivo
Priprava pokrmu
- technologické postupy pfipravy pokrmG ¢eské kuchyné
- mezinarodni kuchyné, tradice
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3. rocénik

Prafezova témata presahy do ucebnich bloku: piesahy z ucebnich bloku:
ZP

CspP

O

Vyziva
Dotace uc¢ebniho bloku: 10
Vysledky vzdélavani

Uéivo
Zak: Vyziva
+ objasni podstatu racionalni vyzivy a souvislost nespravnych - zasady zdravé vyzivy

stravovacich navyku a civiliza¢nich chorob

- alternativni sméry ve vyzivé
« rozliSuje a charakterizuje sméry ve vyzivé v€etné alternativnich

Prafezova témata
ZP
CspP

presahy do ucebnich bloku: pfesahy z ucebnich bloku:

O

4. roénik
0 1/2+0 1/2 tydnég, P

Vyziva
Dotace ucebniho bloku: 10
Vysledky vzdélavani
Zak:
 charakterizuje stravovani vybranych skupin osob

Uéivo

Vyziva

- diferencované stravovani, vyZiva podle specifickych kritérii
Prifezova témata
Csp
Vést Zaky tak, aby si uvédomili vyznam
vzdélani a celoZivotniho uéeni pro Zivot, aby

byli motivovani k aktivnimu pracovnimu
Zivotu a k uspésné kariére.

presahy do ucebnich bloku: pfesahy z ucebnich bloku:

Vyroba a odbyt v gastronomii

Dotace u¢ebniho bloku: 18
Vysledky vzdélavani

Ucivo
Zak: Pfiprava pokrmi
« voli vhodné suroviny a technologické postupy pro pfipravu pokrmi | - technologické postupy pfipravy pokrmd éeské kuchyné
, . - - alternativni zpUsoby stravovani
+ voli pokrmy pro alternativni formy stravovani

- dietni stravovani
- pracovni ¢innosti v cateringovych spole¢nostech

charakterizuje technologii pfipravy vybranych dietnich pokrmt

popi$e organizaci prace ve vyrobnim, odbytovém stfedisku a
cateringovych spole¢nostech

Prurezova témata
ZP
CspP

presahy do ucebnich bloku: pfesahy z ucebnich bloku:

O

5.7.7 Odborny vycvik

6 7 7+7 3+4
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Charakteristika predmétu

Hodnoceni zaku se tidi pravidly pro hodnoceni vysledkt vzdélavani zaka, ktera jsou obsazena ve Skolnim radu.

1. roénik

Ucebni osnovy

6 tydné, P

Odborny vycvik
Dotace u¢ebniho bloku: 204

Vysledky vzdélavani
Zak:

Prafezova témata

uplatriuje pozadavky na hygienu v gastronomii

dodrzuje pfedpisy o ochrané Zivotniho prostfedi

dba na zakladni bezpec€nostni pozadavky pfi praci se stroji a
zafizenimi na pracovisti na jejich dodrzovani

poskytne prvni pomoc pfi Urazu na pracovisti

voli vhodné suroviny a technologické postupy pro pfipravu pokrmd
pfipravuje bézné pokrmy: pfilohy, polévky, omacky podle
technologickych postupt

pracuje se zafizenim, spotfebici a dalSim kuchyriskym vybavenim
pracuje s technologickymi normami, s hygienickymi pfedpisy a
recepturami pro pfipravu pokrm( a s odbornou literaturou
vyuziva nova technologicka zafizeni a moderni postupy,
vyhledava potfebné informace

hospodarné naklada s potravinami, energiemi a pitnou vodou, s
odpady a obaly naklada podle predpist

pripravi pracovi$té pfed zahajenim provozu, udrzuje pofadek
béhem provozu a provede Uklid po jeho ukonéeni

ovlada techniku jednoduché obsluhy a jeji riizné formy podle
prostiedi

rozliSuje maly a velky stolni inventar, vhodné ho pouziva podle
zpUsobu servisu podavaného pokrmu a napoje a osetfuje jej
pracuje s pomlckami

chova se profesionalné, fesi mozné nehody pfi obsluze

skladuje spravné potraviny a napoje

pracuje s technickym a technologickym zafizenim ve vyrobnim a
odbytovém stredisku

uplatriuje pravidla spole¢enského chovani a zasady profesniho
vystupovani i psychologické zaklady jednani s podfizenymi,
nadfizenymi, se zédkaznikem, s obchodnimi a pracovnimi partnery
aktivné vyuziva cizi jazyk

vhodné uplatriuje prostfedky verbalni i neverbalni komunikace

v kontaktu se zakazniky respektuje narodni mentalitu a aspekty
multikulturniho souziti

ovlada predbéznou Upravu a pfipravu surovin

zvlada feseni rliznych komunikativnich a interpersonalnich situaci
(v&etné konfliktnich a zatézovych)

czp Technologie
spravné hospodareni se surovinami a 1. roénik
energiemi spravna likvidice biologockého Vyziva

odpadu

presahy do ucebnich bloku:

Ucivo

Bezpecnost a ochrana zdravi pfi praci, hygiena prace, pozarni
prevence (Vyroba a odbyt v gastronomii)

- Fizeni bezpec€nosti prace v podminkach organizace a na pracovisti
- pracovnépravni problematika BOZP, poZarni ochrana
Pfiprava pokrmu

- vybér a pfedbézna Uprava surovin

- tepelné Upravy pokrmd

- technologické postupy pfipravy pokrmt ¢eské kuchyné
Obsluha

- systémy a zpUsoby obsluhy

- zakladni spolecenska a profesni pravidla

- pfiprava a udrzba pracovisté

- inventar, jeho udrzba, pouziti

- technika podavani pokrm( a napoju pfi jednoduché a slozité
obsluze

Vyrobni a odbytova strediska

- vyrobni stfediska

- odbytova strediska

- vybaveni stfedisek vyrobnich a odbytovych, inventar

- organizace prace ve vyrobé a v odbytu

- skladovani potravin

Profesni komunikace (Komunikace ve sluzbach)

- pravidla spole¢enského chovani

- profesni vystupovani a komunikace véetné cizojazyéné

- verbalni a neverbalni komunikace

- zvlastnosti cizich kultur

Hygiena (Vyziva)

- hygienické predpisy v gastronomii

- kritické body HACCP

- oznacovani potravin a potravinarskych vyrobku

piesahy z uc¢ebnich bloku:

Technologie

1. ro¢nik
Vyziva
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2. rocnik

Ucebni osnovy

2. roénik

7 tydné, P

Odborny vycvik
Dotace uc¢ebniho bloku: 231

Vysledky vzdélavani
Zak:
uplatriuje pozadavky na hygienu v gastronomii

dodrzuje ustanoveni tykajici se bezpecnosti a ochrany zdravi pfi
praci a pozarni prevence

pfi obsluze, béZné udrzbé a ¢isténi stroju a zafizeni postupuje v
souladu s pfedpisy a pracovnimi postupy

poskytne prvni pomoc pfi Urazu na pracovisti

voli vhodné suroviny a technologické postupy pro pfipravu pokrmu

pfipravuje bézné pokrmy z masa, pfilohy, bezmasé pokrmy,
polévky, omacky podle technologickych postupl

voli vhodnou pfilohu, dohotovuje a esteticky upravuje, kontroluje
kvalitu hotovych vyrobku a expeduje je

pfipravuje teplé napoje bézné zafazené na jidelnim listku

sestavuje nabidku pokrmu pro pfislusniky rdznych etnickych
spole€enstvi podle jejich tradic a nabozenskych zvyklosti
orientuje se v kuchynich cizich zemi

pracuje se zafizenim, spotfebici a dalSim kuchyriskym vybavenim

pracuje s technologickymi normami, s hygienickymi pfedpisy a
recepturami pro pfipravu pokrm( a s odbornou literaturou
vyuziva nova technologicka zafizeni a moderni postupy,
vyhledava potfebné informace

hospodarné naklada s potravinami, energiemi a pitnou vodou, s
odpady a obaly naklada podle predpist

rozliSuje zpUsoby odbytu vyrobku a sluzeb, voli vhodné formy

sestavi jidelni a napojovy listek, menu pro riizné pfileZitosti

ovlada techniku slozité obsluhy a jeji rizné formy podle prostiedi,
charakteru akce a spole¢enské pfilezitosti

ovlada techniku podavani a osetfovani napoju

maly a velky stolni inventaFf vhodné pouziva podle zpusobu servisu
podavaného pokrmu a napoje a oSetfuje jej

poskytuje odborny servis napoju, ovlada zakladni dovednosti pfi
pfipravé michanych napoju, kavy a ¢aje

charakterizuje pomucky a pracuje s nimi, vhodné voli inventar a
ovlada pracovni postupy baristy, teatendra

Prafezova témata

oDs Stolniceni

vychova k zodpovédnosti, komunikaci a k
spravnému postupu pfi feSeni problémd vést
Zaky ke spolupraci v tymu

CzP

spravna likvidice biologockého odpadu

CDS

seznamovani se s prostfedky informacnich a
komunikacnich technologii a praktické
vyzkouS$eni v provozech verejného
stravovani (napr. objednavkovy systém,
vyuctovani s hostem, vyuctovani trzeb)

2. roénik
Stolni¢eni

presahy do uéebnich bloku:

Ucivo
Hygiena (Vyziva)
- hygienické predpisy v gastronomii
Bezpecnost a ochrana zdravi pfi praci, hygiena prace, pozarni
prevence (Vyroba a odbyt v gastronomii)
- bezpec¢nost technickych zafizeni
Pfiprava pokrmu
- technologické postupy pFipravy pokrml ¢eské kuchyné
- mezinarodni kuchyné, tradice
- teplé napoje
- prace s odbornou literaturou, recepturami a predpisy
Obsluha
- systémy a zpUsoby obsluhy
- jidelni a napojové listky, menu
- pfiprava a Udrzba pracovisté
- inventar, jeho udrzba, pouziti
- technika podavani pokrml a napoju pfi jednoduché a slozité
obsluze
- prace baristy, teatendra

piesahy z u¢ebnich blok:
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3. rocénik

Ucebni osnovy

2. roénik

7+7 tydng, P

Odborny vycvik

Dotace uc¢ebniho bloku: 462
Vysledky vzdélavani
Zak:

Prafezova témata

pripravuje bézné pokrmy z masa, pfilohy, bezmasé pokrmy,
polévky, omacky

voli vhodnou pfilohu, dohotovuje a esteticky upravuje, kontroluje
kvalitu hotovych vyrobkd a expeduije je

pfipravuje typické narodni pokrmy, orientuje se v regionalnich
kuchynich

organizuje praci ve vyrobnim, odbytovém stfedisku a
cateringovych spole¢nostech

pripravi pracovisté pfed zahajenim provozu, udrzuje pofadek
béhem provozu a provede Uklid po jeho ukonéeni

pouziva systémy a zpusoby podle prostiedi, charakteru akce a
spolecenské prilezitosti

prijme objednavku, provede vyuétovani s hostem a
objednavatelem

poskytuje odborny servis napoju, ovlada zakladni dovednosti pfi
pFipravé michanych napoja, kavy a ¢aje

vhodné voli inventar a ovlada pracovni postupy barmana a
sommeliera

sestavuje typickou nabidku pokrmu a napoju pro rtizna odbytova
stfediska a stanovuje zpUsob obsluhy

uplatriuje pravidla spole¢enského chovani a zasady profesniho
vystupovani i psychologické zaklady jednani s podfizenymi,

nadfizenymi, se zadkaznikem, s obchodnimi a pracovnimi partnery

vhodné uplatfiuje prostfedky verbalni i neverbalni komunikace
vykonava ¢innosti pracovisté front office a housekeeping, zna

pozadavky na jejich vybaveni, koordinuje jejich €innost, kontroluje

kvalitu

pracuje s rezervac¢nim a registra¢nim systémem a s dal$imi
prostfedky informaénich technologii

sestavuje plan prace na Useku ubytovani a uklidu pokoju a
hotelovych prostor, organizuje uklidové prace

czp
Csp

4. rocnik

presahy do uéebnich bloku:

Ucivo
Pfiprava pokrmu
- technologické postupy pfipravy pokrmt ¢eské kuchyné
- Ceska a regionalni kuchyné
- pracovni ¢innosti v cateringovych spole¢nostech
Obsluha
- spoleéenské akce a slavnostni hostiny
- organizace prace v rliznych systémech a zplsobech obsluhy
- prace barmana, prace sommeliera
Vyrobni a odbytova strediska
- organizace prace ve vyrobé a v odbytu
Profesni komunikace (Komunikace ve sluzbach)
- profesni vystupovani a komunikace vetné cizojazyéné
- verbalni a neverbalni komunikace
Hotelovy provoz (z disponibilnich hodin)
- prace spojené se zakladni ubytovaci evidenci
- préace na Useku hotelovych pokojt Cinnosti front office,
housekeeping
- péce o spokojenost hostl
- propagace hotelovych sluzeb

piesahy z u¢ebnich blok:

3+4 tydng, P
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4. roénik

Odborny vycvik
Dotace uc¢ebniho bloku: 196
Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Pfiprava pokrmt
« pripravuje teplé i studené predkrmy a vyrobky studené kuchyné - alternativni zpUsoby stravovani
podle technologickych postupti - dietni stravovani

- ptiprava pokrmu ve zvlastnich podminkach
- moderni trendy v gastronomii, zaZitkova gastronomie

pripravuje pokrmy pro alternativni formy stravovani

* pfipravuje vybrané dietni pokrmy - pracovni ginnosti v cateringovych spole¢nostech
+ organizuje praci ve vyrobnim, odbytovém stfedisku a Obsluha’ ) .
cateringovych spole¢nostech - odbyt vyrobku a sluzeb

- koordinace ¢innosti vyrobniho a odbytového stfediska
Hotelovy provoz (z disponibilnich hodin)

fidi praci v rznych formach obsluhy

* pracuje se zuctovaci technikou Stravovaci usek (¢innosti managementu)
« planuje, organizuje, kontroluje zasobovani, stravovaci provoz, - zasobovani, vyroba, odbyt
koordinuje ¢innosti ve vyrobé a odbytu - organizovani a planovani
Prafezova témata presahy do ucebnich bloku: piesahy z uc¢ebnich bloku:
oDSs

vést Zaky k tomu , aby si vaZili materialnich
hodnot v profesnim i soukromém Zivoté vést
24Ky ke spolupraci v tymu

czp

vést Zaky k ekologické likvidaci obalt,
biologickych odpadt

Csp

formovani dobrého vztahu ke zvolenému

oboru, seznamovani s naroc¢nosti oboru,
péstovat touhu po uplatnéni v daném oboru

CDS

seznamovini se s metodami a prostfedky
informacnich a komunikac&nich technologii
vyuziti vypocetni techniky pfi praci s
prijmovymi, vydajovymi doklady vyuZiti ICT k
objednavce zbozi vyuziti ICT k vyuctovani

5.7.8 Gastronomicky seminar

0+0 1/2

Charakteristika predmétu

Pojeti predmétu

Predmét je realizovan ve vzdélavaci oblasti a obsahovém okruhu Vyroba a odbyt v gastronomii.

Predmét Gastronomicky semindf je vyuzit pro zpracovani samostatného zakovského projektu, kde zak uplatni
souhrnné znalosti z odbornych piredméti.

Piinos k realizaci klicovych kompetenci, priifezovych témat a mezipredmétovych vztahu:

» Kompetence k uéeni je realizovana aktiviza¢nimi a problémovymi metodami

s dirazem na samostatné uvazovani.

* Odborné kompetence jsou realizovany nazorn¢ demonstraénimi metodami

a neustalym propojovanim teorie s praxi.

» Komunikativni kompetence je realizovana srozumitelnym formulovanim myslenky, postoje a aktivni diskuzi.
» Kompetence k feseni problémt je realizovana feSenim problémi a uplatnovanim riiznych metod mysleni

a myslenkovych operaci.

* Personalni kompetence je realizovana diskuzi, pro¢ pfijimat a odpovédné plnit svétené tikoly.

» Kompetence vyuzivat prostfedky informacni a komunikac¢ni technologie a pracovat
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s informacemi je realizovana aktivnim ziskavanim informace z otevienych zdrojt
s vyuzitim sité Internet.

Zpisob hodnoceni vysledkii Zaki
Hodnoceni zakt se fidi pravidly pro hodnoceni vysledki vzdélavani zakd, kterd jsou obsazena ve Skolnim tadu.
Zaci jsou hodnoceni na zaklad¢ praktické prace.

4. roénik
0+0 1/2 tydnég, P

Samostatny zakovsky projekt
Vysledky vzdélavani Ucivo
Zak: Samostatny zakovsky projekt na dané téma
* Novy vysledek vzdélavani

zpracuje samostatny Zakovsky projekt na dané téma a v daném
rozsahu a prezentuje ho

Prafezova témata presahy do ucebnich bloku: pfesahy z uc¢ebnich bloku:

Stiedni odborna $kola a Stiedni odborné uéilisté obchodu a sluzeb, Chrudim, Caslavska 205



Gastronomie (od 1. 9. 2025) Spoluprace se socialnimi partnery

6 Spoluprace se socialnimi partnery

Spoluprace se socialnimi partnery Vzdélavaci nabidka Skoly je v souladu s poptavkou na trhu prace v regionu
(stala poptavka po absolventech oboru kuchar). Absolventi $koly maji $iroké moznosti uplatnéni v oboru, pokud
v daném oboru chtéji pracovat a dale rozvijet svoje pracovni dovednosti. Skola je ¢lenem nékolika profesnich
organizaci, se kterymi tizce spolupracuje. Jsou to - Asociace kuchait a cukraiti Ceské republiky, Cech
podnikatelti, hoteltl, restauraci a hostinct okresu Chrudim. Déle skola spolupracuje s Hospodaiskou komorou a s
Ceskou barmanskou asociaci. Clenové Hospodaiské komory se kazdoro¢né ucastni zavéreénych zkousek
vybranych zakil, Gsp&$nym z nich je udéleno Osvédéeni HK CR, které jim umozni lepsi uplatnéni na zahrani¢nim
trhu prace a Hospodaiska komora tspésnym absolventim zprostfedkuje praci ve znamych zahrani¢nich
podnicich. Se &leny Ceské barmanské asociace §kola konzultuje sout&zni ukoly pii casti nasich zakd na
odbornych soutézich, déle pii organizaci odbornych seminafii. Clenové Cechu podnikateld, hoteli, restauraci

a hostincti okresu Chrudim se kazdoroéné Gi¢astni zavéreénych zkousek zékii. Skola spolupracuje s profesnimi
firmami pfi zajis§tovani odborné praxe zaku, jejich umistovani na provozovny, pii zajistovani odbornych exkurzi
a pri organizaci zavéreénych zkousek. Vyuka u smluvnich partnert probihd pod vedenim ucitelek odborného
vycviku nebo pod vedenim instruktorti z fad zkusenych pracovnikd téchto firem. Vétsina z nich je nasimi
absolventy. Ve spolupraci s témito partnery se nasi zaci u€astni riznych akci - rauty, plesy, ¢iSe vina, podnikové
oslavy, regoinalni slavnosti mésta. Pfipominky socialnich partnerti: - mala pfipravenost absolventl pro obor,
absolventi se boji odpovédnosti, t¢Zko se vyrovnavaji s pozici samostatného kuchare - zvysuje se nedostatek
kvalifikovanych pracovnikti v oblasti gastronomie, tento nedostatek ovliviiuje plnéni osnov odborného vycviku
na nékterych pracovistich - nahrazovani klasickych surovin konveniencemi, castéjsi pouzivani polotovard,
chlazenych a mrazenych vyrobkt Z téchto pfipominek vyplyva nutnost zapracovat do SVP prakticka cviceni
zaku, jak v teoretickém, tak i v praktickém vyucovani, aby doslo k ndzornému vyucovani a praktickému
procvi¢ovani zakladnich vyrobnich postupu, jejichz znalost umozni zakim snadnéjsi uplatnéni na pracovistich
socialnich partnerti. Socialni partneti pozZaduji u absolventll kompetence vedouci zejména k odpovédnému

a samostatnému postoji ve vlastni profesi, coZ je zapracovéano i do cilti SVP.
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